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1 Sammanfattning

Forslaget till miljomarkningskritererier for restauranger har fatt jamforelsevis
manga remissvar. Forslaget blev positivt mottaget och de flesta sdg det positivt
att kriterier nu for forsta gangen utvecklas for restaurangbranschen. Over halften
av de som svarat stodjer forslaget som sadant eller med dndringskommentarer,
medan endast 3 % av de som svarat férkastar férslaget.

Flera danska remissinstanser har uttryckt sin besvikelse 6ver att Danmark inte
aktivt har deltagit i kriterieutvecklingen. De danska remissvaren har dock beaktas
i vidareutvecklingen av kriterierna.

I remissforslaget ingick ett totalforbud mot att servera GMO, vilket fick bade
positivt och negativt mottagande i remissen. | det slutliga forslaget har
totalférbudet strukits och istallet har inforts ett krav om att en restaurang som
serverar mat dar huvudingredienserna ar GMO ska deklarera detta pa matsedeln.

Kravet om att restaurangen ska servera en viss mangd ekologiska livsmedel har
ocksa behandlats i flera remissvar. Manga har kommenterat att poanggranserna i
remissforslaget ar for laga, speciellt for danska forhallanden. Efter remiss har
kravgransen for Danmark ytterligare hojts.

Forutom kraven p& mat, har det ocksa inkommit manga synpunkter pa att kraven
ar daligt anpassade for restauranger av olika storlek och for kedjor. | arbetet
efter remiss har projektgruppen satsat speciellt pa att forenkla
dokumentationskraven och géra dem mindre byrakratiska. Ocks& poangsystemet
och poanggranserna har setts 6ver pa basis av kommentarer fran remissen.

Utifrdn remisskommentarer har det inforts vissa andringar i kriterierna. Bland
dessa kan speciellt namnas:
- ny definition av livsmedel med regionalt ursprung
- ny poangmojlighet for miljomarkta kapitalvaror
- kraven pa energi- och vattenbesparande atgarder har setts 6ver och
kompletterats
- avfallskraven ar kompletterade med ett obligatoriskt krav p& miljofarligt
avfall
- det obligatoriska kravet for cateringrestauranger pa miljoanpassade
transporter ar struket (poangmojligheten for transporter kvarstar for alla
typer av restauranger)
- miljéledningskraven har vidareutvecklats speciellt med tydliga krav pa
ansvar och styrning av restaurangens drift

Det omarbetade kriterieférslaget har behandlats i Nordisk Miljomarkningsnamnd i
december 2006 och kriterierna ar godkadnda 13.12.2006.
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Kriterierna for Svanenmarkning av restauranger har varit pa remiss samtidigt i
alla nordiska lander under perioden 22.6 — 7.9.2006. Remissforslaget har funnits
pa svenska, finska och engelska. Bakgrunden till kriterieforslaget har oversatts till

engelska.

3

Sammanstallning av inkomna svar

Remissen har skickats till olika instanser i hotell- och restaurangbranschen,
leverantorer till restauranger, myndigheter, ideella féoreningar m.fl. Totalt
skickades 666 remissbrev och 81 svar inkom. 53 % (43 st) av de som svarat
stodjer forslaget som sadant eller med andringskommentarer. 3 % av de som
svarat forkastar forslaget.

Sammanstallning av nordiska remissvar, totalt

Remiss- Stodjer | Stédjer med For- Avstar | Endast Totalt Svar
instanser forslag | a&ndrings- kastar kom- %
kommentar mentar

Danmark, 73 st 1 4 1 3 4 13 18 %

Finland, 87 st 3 8 2 1 8 22 25 %

Norge, 242 st 10 7 0 4 4 25 10 %

Sverige, 264 st 3 7 0 1 10 21 8 %

Totalt, 666 st 17 26 3 9 26 81 12 %

Remissvar Danmark

Organisation/ foretag Stodjer | Stodjer med | Forkas- | Avstar Endast
kommen- tar frAn att ta | kom-
tarer stallning mentarer

Fagligt Feelles Forbund X

Dansk Toksikologi Center X

Kost & Ernaeringsforbundet X

Kgbenhavns Kommune X

Suhrs University College X

HTSI X

Indenrigs- og Sundhedsministeriet X

Restaruations Branchens Forbund, X

RBF

Justitsministeriet X

Danmarks Fgdevareforskning X

Erneeringsafdelingen

Horesta X

Miljgstyrelsen X

Danmarks Naturfredningsforening X

Totalt DK, 13 st 1 4 1 3 4
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Endast
kom-
mentarer

Kaimalan Tilausravintola

Nadendal stad, Ruokahuolto

T:mi Makugalleria

Centralférbundet for
Fiskerihushallning

Lindstrom Oy

Miljoonaari Oy

Osmo Kuusi (expert i riksdagens
framtidsutskott)

Grankulla stad / Kost- och
rengoéringsservice

Arbetshalsoinstitutet

Finland hotell- och
restaurangférbund FHR

Societas biochemica, biophysica et
microabiologica Fenniae / BioBio-
seura

Kimmo Pitkanen (ministerial
advisor)

Naturskyddsférening Produktivt
Land — Tryggad Natur rf

Finnish Dietetic Association FIDA
Ry

Gentekniknamnden

Jyrki Pitkajarvi (medlem i
Gentekniknamnden)

Krapihovi Oy

Rural Women's Advisory
Organisation

Jussi Tammisola (docent i
vaxtforadling)

Finfood — Suomen Ruokatieto Oy
Luomu (2 st)

Mikko Paunio

Livsmedelsindustriférbundet

Total Fin, 22 st
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Endast
kom-
mentarer

Ullershov Gard

Restaurant Kastanjen

Scandic sentralt

Scandic Byporten

Gala Heyfjellshotell

Godt Brgd Norge

Fiskecentralen

Tollboden Restaurant

Umoe Catering

Norges kvinne- og familieforbund

XX |IX|X[IX]|X[X[X]X]|X

ArtCafe

Fairtrade Norge

Restaurant Intermezzo

Radisson SAS Stavanger

Vertshuset Rgros

Kampen Bistro

Nobel Catering

XXX [X]|X[X]|X

Initiativ for etisk handel

Restaurant Egon

Konkurransetilsynet

Norsk hotellhgyskole —
Universitetet i Stavanger

X[ XXX

Statens forurensningstilsyn

Norsk forening mot stay

Landbruks- og matdepartementet

NHO Reiseliv

Total N, 25

10

AIX XXX
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Remissvar Sverige

Organisation/ foretag Stodjer Stodjer For- Avstar Endast
med kastar | fran att ta | kom-
kommen stallning mentarer
tarer

Mr Gourmet X

Arbetsmiljoverket

Grand Hotel Lund X

Miljoférbundet Jordens Vanner X

Ekocentrum — X

Informationscentrum for

Ekologiska Produkter

Malmo stad, Miljoférvaltningen X

Konsumentverket X

Max Hamburgerrestauranger AB X

Salt & Brygga X

HORS Hogskolerestauranger AB X

Sanga Saby Kurs & Konferens AB X

Boverket X

KRAV och Aranea Certifiering AB X

Restaurangen Vasa X

Anticimex X

Branschféreningen for X

storkoksleverantorer

Branchféreningen for industriell X

och institutionell hygien

Rattvisemarkt, Sverige X

SLU, Sveriges Lantbruksuniversitet X

Wexiodisk AB X

Scandic / Hilton X

Svenska Renhallnings- X

verksféreningen RVF

Total S, 21 st 3 7 (0] 1 10
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4 Generella kommentarer till kriterierna

Finlands hotell- och restaurangforbund FHR

FHR anser att det ar bra att det utvecklas kriterier for restaurangverksamhet.
Genom att valja Svanenmarket informerar restaurangen om att den forbinder sig
att fungera pa ett satt som ar gynnsamt for miljon och som sakrar en hallbar
utveckling. Kriterierna innehaller tamligen stranga krav, och genomférandet av
dem kréver att restaurangen gor investeringar samt att den har ett miljotankande
som omfattar hela verksamheten. Med atgarder for energibesparing uppnar inte
restaurangen de krav som kriterierna staller. Om det endast ar kostnads-
effektivitet som efterstravas, torde de flesta restauranger lata bli att anséka om
miljomarket. Kostnaden for Svanenmarket (ansokningskostnad och den pa
omsattningen baserade kostnaden) jamfort med den besparing av kostnader som
med tiden uppnds genom att man har market inverkar ocksa pa markets
popularitet. En skalig kostnad skulle locka flera restauranger att anstéka om
miljomarket.

Genom att valja en Svanenmarkt restaurang dkar kunden sina méjligheter att
inverka p& miljon. Det ar anda svart att forutsaga i vilken grad konsumenten
kommer att valja en miljémarkt restaurang. Enligt den trendundersékning om
Restaurangmaltider som gjordes 2004 pa uppdrag av Finlands hotell- och
restaurangforbund, visade det sig att exempelvis ett ekologiskt maltidsalternativ
uppskattas minst nar valet av restaurang gors utifran de forvantningar som
kunden har pa maten. De viktigaste kriterierna for valet var matens smak och
mangsidighet.

Konsumenterna beter sig i allmanhet miljovanligare i enkéater an vid ett verkligt
val- och koptillfalle, vilket ocksa framgick av trendundersokningen. Enligt den
ville kunderna ha flera vegetariska alternativ, men i sjélva verket bestaller de
pizza, hamburgare eller huvudratter som innehaller kétt. Undersokningen ifraga
gors pa nytt i ar och i november 2006 har man vetskap om utvecklingen av
faktorerna i anslutning till mat.

For att market ska ha en betydelse nar konsumenterna gor sitt val, ar det viktigt
att det gors kant bland konsumenterna. Kriterierna faststaller en befogad
skyldighet hartill for en restaurang som far det har market. Kainnedom om maérket
borde ocksa 6kas pa nagot annat vis, exempelvis av miljomarkningsbyran.

Svar: Vi tackar for ert svar. Avgiften for Svanlicensen kommer att faststallas
separat, sa att avgifterna blir sd rimliga som mojligt. Angdende Svanenmarkets
k&nnedom, har Svanen marknadsféringsmaterial som kan anvandas for
restaurangens behov.

Statens forurensningstilsyn, Norge

Vi ser det som positivt at det utarbeides kriterier for svanemerking av
restauranter. De foreslatte kriterier ser i hovedsak tilfredsstillende ut, men det
bgr vurderes om de kan utdypes og konkretiseres noe pa enkelte punkter. P&
flere av punktene mener vi at kriterier som er satt for svanemerking av hotell og
vandrehjem (he heretter retter kalt hotellkriterier) med fordel kan benyttes
direkte eller noe omarbeidet.

Svar: Vi tackar for ert svar. Kraven for Svanenmarkning av restauranger ar
framtagna med utgangspunkt i kriterierna for hotell. Kriterierna ar dock
anpassade speciellt till restauranger. Vid utformningen av det slutliga kriteriet
beaktas alla synpunkter som framkommit i denna remiss.
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Kimmo Pitk&dnen, Ministry of Social Affairs and Health, Finland

The following points present my personal views. | welcome the effort to extend
the ecolabelling to restaurants. The proposal conatains several criteria and
aspects, which are highly recommendable. However, there are two
criteria/definitions, which | cannot support. 1) The ban of genetically modified
(gmo) ingredients 2) The criteria supporting the use of organic foodstuffs (see the
complete comments under points O3 and P1).

Svar: We thank you for the comments. Specified answers to the two comments
are given under points O3 and P1.

Arbetshalsoinstitutet

Svanens kriterier for restauranger hjalper restaurangpersonalen att lagga marke
till restaurangens och den egna verksamhetens miljoeffekter, vilket ar en bra sak.
Vi godkanner forslaget, men foreslar andringar.

Svar: Vi tackar for ert svar. Andringsfoérslagen ar kommenterade senare i detta
dokument.

Vertshuset Rgros

Individuell behandling — med frihet til & beholde saeregenhet og miljga.

Svar: Vi tackar for ert svar og vil medtage jeres kommentarer i vores videre
arbejde.

Kgbenhavns Kommune, Danmark

Generelt om miljgmeerkning. Brugen af miljgmaerkede produkter indgar i
Kgbenhavns Kommunes Miljgpolitik og Agenda 21 plan. Endvidere stiller vi ved
miljevurdering af indkgbsaftaler altid spgrgsmal til om produkterne er
miljgmeerkede eller lever op til kravene omkring miljgmeerkning. Miljgkontrollen
bakker derfor i hgj grad op omkring miljgmaerkning af produkter.

Det kan pa sigt teenkes, at Kgbenhavns Kommune vil saette mal for / krav til
brugen af restaurationer, der lever op til miljgmeerke kriterierne nar kommunen
skal afholde arrangementer o.lign. Men da kommunen i dag anvender 36 %
gkologiske fgdevarer og har som mal om at anvende 75 % gkologiske fadevarer
inden udgangen af ar 2008 i 1200 institutioner, vil vi ikke kunne anbefale
svanemeaerkede restaurationer som blot anvender 3 % gkologiske fadevarer.

I er velkomne til at kontakte Thomas A. Christensen eller Birte Brorson, hvis | har
bemaerkninger eller spgrgsmal til sagen. | kan ogsa laeser mere om Dogme
@kologi Projektet p& www.kk.dk/oekologi.

Svar: Vi tackar for ert svar. Vi ser det som mycket positivt om Kgbenhavns
Kommune har som mal att i framtiden bruka Svanenmarkta restauranger.
Detaljkommentar om andelen ekologiska livsmedel finns under punkt P1.

Suhrs University College, Danmark

Suhrs University College hilser initiativet om Svanemaerkning af restauranter og
storkgkkener velkommen.

Svar: Vi tackar for ert svar.

HTSI, Brancehforening for handels-, transport- og serviceerhvervet,
Danmark

HTSI har en reekke kommentarer til kriterieforslaget for svanemeerkning af
restauranter og storkgkkener. Det ser ud som om, kriteriesaettet er udviklet helt
uden dansk deltagelse. Der har ifglge baggrundsnotatet kun veeret involveret 1
dansk restaurant og ingen danske eksperter eller danske
sekretariatsmedarbejdere. Det er sergerligt, idet de erfaringer, som er gjort med
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miljgmaerkning med Den Grgnne Nggle pa restaurations og storkgkkenomradet,
pa denne made ikke er blevet inddraget i kriterieudviklingen. HTSI er bekendt
med hgringssvaret fra HORESTA, og bakker op om de synspunkter, der fremfares
i dette svar. Det er ogsa pa baggrund af HORESTA”s kommentarer om
forenklinger og preeciseringer, vi mener, at det er en klar mangel ved
kriterieseettet, at de danske erfaringer ikke er inddraget i kriterieudviklingen.

Det mest bekymrende eksempel er, at anvendelsen af en raekke af de
pointgivende tiltag pa transport og affaldsomradet, ikke vil vaere i
overensstemmelse med dansk lovgivning. Der er selvfglgelig uacceptabelt, at
kriteriesaettet indeholder forslag, som er direkte ulovlige, som for eksempel
anvendelse af madrester til dyrefoder. Det er meget veesentligt for udbredelsen af
Svanemeerkning pa restaurationsomradet, at den enkelte virksomhed faler, at de
far veerdi for de penge de investerer i Svanemaerket. Vaerdien kan vaere:
meerkbare besparelser pa el, vand og varme, gget efterspgrgsel, radgivning
vedrgrende miljgspgrgsmal, markedsfering af ordningen og dermed af
virksomheden og dens ansvarlighed. Det er ogsa vigtigt, at kriterierne er
udformet séledes, at miljgarbejdet er synligt for kunderne og/eller giver en
positiv gevinst pa restaurantens bundlinje. Det er med den foreslaede udformning
af kravene til anvendelse af gkologiske ravarer ikke tilfseldet, idet det netop
fremsatte forslag til eendringer i gkologiforordningen ikke neevner restauranter og
storkgkkener, som virksomhedstyper der har mulighed for at anprise brugen af
gkologiske fadevarer. Kriterierne bgr pa dette punkt aendres, s& andelen af
gkologiske ravarer kan fremga med en procentdel af det samlede vareforbrug.

De gvrige dele af kriterieforslaget bgr veere sa velbegrundede, set ud fra et
miljghensyn, at de miljgmaessige gevinster kan formidles klart til virksomhedens
kunder.

Afslutningsvis vil vi foresla, at det danske miljgmeerkesekretariat tager imod
tilbuddet fra HORESTA om et samarbejde omkring feerdigggrelsen af
kriteriesaettet, sdledes at de mange danske erfaringer pd omradet anvendes
bedst muligt.

Svar: Vi takker for interessen for svanemaerkning af restauranter og for de
kommentarer, som vi her vil forsgge at besvare bedst muligt. HTSI angiver, at
udviklingen af kriterier for svanemeerkede restauranter ikke har haft dansk
sekretariatsdeltagelse, og at danske interessenter ikke har veeret involveret
direkte i arbejdet. Det er korrekt, og det skyldes, at det danske naevn tidligere
har besluttet, at man gerne vil acceptere en nordisk udvikling af kriterier for
restauranter pa den betingelse, at der blev anvendt et minimum af ressourcer fra
dansk side. Argumentet for denne beslutning var, at der i Danmark allerede
eksisterer en velfungerende miljgmaerkeordning "Den Grgnne Nggle”
administreret af HORESTA.

Det har det danske sekretariat naturligvis taget til efterretning, hvorfor der fra
dansk side kun er afsat timer til det administrative arbejde i forbindelse med den
officielle hgring af eksterne interessenter og timer til dansk accept af kriterierne
for endelig beslutning i Nordisk miljomérknings beslutande organ, SLM og NMN.

Nordisk Miljgmeerkning vil gerne medtage hgringskommentarerne fra HORESTA i
udarbejdelsen af et endeligt udkast til kriterier, men der findes af ovenstaende
arsag ikke ressourcer til at indgd i et teettere samarbejde med HORESTA om
udvikling af kriterier for svanemeaerkede restauranter, som det anbefales af HTSI.
Vid kommande revideringar av restaurangkriteriet kan Danmark véalja att delta
mer aktivt.
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HORESTA, hotel-, restaurant- og turisterhvervets landsdeekkende
brancheorganisation, Danmark

Indledningsvis skal det bemaerkes, at HORESTA var én af initiativtagerne til, at
miljgmeerket Den Grgnne Nggle fik etableret et miljgmaerke for restauranter og
storkgkkener i 2003. Efterfglgende blev restaurantkriterierne implementeret i Den
Grgnne Nggles gvrige kriterieseet.

Det anbefales, at man inddrager repraesentanter for erhvervet, nar kriterierne
skal endeligt fastlaegges, for her igennem at sikre at de foresldede aendringer kan
realiseres ude i virksomhederne.

Prisseetning. Prisen for Svanemeerket er afggrende for, om restauranter mv. vil
lade sig Svanemezerke. Det er vigtigt, at restauranterne faler, at de far veerdi for
de penge de investerer i Svanemaerket. Veerdien kan veere: meerkbare
besparelser pa el, vand og varme, gget efterspgrgsel, radgivning vedrgrende
miljgspargsmal, markedsfegring af ordningen og dermed af virksomheden og dens
ansvarlighed. Det er Den Grgnne Nggles erfaring at virksomhederne forventer, at
miljgmeerkeordningen afseetter tilstreekkelige ressourcer til at udbrede
kendskabet til maerket og dets indhold til de relevante kundegrupper. Det kan
oplyses, at restauranter der maerkes med Den Grgnne Nggle pt. betaler mellem
2000 kr. og 6000 kr. afheengig af omseaetningen.

Valg af kriterier. Hvis Svanemeerket skal vinde indpas blandt restauranter og
opna en tilfredsstillende udbredelse pa leengere sigt, er det vigtigt, at kriterierne
er udformet saledes, at miljgarbejdet er synligt for kunderne og/eller giver en
positiv gevinst pa restaurantens bundlinje. Da indkgb af gkologiske fgdevarer som
oftest er dyrere for restauranten end kgb af konventionelle fadevarer, er det
vigtigt at restauranten har reel mulighed for at anprise brugen af gkologiske
fadevarer. Kriterierne bgr veere velbegrundede set ud fra et miljghensyn. Det er
vigtigt at kriteriernes miljgmaessige gevinster kan formidles klart til
virksomhederne, saledes at virksomhederne eksempelvis har mulighed for at
videreformidle deres miljgarbejde til kunden.

Kontrolprocedure. Vi anbefaler, at man etablerer en kontrolprocedure, hvor
restauranterne besgges arligt. Under et arligt kontrolbesgg kan man gennemga
restauranten sammen med den miljgansvarlige og sikre, at kriterierne
overholdes. Restauranter er ofte karakteriseret ved at vaere sma virksomheder,
hvor den miljgansvarlige ikke ngdvendigvis har specielle kompetencer eller
kvalifikationer pd miljgomradet. Det er derfor vigtigt, at restaurantens
miljgansvarlige har mulighed for at sparre med og modtage radgivning fra en
professionelle kontrollant/radgiver eller fra sekretariatet. Herunder vil det veere
relevant at lave malrettede miljgkurser for virksomhedens medarbejdere.

Kriteriesendringer. Det fremgar ikke af Svanens kriterier for restauranter, hvad
proceduren er for fremtidige kriterieaendringer. Vi anbefaler, at man sikrer, at
proceduren omkring kriteriesendringer er gennemskuelig og forstaelig for
medlemsvirksomhederne. Inddragelse af erhvervet i forbindelse med
kriteriesendringer er et stort gnske.

Fokus pa mad. HORESTA er enige i, at Svanemaerkets kriteriesaet for
restauranter mv. fokuserer pa mad og fadevarer. Vi stiller gerne vores erfaringer
med driften af et miljgmaerke for restauranter samt vores kendskab til branchen i
avrigt til radighed i den fortsatte proces omkring udarbejdelsen af kriterier for
Svanemeerkede restauranter.

Svar: Vi takker for alle de gode kommentarer, som vi vil medtage i udarbejdelsen
af et endeligt udkast til kriterier. Vi er bekendt med miljgmaerkeordningen "Den
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Grgnne Nggle”, som blandt andet har kriterier for restauranter administreret af
HORESTA. Vi ved ogsd, at denne ordning fungerer fint, og derfor har man fra
dansk side besluttet ikke at bruge de store ressourcer pa udvikling af kriterier for
svanemaerkning af restauranter. Det er arsagen til, at det danske
Miljgmeerkesekretariat og Nordisk Miljgmaerkning ikke har mulighed for at indgd i
et teettere samarbejde med HORESTA om kriterieudviklingen. Men vi er som sagt
taknemmelige for de gode kommentarer, og vil medtage dem i
kriterieudviklingens afsluttende fase. Vi er ogsa glade for idéerne til prisseetning
og dokumentationskrav, men vi ma samtidig erkende, at "Den Grgnne Nggle” og
Svanemeerket er to forskellige meerker med hver sin made at arbejde pa. Derfor
vil vi fastholde vores eget gebyrsystem og vores krav til dokumentation og
kontrolbesgg, selvom vi samtidig anerkender arbejdsmetoden i "Den Grgnne
Nggle”.

Vores regler om kriteriezendringer, som ogsa er kommenteret af HORESTA, kan
leeses i "Regler for Nordisk Miljomérkning” dateret d. 12. december 2001.

Kost & Ernaeringsforbundet , Danmark
Kost & Erneeringsforbundet bakker op om en Svanemaerkning af restauranter og
storkgkkener.

Indledningsvist bemeerker vi, at det ikke fremgar, om der er lavet forstudier i
storkgkkener, som der er gjort det i restaurantkgkkener (s. 3 i ‘Bakgrund till
miljomarkning av restauranger’). En meget stor del af de offentlige
kgkkener/storkgkkener i Danmark er underlagt indkgbsaftaler, der gaelder bade
fadevarer og non-food, som fx renggringsprodukter. Ligesom det typisk ikke er
kgkkenet selv, der bestemmer affaldshandtering og miljgkrav i gvrigt. Derfor vil
det veere vanskelligt for mange kgkkener at prioritere miljg og gkologi,
medmindre kommunen eller den region, de er hjemmehgrende i, veelger at
prioritere det.

Der findes i dag et veeld af standardiseringsordninger/meaerkningsordninger, der
alle kreever at meget stort og omhyggeligt dokumentationsarbejde og der er flere
pa vej, fx Den Danske Kvalitetsmodel. Kost & Ernaeringsforbundet mener, man
skal veere varsom med at lave for mange kvalitetsmaerkeordninger, fordi de ikke
siger noget om den kvalitet som patienterne, kunderne eller brugerne
efterspgrger.

Pointsystemet. Det er ikke umiddelbart muligt at se, hvad baggrunden for den
vaegtning af points, der laegges op til, er. Dermed kan man ikke se, hvorfor man
skal have flere points indenfor madomradet, end fx indenfor miljgledelse. Da
omraderne jo til en vis grad heenger sammen, kunne det veere en god idé at
orientere om baggrunden for veegtningen. Kost & Ernaeringsforbundet har valgt
primaert at give tilbagemelding pa de krav, der stilles til maden. Og i
hgringssvaret vil udgangspunktet veere 'mad til mange', med et fokus pa
storkgkkener.

Generelle kommentarer. Det virker, som om kravene iseer er lavet med henblik
pa mindre kgkkener/restauranter, der har anretningen og serveringen i
forbindelse med tilberedningen. | de store centralkgkkener er der nogle
strukturelle problemer i den made, det skal styres pa, da det ofte er andre, der
treeffer valget pa deres vegne. De har typisk ikke ansvar for affaldshandtering,
lys, varme, transport mm, ligesom det ofte ikke er i kgkkenets lod at bestemme,
om maden leveres pa fx engangsemballage eller ej.
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Som eksempel kan nzevnes affaldshandtering — P13. Punktet giver ikke mening,
hvis kommunen ikke sorterer i de samme fem eller seks fraktioner. Hvis alt
affaldet alligevel blandes sammen i den sidste ende, vil det veere ganske sveert at
mobilisere engagement til affaldssorteringen blandt medarbejderne.

Vi mener, svanemeaerkningen skal skabe rammen, sgrge for at der er en
motivationsfaktor til stede, fordi der i de store kgkkener bruges rigtig mange
ravarer. S& mange at det virkelig vil gare en miljgmaessig forskel, hvis der satses
pa en svanemaerkning.

Endelig er det vores holdning, at der i svanemaerkningen bgr indbygges en form
for graduering, saledes at man ikke bare, fordi man en gang har opnaet fem
procent gkologi, kan laene sig tilbage og hvile pa laurbaerbladene. Hvis man har
opnaet fem procent gkologi, sa skal man forbedre sig til naeste gang, hvis
svanemaerkningen skal beholdes. Kriterierne for udvikling bgr veere beskrevet.

Svar: Vi tackar for ert svar. Produktgruppsavgransningen som finns i kriterierna
anger att ocksa storkok kan Svanenmarkas vid sidan om “vanliga” restauranger.
Orsaken till att stork6k har tagits med ar att i kriterieutvecklingen har aktivt
deltagit flera kommunala storkok. Typen av verksamhet ar enligt var erfarenhet
sdpass liknande en vanlig restaurang, att det inte hindrar att ocksa storkok kan
miljomarkas enligt samma kriterier. De manga poangmoljligheterna i kriteriet
mojliggor att restauranger och storkok av olika typ kan uppna
Svanmarkningslicens. En restaurang/storkok behover inte uppna fulla poang fran
alla krav, det racker att de obligatoriska kraven och poédnggréanserna uppfylls.

Poangsystemet har utvecklats pa basen av livscykelprinciper och genom att
anvanda miljdoméarkningens RPS-verktyg. Viktningen for poéangsystemet har
utvecklats vidare pa basen av erfarenheter fran pilotrestaurangerna.
Poangsystemet har annu setts 6ver pa basen av kommentarer efter remissen,
bl.a. &r kraven anpassade béattre till stora enheter och kedjor.

I Svanenmarkningens system finns inbyggt en form av sténdig forbattring i och
med att kriterierna revideras med 3-5 ars mellanrum. Vores regler om
kriteriesendringer, som ogsa er kommenteret af HORESTA, kan laeses i "Regler for
Nordisk Miljomérkning” dateret d. 12. december 2001.

Danmarks Fgdevareforskning Ernseringsafdelingen

Danmarks Fgdevareforskning Ernzeringsafdelingen har mange ars erfaring med
forskning i effekter af storkgkkeners omlaegning til gkologi. P& den baggrund
gnsker vi at kommenterer pa de indledende krav vedrgrende de anvendte
fadevarer og serverede menuer.

Generelt er det vores vurdering at det er sveerere for storkgkkener at leve op til
kravene for fgdevarer og menuer end mindre restauranter. Til gengeeld er det
sandsynligvis nemmere for en reekke offentlige kgkkener at leve op til de gvrige
krav i materialet, idet mange kommuner allerede har implementeret grgnne
indkgbspolitiker pa en raekke omrader. | den forbindelse skal det kommenteres at
offentlige kagkkener ofte ikke har indflydelse indkgb og udformning af en raekke at
de kravomrader | opstiller.

Svar: Vi tackar for ert svar. Poangsystemet har annu setts déver pa basen av
kommentarer efter remissen, bl.a. ar kraven anpassade till storkék och kedjor.
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NHO Reiseliv

Vare medlemsbedrifter mottar mange ulike tilbud om sertifiseringsordninger, der
et vesentlig mal er et mer beerekraftig reiseliv. Et bevisst engasjement fra
bedriftenes side pa dette omradet er ngdvendig, og som organisasjon bruker vi
ogsa ressurser pa dette arbeidet, men vi fgler na at antallet konkurrerende
“ordninger” begynner & bli s& mange at det er pa tide med en samordning.

Et for stort antall ordninger gjgr at bedriftene mister oversikt og interesse, samt
at den forespeilte markedseffekt av merkeordningene mister sin
gjennomslagskraft ved at markedene ikke klarer & skille de ulike ordningene fra
hverandre.

| Soria Moria erkleeringen heter det blant annet at: "Regjeringen vil innfgre en
frivillig sertifiseringsordning for bedrifter som gnsker & markedsfare seg som en
del av den norske merkevaren.” Neerings- og handelsdepartementet nedsatte i
januar 2006 ei arbeidsgruppe for a definere oppgaven og skaffe oversikt over
ulike eksistrende sertifiseringsordninger og andre systemer for kvalitetsikring som
bergrer reisenaeringene i Norge.

Arbeidsgruppen anbefaler blant annet:

at det igangsettes et hovedprosjekt for & utvikle et kvalitetssikringssystem der
malet er at alle aktgrer som gnsker & delta i Innovasjon Norges
markedsfgringskampanjer deltar i systemet.

at det nye kvalitetssikringssystemet bgr veere overbyggende og samlende for
reisenaeringene.

NHO Reiseliv gnsker ikke a signalisere stgtte til noen eksisterende/planlagte
systemer overfor sine medlemsbedrifter, men vil forholde seqg til de konklusjoner
som trekkes i overnevnte prosjekt som grunnlag for videre engasjement i eget og
andres arbeid. Vi vil ogsa papeke at vi har vart eget "kvalitetssikringssystem” i
Trygg Drift, som distribueres til alle medlemmer via nettet og som egen folder.
Utkastet til kriteriedokument har veert forelagt vart bransjeutvalg for servering til
drgfting, og pa bakgrunn av tilbakemelding fra dette utvalget vil vi uttale
folgende:

NHO Reiseliv vil ikke anbefale Svanemerking av restauranter pa grunnlag av de
foreslatte kriterier, da ordningen er for omfattende og detaljert. Den er dessuten
for kostbar bade med hensyn til innmeldingsavgift og arlig kostnad.

Svar: Takk for deres svar. Svanen og Blomsten er de eneste offisielle
miljgmerkene i Norge. Svanen har kriterier for mer enn 60 produktgrupper (mer
enn 270 produkttyper) og merket har en sveert hgy kjennskap blant forbrukere i
alle de nordiske landene. Ogsa innen reiselivsbransjen er Svanen veletablert. |
1999 kom kriterier for svanemerking av hoteller. Det finnes i dag over tyve
lisenser i Norge, mens det i Norden er mer enn 100 svanemerkede hoteller totalt.
Og det blir stadig flere. Store og veletablerte kjeder som Scandic, Radisson SAS
og Best Western har lenge hatt fokus pa miljg og veert blant de ferste med a
svanemerke hotellene sine. Miljgmerking registrerer na en gkende interesse for
svanemerking av andre omrader innen reiselivsbransjen. Interessen for
svanemerking av restauranter har ogsa vist seg a veere stor i hele Norden, noe vi
bl.a. har sett i hgringen.

Den arlige kostnaden forbundet med svanemerking av restauranter er enna ikke
fastsatt. Det pagar, som for alla andra produktgrupper Nordisk Miljomarkning
arbetar med, en kartlaggning av vilken &ar ratt niva for den arliga avgiften.
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Max hamburgerrestauranger
Generellt &ar kriterierna bra och i linje med hur vi arbetar idag.
Svar: Vi tackar for ert svar.

Landbruks- og matdepartementet, Norge

Jeg kjenner ikke sa godt forhistorien til miljgmerking av restauranter, men jeg er
kjent med Svanemerket + at jeg jobber med matmerkene Beskyttede
betegnelser, Spesialitet og Godt Norsk. Jeg har sett pa kriteriene for mat og syns
de virker gode. Det er veldig bra at dere synliggjer bade gkologisk- og
lokalprodusert mat. Hold oss gjerne orientert om det videre arbeidet med
merking av restauranter.

Svar: Vi tackar for ert svar.

Boverket, Sverige

Boverket har fatt mojlighet att ge synpunkter pa remissen. Myndigheten berérs
genom sitt ansvar for miljokvalitetsmalet God bebyggd miljo, dar ett av delmalen
handlar om att reducera matavfall fran restauranger. Eftersom Naturvardsverket
genom avtal tagit pa sig ansvaret for kunskapsomradet dverlater vi till dem att
uttala sig i detalj. Boverket finner det dock positivt att man valjer att ta med
sadana aspekter som ingar i malbilden for samhallsstyrningen.

Svar: Vi tackar for ert svar.

Konsumentverket, Sverige

Verket ser mycket positivt p4 miljomarkning av restauranger och anser att
forslaget tar fasta pa viktiga miljofragor for restauranger.

Svar: Vi tackar for ert svar.

HORS Hogskolerestauranger AB

Dokumentet har ett bra upplagg. Det underlattar mycket att man far hjalp av t ex
malldokument som de t bara &ar att fylla i. Viktigt med olika hjalpmedel som
underlattar forstaelsen for vad det ar som efterfrdgas och som gor att det gar
snabbt att f& ner den information man samlat in.

Svar: Vi tackar for ert svar och beskriver vara overvaganden for de specifika
frdgorna senare i dokumentet.

Sanga Saby Kurs & Konferens AB

Dokumentet ser i stort bra ut. Dock ar det viktigt att beakta att det man far
poang for skall vara ndgot som verkligen goér miljonytta. Viktigt att se 6ver hur
olika saker ar poangmassigt varderat. T ex. sa kan det i Sverige inte vara lika
mycket vart med atgarder som minskar vattenférbrukning som vad valet av mat
ar.

Svar: Vi tackar for ert svar och beskriver vara overvaganden for de specifika
fragorna senare i dokumentet.

Malmo stad, Miljoforvaltningen

Miljoforvaltningen anser att framtagandet av Svanenmarkningskriterier for
restauranger ar en bra utveckling av ett etablerat miljoméarkningssystem.
Svanenmarkningen ar kand hos konsumenter och allménhet som ett hjalpmedel
for miljovanliga val. Markning av restauranger kommer att ytterligare underlatta
for konsumenter att gora hallbara val i vardagen.

Miljoforvaltningen anser att forslaget &r mycket bra och val genomtéankt. Alla
viktiga miljopaverkande aspekter har tackts in och kraven ar rimligt stallda. Det
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finns inga motsattningar mellan kriterierna och gallande lagstiftning pa omradet.
Snarare kan kriterierna komma att underlatta for foretaget att folja lagar och
andra regelverk, exempelvis genom att foretaget for att f& Svanenmarket maste
ha bra kontroll pa sin avfallshantering. Miljoforvaltningen ser positivt pa att ett
grundkrav for att fA behalla Svanenmarket ar att gallande lagstiftning och
myndighetskrav pa miljoomradet efterlevs.

Svar: Vi tackar for ert svar.

4.1 Produktgruppsdefinitionen

KRAYV och Aranea Certifiering AB

Svanen har tagit ett positivt helhetsgrepp om kriterierna for restauranger! For att
en restaurang ska passa in far den nog inte vara for liten och resurssvag. Darmed
ar inte Svanenmarkningen 6ppen for alla i slutdnden. Av definitionen verkar alla
mindre caféer, mottagningskok och pubar vara inaktuella. Likasd de som har
mycket hel och halvfabrikat i sin verksamhet. Detta behdver dock inte vara
negativt, men det bor vara tydligt for en intresserad restaurang. Vi foreslar att
den tankta malgruppen tydliggors inledningsvis av kriterierna. | nedanstaende
remissvar har fokus lagts pa delarna kring mat och livsmedel.

Intermezzo AS

P.g.a restaurantens starrelse og omsetning vil forkaste forslaget for denne
restauranten. Men stgtter forslaget i sin helhet dersom det er snakk om starre
bedrifter og bedrifter med kjedevirksomhet. Men vi har utgangspunktet mest
mulig varer merket med Svane og andre miljgprodukter.

Kost & Ernaeringsforbundet , Danmark

Overordnet set mener vi, at kriterierne er gode, men kriterierne er mange, og det
er tvivisomt, om sma steder har ressourcerne til at lave hele
dokumentationsarbejdet. Vi har vores tvivl, om det er rigtigt at samle sa mange
kagkkentyper under ét, i den samme maerkningsordning. Svanemeerket har altid
veeret 'best practice', og vi er bekymrede for, at nar mange kekkener skal
godkendes i den samme ordning, at man sa veelger den laveste faellesneevner, for
overhovedet at fa kgkkenerne til at sgge om svanemaerket. Risikoen er da, at
kravene bliver sa lempelige, at Svanemaerket udvandes.

Samlat svar om produktgruppsdefinitionen:

Vi takker for kommentarerne. Vi vil i det videre arbejde se pa, om
kriteriedokumentets struktur kan tilpasses, s& mindre restauranter og kgkkener
ogsa kan fa svanemeerket. Andre kommentarer er besvaret senere i dette
dokument.
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4.2 Ansokning om Svanenmarket

Kost & Ernaeringsforbundet , Danmark

Godkendelsesproceduren virker operationel og ikke specielt kompleks. Det er
godt, fordi det i de i forvejen hardt tidspressede kgkkener kan vaere sveert at afse
tid til meget omfattende procedurer.

Nadendals stad, Ruokahuolto

Jag avstar i ovrigt fran att ta stallning till forslaget, men en plan for sjalvkontroll
ar bra. Uppfoljningen av matkraven och instruktionerna for tvattmedelsbruket
styr ocksd restaurangens verksamhet, liksom planen for kallsortering och
uppfdljning av energi. Det ar bra att veta huvudingrediensernas ursprung nar
man bestaller mat.

Art Café

Ellers virker hele prosedyren litt for byrakratisk. Det er det som vi oppfatter som
det stgrste hinder & sgke om merking. For mye tid blir bundet til papir- og
dokumentasjonsarbeid. Restaurantfolk har som regel sveert mye a gjare og liker
ikke & kaste bort tid for et byrakrativelde utover det som allerede eksisterer. Det
kan gjgres enklere og bedre i denne retningen fra deres side. Bruk fantasien!

Horesta

De dokumentationskrav kriterierne stiller i forhold til den enkelte restaurant er for
omfattende. Pa trods af at der er god hjaelp at hente i de vedlagte skemaer og
bilag, vil dokumentationskravene medfgre et ganske stort ressourcetraek i den
enkelte virksomhed. Man kunne med fordel erstatte en stor del af den kontrol der
pataenkes udfert via dokumentationen med et arligt kontrolbesgg.

Scandic / Hilton
Vi inom Hilton och Scandic tycker det ar mycket gladjande att det nu kommer
kriterier for Svanenmarkt restaurang!

Sammantaget finner vi dock att kriterierna som ar valdigt manga till antalet och
for avancerade skjuter darmed 6ver malet, dvs det ar endast en handfull
restauranger i hela Norden som skulle kunna klara dessa krav i Norden. Detta kan
inte vara meningen med en Svanenmarkning. Tanken maste vara att f& med en
storre del av en marknad for att pa sa satt forandra samhallet i stort. Efter
genomgang av kriterierna far vi en kansla av att man fran Svanens sida hellre tar
in ett flertal (mangfald) av icke adekvata kriterier istallet for att ta in ett fatal
adekvata kriterier. Kvantitet gar fore kvalitet...

Vi finner det ocksd anmarkningsvart att dessa kriterier kraftigt 6verstiger de
redan befintliga kraven pa restauranger. Vara hotell som ar Svanenmarkta och
som har klarat de befintliga restaurangkraven i hotellkriterierna version 2
kommer trots sin forbattringslista enligt det nya miljéledningssystemet ha
svart/omdjligen kunna klara dessa nya krav. De nya kriterierna for Svanenmarkt
restaurang har en sadan niva att den majligen skulle passa in i version 3 eller 4
for en Svanenmarkt restaurang helt enligt Svanens syn pa ett hallbart samhalle
och enligt Svanens trappstegsmodell.

Avslutningsvis vill vi harmed saga att men dessa kriterier skulle endast ett fatal
ekologisk nischade restauranger klara dessa krav. Ingen stoérre kedja eller storre
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restaurang skulle klara dessa krav och da faller som sagt tanken med
Svanenmarkning vilket skulle vara tragiskt. Om dessa kriterier gar igenom
kommer inte Scandics restauranger att klara kraven fér en Svanenmarkt
restaurang.

Efter att ha last denna remissutgava far vi ocksa en kansla av att man fran
Svanens sida saknar en strukturell strategisk hallbarhets syn. Vad vill Svanen?
Hur gar Svanen vidare? Skall man satsa pa det som ar aktuellt just nu? (Aktuellt
nu ar biogas och man har da poangkrav pa att ha biogasdrivnha gasspisar, men
frdgan ar om det finns ett utbud av sma tankar for biogas?) Vad ar malbilden?
Hur ser en Svanenmarkt restaurang ut om 10 ar?

Nedan finner ni en kritisk granskning av kriterierna. Vi har har endast
kommenterat de kriterier som vi anser ar svara att uppfylla for en restaurang.
(Dessa kommentarer &r flyttade under respektive kriteriepunkt)

Finnish Dietetic Association Fida Ry

Vi avstar egentligen fran att ta stallning till forslaget for Svanenmarkningskriterier
av restauranger. Vi konstaterar bara allmant att miljomarkets krav ar mycket
mangsidiga och darfér kravande. Atgarderna som behovs for att anséka om
market och att dokumentera kraven kan i manga fall bli ooverkomligt besvarliga.

Rural Women's Advisory Organisation
Vi anser att miljomarkets krav ar mycket omfattande och detaljerade. Vi avstar
fran att ta stallning till detaljerna, men allmant konstaterar vi foljande:

Att gora ansokan och dokumentera alla krav ar en mycket besvarlig process. For
sma restauranger kan det bli 6vermaktigt, da det tar s mycket arbetstid att gora
ansokan, fylla i alla blanketter som kravs och skaffa intyg. Anda skulle det for
manga sma restauranger, sdsom tex. landgard turismen, for imagens skull vara
viktigt att skaffa market. De finska restaurangernas moéjlighet att soka market
minskar d& de maste erbjuda ekologiska livsmedel, vars sortiment fortfarande ar
mycket litet och utbudet varierande.

Samlat svar om ansdkning av Svanenmarket: Vi tackar for kommentarerna.
Efter remiss har kriteriet justerats sd med tanke pa att minska byrakratin. Bl.a.
har dokumentationen omarbetats sa att flera krav an tidigare kontrolleras pa
plats av Nordisk Miljomarkning. Kriteriedokumentets struktur har ocksa
tillpassats, sa att ocksa mindre restauranger och storkok kan fa Svanenmarket.
Andra kommenterar ar besvarade senare i detta dokument.
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4.3 Krav som inte ingar i kriterierna

Grankulla stad /7 Kost- och rengdringsservice

Nytt tillagg 04: Maten som bjudas maste fylla kraven pa god naringsinnehall (det
om nagot ar hallbar utveckling): 1ag fett- och salthalt, rik fiberhalt osv. : Hur
minskar organisationen utbudet av sk. "skrapmat”, t.ex. chips, hamburgare,
pizzor, laskedryck, karameller, feta bakverk.

I tillagg ska inte bara huvudravarans ursprungsland deklareras utan ocks&
ravarans naturliga utseende, smak, doft och farg dvs. vad ar féradlingsgraden.
T.ex. potatis — potatismosmjol — chips — ar ett exempel, dar de tva sistnamnda ar
langt frAn den ursprungliga potatisen och samtidigt dess naturliga innehall.

Arbetshalsoinstitutet, Finland

Eftersom matens halsoeffekter &r en del av miljéeffekterna, ar inte det centrala
problemet for de finska restauranggésternas hélsa de naturframmande a@mnena
frdn maten, utan restaurangmatens stora energi-, fett- och saltinnehall. Genom
att anvanda ekologiska livsmedel elimineras inte det har problemet.
Matlagningsmetoder, matrecept och ravarornas naringsmassiga kvalitet &r har
centrala. Fran restaurangkriterierna framgar inte var den ekologiska
matlagningen koncentrerar sig, sa enligt detta kan man inte bedoma att
anvandningen av ekologisk mat automatiskt fixar dessa naringsproblem. Det
skulle vara bra att komplettera Svankriterierna med krav (med anknytning till
matlagning, matrecept och val av ravaror), sa att restaurangmatens halsosamhet
forverkligas. Finlands Hjartforbund har utvecklat kriterier for maltidernas
naringsmassiga kvalitet, som kunde anvandas som utgangspunkt.

Samlat svar om matens naringsinnehall: | kriterieutvecklingen varderades
moljligheterna att stalla krav pa matens naringsinnehall. Det bedomdes dock att
inte stalla krav p& matens innehall i kriteriernas férsta generation. Denna sak
korrelerar inte direkt med Svanens arbete for en battre yttre miljo, varfor vi
anser att den ligger i periferin for Svanens mission. Andra instanser tar dessutom
hand om denna sak. Saken kan dock varderas panytt i kommande revideringar av
restaurangkriterierna.

Norsk forening mot stgy

| hgringsbrevet fra dere bes om kommentarer til punktene som er spesifisert i
hgringsbrevets vedlegg. Stay er ikke blant disse punktene, og det fglgende
sendes med det formal at dere vurderer naermere om stgy ma med som kriterium
for svanemerking av restauranter (sa vel som for hotell og vandrerhjem i neste
omgang).

Stgy anses som Europas stgrste lokale helse- og miljgproblem. I Norge plages 1
mill mennesker av stgy, og forskere anslar at stgy koster det norske samfunnet
15 mrd kr pr &r og at det i Norge dar anslagsvis 300 mennesker arlig pga stay.
Stgy er ogsd omtalt som det gjenglemte miljgproblemet. Legger ved var brosjyre
Stgy, som omhandler helsevirkninger av stgy.

Tre parter/interesser a ta lydhensyn til for restauranter:

Arbeidsmiljgloven setter grenser som skal beskytte de ansatte, ogsa for hgy lyd.
I Norge har Folkehelsa satt grenser som skal beskytte de besgkende mot hgy lyd
(s. 106 i Anbefalte faglige normer, som vedlegges). Andre hensyn kommer vi
tilbake til under.
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Naboene har ogsa krav pa beskyttelse, noe som vil bli problematisert under.

Vi tror at inkludering i miljgmerkeordninger kan veere gode bidrag til gvrige
inntak til problemstillinger som gjelder stgy og restauranter, og at alle parter vil
veere tjent med at stgy medtas som svanemerkriterium for restauranter.

Norsk politikk og praksis i saker om stagy i/ved/fra restauranter

Det er oftest i kombinasjon med diskotek, konserter og utendgrsservering at
restauranter opplever at de skulle veert "fare-var” med hensyn til stgy. Vedlegger
noen smakebiter/avisklipp som illustrasjoner:

A) Lydkrav i Nasjonal Standard 8175 (etter Teknisk forskrift, tidl. Byggforskriften)
- For musikkaktiviteter gjelder punkt 4.4., som vedlegges sammen med relevant
tabell. Se ogsa Fylkesmannen i Telemarks vedtak av 26.11.92, som
vedlegges.

- Samme lydkrav gjelder for kjgle-/ventilasjonsanlegg/vifter, sml Bydel Gamle
Oslos vedtak av 23.8.2001 for Olympen restaurant, som vedlegges.

B) Avisklipp med referanse til lokale vedtak og erfaringer

Fikk staybot pa 300 000 (for hgy musikk, vedtatt av bydelsutvalget): Odeon
restaurant i Oslo (som ogsa har fatt andre stgybgter, og — tror jeg — har matte
kjgpe naboleilighet over restauranten. Se ogsa avisklippene Selger Odeon,
Endelig stayfritt/Alt for naboene, Stadig mer/Flere og flere klager/100 000 (i
Oslo) stgyplages/35 000 sover darlig og Bar ma stenge — slitne naboer i
gledesrus.

Politisk slag om bakgardene Skjenkeringen og skjenkeblekkspruten er ulike
kallenavn som ulike lgsninger for Oslos skjenkepolitikk har fatt. Fortetting av
byen og hvor skjenkesteder/restauranter er lokalisert i fht boomrader er et
hyppig tema i media og i lokalpolitikken. Se ogsa Slutt pa servering i bakgard

Vil ha slutt pa brak og Far skjenke gl i Havna Temaet er landsomfattende, her eks
fra Alesund og Larvik. Fordi restaurantene er gkonomisk viktige for mange
turiststeder (som Geilo og Langesund) ser vi at lokalpolitikere av og til vegrer seg
for & gripe fatt i temaet selv om naboene lider.

Vil skysse trailersjaferer til restaurantene | Gol parkerer trailerne langs
hovedveien utenfor sentrum, og sjafarene skysses til restaurantene. Restauranter
genererer ikke bare tungtrafikk, og naboer plages ofte av ulik aktivitet i
omgivelsene, herunder brak ved stengetid.

Mer stagy og sneiper med rgykeforbudet Samfunnet er i endring, og det er lurt &
tenke forebyggende om stgy. Det er s mye dyrere & matte reparere etterpa.

C) Muzak

NRK-FBI har laget forslag til et klagebrev man kan legge igjen pa restauranter,
som vedlegges. Modell for FBIs klagebrev er kanskje de to "visittkortene” som
Right to Quiet Society i Canada tiloyr, som er myntet spesielt pa restauranter.
Det en for & takke for et godt lydmiljg (som gir rom for god samtale og
omsetning), det andre for & papeke darlig lydmiljg (og besgkende som ikke blir).
Det er ogsa slik at lydanleggenes kvalitet varierer mye pa restauranter. |
Storbritannia er det to organisasjoner som arbeider for forbud mot muzak.
Musikkprofessor Even Ruud har skrevet bok om muzak (og det er interessant det
som han frambringer — det er ikke sikkert bakgrunnsmusikk gir gkt omsetning og
mer forngyde tilsatte...osv).

Danmark

Vi vedlegger kopi av tre (noen ar gamle) danske brosjyrer, utgitt av
Miljgministeriet, om stgyforebygging for bl.a. restauranter og versthus.
Brosjyrene gjengir ogsa konkrete stgygrenser.
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Konklusjon: Stgygrenser som gjelder for restauranter finnes i noen grad, i alle fall
i Norge og Danmark. Svanemerkekriteriene ma ngdvendigvis vise vei ved a veere
bedre enn minstekravene i regelverkene, og gjerne ogsa ta med flere hensyn.

Svar: Vi tackar for ert svar. Aven om buller ar en viktigt miljohéalsofraga i
restauranger, har vi i denna forsta kriteriegenerationen valt att inte stalla krav pa
buller. Denna sak ligger i periferien av Svanens mission och andra instanser tar
hand om detta problem. Mojligheten att infora krav pa buller kan utvarderas i
kommande kriteriegenerationer for restauranger.

5 Kommentarer till kriterierna, i detalj

Vad ar en Svanenmarkt restaurang?

Mr Gourmet

Ta bort ordet narproducerade frdn meningen ”Ju fler ekologiska och
narproducerade produkter desto battre”. Detta ar inte alls sjalvklart.
Svar: Vi tackar for ert svar. Texten omformuleras.

Varfor valja Svanenmarkning?

Konsumentverket, Sverige

Argumenten som har anges for restaurangen att vélja Svanenmarkning ar
relevanta utifran licensieringens krav. De obligatoriska kraven for mat anger att
Svanenmarkta restauranger inte far servera matratter med GMO. Utifran ett antal
undersokningar som gjorts om konsumentens installning till genmodifierade
livsmedel kan man konstateras att det finns ett starkt motstand bland
allménheten (Konsumentféreningen Stockholms konsumentunderstkning ”Vad
tycker konsumenten om GMO?. Oktober 2004, Greenpeaces
konsumentundersdkning "GMO-undersokning”. Mars 2006). Verket foreslar darfor
att man bland fordelarna med att vara Svanenmarkt aven tar med madjligheten
att licensen innebar att restaurangen inte serverar GMO-mat vilket kan anvandas
i restaurangens marknadsforing.

Svar: Tack for kommentaren. Angdende GMO se detaljerat svar under punkt O3.

51 Generella krav

o1 Beskrivning av restaurangen

Finlands hotell- och restaurangforbund FHR

Texten som beskriver restaurangens verksamhet ar oklar. Vi foreslar, att texten
lyder enligt foljande: Beskriv restaurangens verksamhet:

restaurangtyp (exempelvis matrestaurang, hotellrestaurang,
snabbmatsrestaurang, personalrestaurang osv.)

hur manga procent av foretagets omsattning bestar av restaurangverksamhet
(exempelvis pa hotell, vardanstalt osv.)

Svar: Vi tackar for er kommentar. Texten omformuleras.
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Grankulla stad / Kost- och rengdringsservice

Catering-begreppet ar nufortiden oklar, da t.ex. utbildningen i catering-branschen
ar speciell yrkesinriktad utbildning till storkdkspersonal. | den har texten kan man
forsta catering som sk. en slags bestallningsserveringsfunktion, t.ex. dar maten
kors nagonstans.

Svar: Tack for kommentaren. Att vi menar bestallningsservice med
cateringverksamhet fortydligas i bakgrunden.

52 Mat

52.1 Generella kommentarer om mat

KRAYV och Aranea Certifiering AB

Ar det krav pa att restaurangen sjalv ska ha lagat maten? Var gar gransen for hel
och halvfabrikat? Exempelvis kottbullar, patéer och sdsmixer? KRAV och Araneas
erfarenhet ar att det idag ar ytterst fa restauranger som verkligen lagar all mat
fran grunden. Det finns aven ett relativt stort utbud av ekologiska hel och
halfabrikat pd marknaden, aven fardigratter.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Det finns inget krav pa att restaurangen ska
sjalv ha lagat maten, aven hel- och halvfabrikat godtas.

Livsmedelsindustriforbundet rf, Finland

Kriterierna lampar sig framst for anskaffning av basravaror och det
uppmarksammas inte, att livsmedelsindustrin erbjuder restaurangerna
ansvarsfullt producerade halvfabrikat och foéradlade varor medan det ur
miljosynpunkt kan vara klart ogynnsammare att tillreda dem i restaurangen &nda
fran borjan.

Det finns inga kriterier for miljovanliga livsmedel och att skapa sadana ar mycket
svart. Det har gjorts forsok att skapa verktyg for att vardera inverkan av
produkterna pa miljon, exempelvis i Finlands miljocentrals projekt Mittatikku
(Mattstocken), men vi har annu en lang vag kvar innan vi har skapat anvandbara
matare.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Det finns inget krav pa att restaurangen ska
sjalv ha lagat maten, aven hel- och halvfabrikat godtas. Kraven pa lokala och
regionala produkter omformuleras vad galler dokumentation av hel- och
halvfabrikat (se nedan punkt P2).

5.2.2 Nyckeltal for mat

Kost & Ernaeringsforbundet , Danmark

Mal gkologien i kilo. | Danmark har vi erfaringer, der viser, at det er absolut det
mest hensigtsmaessige, at man maler gkologien i kilo. Det er jo meengden af
akologiske ravarer pa markedet, der gar en forskel. Fx er gkologisk kgd jo ganske
dyrt, men det udger veegtmaessigt ikke det store, og derfor er det maske heller
ikke her, vi far den store miljgmaessige gevinst. Det vil veere lettere at opna point
pa gkologien, hvis man kgber gkologisk ked, fordi udgifterne til kad er en meget
stor del af det samlede budget. Sagt pa en anden made, man far mere gkologi,
hvis man vaelger at male i kilo.

| baggrundspapiret s. 11 skrives om, at stykvis er et bedre krav. Det er ikke
umiddelbart til at se, om der er tale om én vare, eller om en varegruppe.
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Kost & Ernaeringsforbundet vil med dette hgringsbrev opfordre til, at man far en
ensartet malemetode, fordi man derved kan sammenligne.

HORESTA, hotel-, restaurant- og turisterhvervets brancheorganisation,
Danmark

Det skal oplyses, at mange storkgkkener i dag benytter maengderegnskab i
relation til indkgbsvolumen. Det drejer sig iseer men ikke alene om kgkkener, som
producerer til den offentlige kostforplejning i kommunerne/amterne.

Finlands hotell- och restaurangforbund FHR
Vi foreslar, att de poang som ges for anvandning av ekologiska livsmedel/drycker
granskas i relation till deras procentandel av det arliga inkopsbeloppet.

Konsumentverket, Sverige

Verket anser att den huvudsakliga inriktningen ska vara att restaurangerna ska
poangsattas utifran andelen ekologiska livsmedel/drycker av den arliga
inkdpsvolymen. Andelen sager mer om omfanget av ekologiskt an vad antalet
varor sager.

KRAYV och Aranea Certifiering AB

Matandet av inkdpt méangd ekologiska livsmedel i kronor ar ett latt och hanterbart
satt rent uppfoljningsmassigt, men séger inte mycket om den faktiska volymen
anvanda ekologiska livsmedel. Anvands nagra fa “lyxiga” och dyra produkter syns
det pa statistiken medan billigare volym- och basvaror inte ger samma
genomslag. Vart att tanka pa. Generellt upplever vi de har kraven som relativt
laga. Och att en norsk restaurang kan bli godkand med endast ett ekologiskt
livsmedel i restaurangen ar anmarkningsvart! Vi anser att kraven pa denna punkt
bor skarpas i kriterierna.

Malmé stad, Miljoforvaltningen

Miljoforvaltningen foreslar att nyckeltalen for mat (P1 och P2) ska redovisas i
procent av antalet produkter. Ett kriterium angett i procent av inkdpsvolym
medfor att verksamheten inte gynnas av att képa in billigare ekologiska varor.
Kriterier bor inte heller anges i absoluta antal, eftersom en del restauranger
anvander ett mindre antal varor. Darfor b6r vegetariska ratter (P3) anges som en
andel av menyn istallet for i antal ratter. Manga restauranger begransar pa grund
av sma koksutrymmen eller av andra orsaker sin hantering till ett litet antal
rdvaror och ratter och bor inte missgynnas pa grund av detta.

Kgbenhavns Kommune, Danmark

Det er vigtigt at opggrelsesmetoden for gkologi er sammenlignelig mellem
landene. Miljgkontrollen opfordrer til at gkologi opggres i kg. fadevarer. De far
omtalte basisvarer er tunge og ofte sunde fgdevarer som skal favoriseres.
Hvorimod at en gkonomisk opggrelse kan favorisere dyre varegrupper som
krydderier, olier og vin.

HORESTA, hotel-, restaurant- og turisterhvervets brancheorganisation,
Danmark

Det skal oplyses, at mange storkgkkener i dag benytter maengderegnskab i
relation til indkgbsvolumen. Det drejer sig iseer men ikke alene om kgkkener, som
producerer til den offentlige kostforplejning i kommunerne/amterne.
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Samlat svar om nyckeltal for mat: Pa basen av pilotrestaurangernas
kommentarer hade Nordisk Miljomarkning valt att stalla kraven i férhallande till
omsattningen. Denna kravmodell har fungerar val t.ex. i hotellkriterierna. Det
fortydligas att omsattningen kan dokumenteras bade i inkdpspris (kr eller euro)
eller i volym (vikt eller liter). Texten i bakgrundsdokumentet korrigeras sa att det
klart framgar, att det galler varugrupper, inte enstaka produkter/varor.

02 Huvudingrediensernas ursprung

Mr Gourmet
Kravet OK men ar egentligen en sjalvklarhet

Sanga Saby Kurs & Konferens
Det ar ett lagkrav fran EU

HORS Hogskolerestauranger AB

Det finns redan ett lagkrav pa sparbarhet. Det ar rimligt att begara att man skall
kunna klara av att féra éver den informationen till kunden. Vad sager
myndigheterna? Var kommer deras kravniva i praktiken att ligga?

Konsumentverket, Sverige

Verket ser positivt pa kriteriet O2 nar det galler kundernas majlighet att fa
information om huvudingrediensernas ursprungsland. Det ger kunden méjlighet
att gora medvetna val. Pa sikt, vid exempelvis revidering av kriterierna, foreslar
verket att kunden ska kunna f& denna information utan att fraga.

Samlat svar om krav pa information om huvudingrediensernas
ursprungsland: Vi tackar for ert svar. Angaende betydelsen av kravet hanvisar
vi till Konsumentverkets kommentar ovan.

KRAYV och Aranea Certifiering AB

| kriterietexten har ”lagad ratt” definierats som beredd och tillredd varm eller kall
matratt. Det kan tolkas pa flera satt, vi foreslar darfor att man formulerar om
texten sa att det framgar tydligare vad som menas, exempelvis antar vi att
’servering av kalla och varma matréatter” godtas.

Svar: Tack for kommentaren. Kriterietexten preciseras.

Finlands hotell- och restaurangforbund FHR

Ett lampligt kriterium for miljomarket ar, att restaurangen kanner till ursprunget
for huvudingrediensen i ratterna. For att kravet ska tolkas réatt, kunde det vara
bra att precisera noggrannare vad som avses med lagad ratt och matratt. En
tydligare mening kunde lyda s& har: "Om kunden fragar, bor restaurangen kunna
informera om huvudingrediensens ursprung i en kall eller varm lagad ratt.”

Med lagad ratt avses har tydligen ratter som serveras pa alla olika serveringssatt,
dvs. som lunchratter, a la carte ratter eller sjalvservering.

Svar: Tack for kommentaren. Kriterietexten preciseras.
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O3 Mat som inte far serveras

JATTERAKOR

Miljgministeriet//Ministry of Environment, Miljgstyrelsen//Danish EPA
Safremt der er en miljgmaessig vinkel i forhold til ikke at matte servere tigerrejer
er det i orden. Har Nordisk Miljgmaerkning, udover GMO fgdevarer, overvejet
andre madtyper, hvor hgst/drift/forsedling kan give anledning til miljgmaessige
betaenkeligheder. Her taeenkes bl.a. pa bifangsten af delfiner ved tunfiskeri. Har
Nordisk Miljgmeerkning overvejet muligheden for at tillade serveringen af en
madtype, safremt f.eks. miljgmaessigt mere baeredygtig tigerrejeproduktion kan
dokumenteres.

Svar: Tack for ert svar. Kravet ar andrat sa att det ar mojligt att servera
jatterakor som ar odlade enligt FAO:s hallbara principer. Fér 6vriga kommentarer,
se svar nedan.

Miljooénaari Oy

Jatterdkor ar helt forbjudna: finns det tillrackliga grunder att forbjuda dessa,
jamfor miljoeffekter frdn notkott eller risodling.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Se bakgrunden till kravet i
bakgrundsdokumentet.

Finlands hotell- och restaurangforbund FHR

Begransningen till att inte anvanda en viss namngiven ravara &ar ett
kontroversiellt val. Enligt bakgrundsdokumentet har man for Svanenmarkets del
av forsiktighetsskal beslutit, att servering av jatterakor forbjuds, &ven om det
ocksé finns asikter om att utvidga listan och ocksad om att ta bort jatterakorna
fran listan.

Vi foreslar att denna punkt behandlas i kriterierna under punkt Miljoledning, P19,
enligt vilket en restaurang som avhaller sig fran att servera jatterakor kan fa en
poang. Under samma punkt kan restaurangen ocksa fa poang for andra ravaror
som belastar miljon av olika orsaker, och som restaurangen inte anvander. Vi
anser att detta ocksa skulle sporra foretag att ta reda pa vilka ravaror som ar
skadliga for miljon eller for hélsan.

Att avsta fran att erbjuda genmanipulerade ravaror ar daremot ett valmotiverat
kriterium, eftersom det rader stor enighet om att vi annu inte kanner till vilka
skadeverkningar dessa kunde ha pa miljon och halsan.

Svar: Vi tackar for ert svar. Miljoeffekterna fran rakodlingar i tropikerna ar stora.
Nordisk miljomarkning har darfor valt att vara tydliga pa att det ar tillatet att
servera jatterakor som ar odlade enligt FAO:s hallbara principer, men inte sddana
vars odling inte kan dokumenteras vara hallbar.

Mr Gourmet

MR ifragasatter att man pekar ut just jatterakor nar det finns ett antal produkter
som man borde avstd ifrdn pa en Svanenmarkt restaurang. Men som ett
“levande” dokument kan detta accepteras som en start. Kravet P19 Lista pa
matvaror som inte far serveras borde ocksa utokas med minst tre varor for att ge
en poang. Det finns en risk ar att det blir ett tomt krav.

Svar: Vi tackar for svar. Kravet om en lista pa matvaror som inte far serveras
utgar.
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GMO

Sanga Saby Kurs & Konferens
GMO-kravet ar sjalvklart. Kravet kan dock var svart att félja upp om man
anvéander t ex fardigmat.

HORS Hogskolerestauranger AB

GMO inte sa svartvitt. Denna punkt ar inte sjalvklar, Finns ocksa stora
mojligheter med denna teknik. Man kan ha en lista pa mat som inte far serveras.
Inte minst kan det skapa dialog om vad som ar "bra” livsmedel. Det viktiga ar
dock att restaurangen sjalva tar stallning till vad som av miljoskal inte skall képas
in.

Genteknikndmnden, Finland

Gentekniknamnden konstaterar att en forutsattning for miljoéméarkning inte ska
vara ett kategoriskt anvandningsforbud pa genetiskt modifierade ravaror.
Genetiskt modifierade produkter som ska godkannas pa marknaden genomgar en
grundlig sadkerhetsvardering, dar bade effekterna pa manniskans héalsa och pa
miljon uppskattas. Alla EU-l&anders vederbérande behdriga myndigheter och
experter deltar i riskbeddmningen. Foéljaktligen finns det inte orsak att anta, att
genetiskt modifierade produkter i allmé&nhet skulle belasta miljon mera an andra
produkter. Genom maéarkningsplikten garanteras konsumenten valfrihet
betraffande genetiskt modifierade produkter. Det ar alltsa obefogat att helt
utesluta genetiskt modifierade produkter fradn miljomarket.

Dessutom foreslar namnden, att man for att mojliggora konsumenternas valfrinet
tillsatter till punkt 02 i den forsta meningen: “och eventuell anvandning av
genetiskt modifierade fédoamnen”. Dessutom 6nskar vi, att termen
"genmanipulerad” inte skulle anvdndas nér det galler genetiskt modifierade
produkter. (p& finska "geenimainpuloitu” - ”muuntogeeninen”)

Jyrki Pitkajarvi, medlem i Gentekniknamnden / anknytning till
Gentekniksnamndens utlatande

Jag har inte stott Gentekninksnamndens utlatande. Ocksa pd i den har saken
borde det vara madjligt att tillampa forsiktighetprincipen.

Osmo Kuusi, expert i finska riksdagens framtidsutskott

The proposal is acceptable but there are no true grounds for denying GMO-food.
On the contrary, GMO-food can be held globally as a better solution for
environment in many cases, for instance, GMO-plants which can take dryness or
use salty water (among others there is a rice under development which grows in
a salty water). But because the people’s prejudices against GMO-food are strong,
| suggest that the section is left out or replaced with the operative requirement of
notifying the use of GMO in certain dish. The prejudice, that eating GMO-food is
not good for the environment, should not be supported under any circumstances.
It would help to reduce prejudices to write a short section about the GMO-food’s
effects on environment.

Societas biochemica, biophysica et microabiologica Fenniae / BioBio-
seura

Alla andra forslag till kriterier for Svanenmarket (med malsattning att spara
energi och vatten, minska pa avfallsmangder och transportstrackor samt
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gynnande av narproducerad mat) understdder vi, om det ar dnskvart att
verksamheten gynnar miljén, men den punkt dar man séger, att GM-mat eller -
fodoamnen inte skulle godkannas i dessa restauranger, och man later forsta att
ENDAST GM-mat skulle vara ogynnsam for miljon, ar inte baserad pa
vetenskaplig grund utan baserar sig pa vissa manniskors asikter och annorlunda
vardesystem, enligt vilket intensivt jordbruk dverhuvudtaget inte borde gynnas
utan endast ekologiskt. Anda kan det ekologiska enligt ndgon annans asikt vara
miljofientligt, eftersom det férbrukar mer av jordklotets yta per skord, och a
andra sidan kan genetisk modifiering vara miljovanlig, eftersom den minskar pa
antalet nya omraden som rojs till &ker, anvandningen av gifter pa akrarna samt
bildning av vaxthusgaser som orsakas av jordbruket (som referens bilaga 1, vars
abstrakt finns nedan). GM-vaxter inom den kommersiella odlingen har ocksa alltid
genomgatt en strang riskvardering, da de har konstaterats vara sakra ocksa ur
miljosynpunkt. Det finns alltsa inget vetenskapligt miljohinder for anvandning av
en GM-ravara, och om den uppfyller de andra kriterierna for Svanenmarket (t.ex.
den ar narproducerad etc.), borde denna fa anvandas i Svanenmarkta
restauranger jamte det traditionella intensiva och det ekologiska jordbrukets
produkter.

“GM Crops: The Global Economic and Environmental Impact—The First Nine Years
1996—2004 Graham Brookes and Peter Barfoot, AgBioForum, 8(2&3): 187-196.
Abstract: 2005 represents the tenth planting season since genetically modified
(GM) crops were first grown in 1996. This milestone provides the opportunity to
critically assess the impact this technology is having on global agriculture. This
study examines specific global economic impacts on farm income and
environmental impacts of the technology with respect to pesticide usage and
greenhouse gas emissions for each of the countries where GM crops have been
grown since 1996. The analysis shows that there have been substantial net
economic benefits at the farm level amounting to a cumulative total of $27

billion. The technology has reduced pesticide spraying by 172 million kg and has
reduced the environmental footprint associated with pesticide use by 14%. The
technology has also significantly reduced the release of greenhouse gas emissions
from agriculture, which is equivalent to removing five million cars from the
roads.”

Jussi Tammisola, docent i vaxforadling, Helsingfors universitet
Anvandningen av GMO éar i forslaget helt forbjudet i restauranger, oberoende av
vilka foradlade egenskaper i vaxten det ar fragan om. Det har kravet baserar sig
inte pa vetenskap (utan slar ned pa biovetenskapen och majoriteten av
vaxtbiologerna i varlden). Alla betydande naturvetenskapliga samfund
(vaxtbiologer, -patologer, foradlingsforskare, toxikologer, naringsforskare,
arftlighetsforskare) har i sina stallningstagande redan under flera artionden
konstaterat det faktum att vaxtforadlingens inverkan pa miljon inte ar beroende
av den anvanda metoden, utan av foradlingens slutresultat: hurdan véaxtsort man
har utvecklat — vilka av vaxtens egenskaper man har foradlat.

Manga foradlade egenskaper for med sig stora fordelar for miljon jamfért med
gamla sorter. Undersokningsresultaten ar tydliga och obestridliga — bioforskare
har inga konflikter om den har saken. T.ex. i tidningen Futura ges exepel pa
foradlade egenskaper som &r goda for miljon (i u-lander).
http://honeybee.helsinki.fi/tammisol/Futural51204webp180305.pdf

En expertgrupps enhallliga vetenskapliga rapport
http://www.hare.vn.fi/upload/Julkaisut/9300/2762_trm2005.pdf

(se. kapitel 5 i rapporten, bilaga A samt referensfdrteckningen).


http://honeybee.helsinki.fi/tammisol/Futura151204webp180305.pdf
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Hardiga véaxter belastar miljon betydligt mindre. T.ex. GM-bomull som &ar hardig
mot nattfly har minskat anvandningen av bekdmpningsmedel i bomullodlingar i
manga lander sdsom Kina, Indien och Sydafrika. Om klimatet férandras, ar
speciellt de vaxtsorter som tal sjukdomar, salt och torka i en nyckelposition nar
man bevarar eller férbattrar livsmedelsproduktionen frdn nuvarande (eller mindre
an nuvarande) odlingsarealer.

Fran samma odlingsareal far man mera och halsosammare skord, da skador fran
sjukdomar och klimatet minskar. En del av odlingsarealen kan d& befrias och
"restaureras” till naturtillstdnd. Rojningen av frodiga naturtyper till odlingsmark ar
i manniskans historia den stérsta uppbringningen av naturresurser till eget bruk,
bort fran andra organismer — ocksa i Finland.

Mitt forslag: Forbudet gallande foradlingsmetoder borde tas bort, da det ar
vetenskapligt omotiverat och inverkar allvarligt stérande pa miljoskyddet.

Kimmo Pitkdnen, PhD, Ministerial advisor, Ministry of Social Affairs and
Health, Finland (personal view)

It is sad to see that the proposed criteria totally ignore the overwhelming
scientific evidence for the environmental benefits that genetic modification has
offered and has the potential to offer. Already the use of the existing gmo
varieties has led to substantially decreased impact to nature where e.g. the
herbicide and insect resistant varieties have been cultivated. The vast majority of
the scientific community, international communities (FAO, WHO etc.) and
European Commission all stress the need to utilise both the environmental and
economic benefits that genetic modification can offer. In Europe, the risk
assessment of both health and environmental effects of the gmo varieties is
carried out on a case-by-case basis and at a level that far exceeds any risk
assessment of conventional or organic food. The European Commission has stated
that the risk assessment probably makes the gmo food safer than conventional or
organic food.

I urge the authorities responsible for the Nordic ecolabel to listen to the
unarguable scientific evidence, instead of listening to some loud pressure groups,
which cvan act and sometimes do act without andy requirement for scientific or
ethical responsibility. The present situation in which some customer groups might
find the ban of gmo ingredients appealing, does not justify the ecolabel to act in
an irresponsible way. The striving for shortsighted economical benefits that the
ban of gmo ingredients might offer, must not overrule hte real benefits of gmos
to sustainable development.

SLU, Sverige

1) Jattebra att forsoka fa fram samlade bilder av mat och resturangverksamheter
pa miljon. Men jatteviktigt att kriterierna blir korrekta!

2) Som forskare som ar insatt i GMO-debatten men framférallt vetenskapen sa
blir jag oerhort ledsen, nedstamd..etc nar GMO buntas ihop med
utrotningshotade arter. Det skickar tydliga signaler till lasaren.

3) Det finns manga bra studier som visar att en del GMO &r ett lyft for miljon-
varfor bunta ihop alla?

4) Varfor citera SNF som en vetenskaplig kélla och inte ex FAO?

5) Sjalv vill jag ha ett modernt miljétankande som utnyttjar alla moderna
tekniker och kunskap. Ett miljétdnkande som vager de reella riskerna mot
varandra. Vilken markning kommer det att finnas for mig?
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Naturskyddsférening Produktivt Land — Tryggad Natur rf

Det &r inte acceptabelt, att man fordrar att undvika moderna metoder i
lantbruket, genom Svanenmarket. Kriterier, som ar for "ekologisk odling" och mot
GM-livsmedel, bor borttagas.

Forbud mot GM-mat ar likadant att férkastas (se nedan kommentar om
ekologiska livsmedel P1). Fragan ar ocksa "omstridd" - det star redan i er
"Bakgrund"-memorandum. GM-livsmedel ar inte farliga for halsan. De ar inte
farliga for naturen heller. Javisst, det finns grupper, som tror att de ar farliga -
vanligtvis desamma som ovan - men vetenskapliga bevis ar ytterst ringa eller
fattas helt.

Det kan vara och sannolikt ar tvartom. Det samma som ovan galler ocksd GM-
vaxter. Om de t.ex. kan battre tala torka, insekter och sjukdomar, betyder det,
att en mindre del av skorden forstoras. Och sa racker mindre areal till odlingen
osv. Ar det mojligt att rekommendera nagot i EU-lander mot sjalva EU-
bestammelser? Om EU har godkant en GM-produkt (de ar visserligen fa!), gar det
an, att ett nordiskt "miljomarke" talar annat?

For dem, som tror, att "ekologisk" mat ar nyttig och GM-mat farlig, vad féor dem?
Det finns redan ett marke for “ekologisk” odling i EU. Det behdvs - och fas - inte
ta dessa omstridda saker med i Svanenmaéarket.

Mikko Paunio

I have understood that there is growing pressure to restrict consumers to eat
GMO products in restaurants. When the decision to “Swan label” foods with
respect to their environmental properties as a result of genetic engineering is
made, it is of utmost importance to strictly follow the rules of scientific risk
assessment and not let “feelings” play a role in adopting the position in the Nordic
“Swan label Board”.

HORESTA, hotel-, restaurant- og turisterhvervets landsdaekkende
brancheorganisation, Danmark

Kriteriet kan fungere, hvis kravet dokumenteres med en erklaering fra
virksomheden. Man bgr dog overveje hvad rationalet er for netop at udveaelge
dette produkt. Der kunne veere andre produkter, hvor fremstillingen er en
vaesentlig miljgbelastning. Det begr ogsa overvejes, hvordan man vil formidle
baggrunden for kriteriet til virksomhederne (ejer og medarbejdere).

Det skal oplyses, at brugen af GMO under alle omstaendigheder ifglge
lovgivningen skal anprises til virksomheden, og restauranterne skal pa opfordring
kunne oplyse geesterne om, hvorvidt maltidet indeholder GMO-fgdevarer. Praksis
i dag er, at ingen restauranter i Danmark saelger fadevarer, som er maerket med
GMO.

Max hamburgerrestauranger
Idag har vi helt GMO-fritt men det kan bli problem i framtiden.

Konsumentverket, Sverige

Vid kommande revideringar av kriterierna vore det bra att undersdka
mojligheterna att stalla krav aven kring animalier som producerats med hjalp av
GMO.
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KRAYV och Aranea Certifiering AB

GMO far inte anvandas. Det ar givetvis valdigt positivt och kdnns som en naturlig
forutsattning for en miljomarkt restaurang. Men hur ska restaurangen kontrollera
GMO och pa vilken niva handlar det om? Att inte enkla produkter sdsom majs och
tomater far anvandas om de ar genmodifierade ar klart men kan exempelvis en
dessertost som tillverkats med hjalp av genmodifierad I6pe och bakteriekultur
anvandas? (Sadant deklareras inte idag.) | ekologiska produkter kontrolleras de
ingdende ravarornas bakgrund, men i konventionella produkter &r det svart att fa
vetskap om det. Darav rekommenderar vi att kraven fér GMO specificeras, men
att man inte kraver mer bakgrundsinformation &n i enlighet med de
maéarkningsforeskrifter som galler.

Samlat svar om GMO:

Forbudet mot anvandning av GMO i Svanenmarkta restauranger har inforts
eftersom Svanenmarkningen arbetar enligt forsiktighetsprincipen och for att sakra
konsumenten en valmadjlighet.

Riskerna som ar kopplade till anvandningen av GMO &r mycket omdiskuterade.
Manga undersokningar visar att anvandningen av GMO kan medfora miljoférdelar,
sasom miskad anvandning av pesticider. Dock har det ocksa visats att GMO i
vissa fall kan medfora miljoproblem, sdsom en oonskad 6verforing av modifierade
gener och minskning av biodiversiteten. Diskussionen om riskerna med GMO har
inte avtagit trots intensiv forskning, och varken tester eller kontrollsystem har
hittills dvertygat kritikerna. Det har inte entydigt bevisats att GMO under inga
omsténdigheter kan medfora risker for miljon eller manniskans hélsa eller orsaka
socioetiska problem.

EU har en strang lagstiftning om GMO och mérkning av GMO (EC 1829/2003).
Alla produkter, som bestar av, innehaller eller framstallts av GMO, maste markas.
GMO ska kunna sparas genom hela tillverkningskedjan. Om varan ar tillverkat av
GMO ska det sta pa forpackningen. Férordningen om GMO-maéarkning ger
konsumenten en valmajlighet vid inkép av livsmedel. Bearbetade och tillagade
livsmedel som serveras i storkdk och restauranger omfattas dock inte av kravet
pad GMO-markning (Livsmedelsverket). Storkok och restauranger omfattas av
forordningen 1829/2003 endast vad galler de produkter som levereras till
storhushall respektive de produkter som i oférandrat skick saljs till slutkonsument
i storhushall.

Lagstiftningen garanterar alltsa inte tillrackligt att mat som serveras i
restauranger ar GMO-fri. Det finns inte nagot lagkrav att marka ut pa matsedeln
om produkter innehallande GMO har anvants. Konsumenternas misstro mot GMO-
produkter &r delvis beroende pa avsaknad av personlig kontroll och valmojlighet
(EC, Entransfood).

Kravet andras sd att det absoluta GMO-forbudet stryks. | stallet ska den
Svanenmarkta restaurangen alltid tydligt deklarera pa matsedeln ifall nagon
huvudingrediens i maten innehéller GMO. Det ar da upp till kunden att sjalv vilja,
vill han/hon ata sddan mat. Genom Svanenmarket far gasten en garanti pa att fa
veta, om maten som serveras i restaurangen ar GMO-fri eller inte. | kommande
kritererier for restauranger kan kraven pa GMO justeras, sa att vi foljer ny
kunskap och teknisk utveckling inom detta omrade.
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P1 Ekologiska livsmedel och drycker

5.2.3 Definition av ekologiska livsmedel

Finfood Luomu, Veera Vestman

“Organic foodstuff refers to a food and/or beverage that, if nothing else is
specified, is kabelled with the KRAV, Finfood LUOMU...” “Aurinkomerkki” is
apparently meant in the section. It’s a supervisory mark of Finnish authority
which is owned by Ministry of Agriculture and Forestry. Finfood Luomu guides in
the usage of Aurinkomerkki and maintains the register of Aurinkomerkki.

Jussi Tammisola, docent i vaxforadling, Helsingfors universitet

Punkt P1 borde andras s& att den motsvarar Finlands linje och den faktiska
situationen i EU (krav i lagstiftning): Definitionen av ekologiska livsmedel
motsvarar inte den instéllning Finlands myndigheter for ekologiska livsmedel har.
Ekologiska livsmedel ar definierat i EU mycket entydigt. Med “sjalvgjorda” system
far man inte forbiga lagstiftningen. T.ex. IFOAM-ackreditering ar inte en
forutsattning for ekologiska livsmedel. (I denna form accepterar den har "aktivist-
listan” inte ens Finlands officiella ekologiska livsmedelmaéarke!). Det vill sdga:
Forsta stycket (Ekologiska livsmedel och drycker) borde helt tas bort och erséattas
med saklig (och ratt) definition. "For ekologiska livsmedel anvands EU radets
forordning (EEG) nr 2092/91. Dessa produkter &r helt harmoniserade i EU:s
regler”.

Kimmo Pitkanen, Ministry of Social Affairs and Health, Finland

The definition of organic foodstuffs, does not comply with the present, legally
binding definition, as defined by the European Commission and the European
Council.

Konsumentverket, Sverige
Bland uppréknandet av ett antal marken kopplade till ekologiska varor saknar vi
EU:s eko-marke ("EU-axet”).

KRAYV och Aranea Certifiering AB

Fantastiskt att enbart KRAV godkant godtas i Sverige som ekologiskt! Dock kan
inte EU-férordningen (EEG) nr 2092/91 bara gas forbi, eftersom det ar den
grundlaggande lagstiftningen for ekologisk produktion. I Europa kan inte ett
livsmedel kallas for ekologiskt om det inte uppfyller EU-férordningen.

Finfood — Suomen Ruokatieto Oy, Luomu
Ifragavarande ekologiska marken ar frivilliga. Det ar nddvandigt att hanvisa till
obligatoriska forpackningsmarken eller officiellt godké&nd ekologisk évervakning.

Ekocentrum — Informationscentrum for Ekologiska Produkter

Definitionen av Ekologiska livsmedel bor &ven innefatta produkter som ar markta
med EU-ekologiska logotypen, dvs uppfyller kraven enligt EU:s férordning om
ekologisk produktion. Anledningen till det ar att EU-ekologiskt haller pd att bli allt
vanligare i Sverige. Det beror dels pa att det frAn och med 2006 finns fler
certifieringsorgan i Sverige an KRAV, dels pa att intresset for EU-markning 6kar
hos importorer och foradlingsindustri.
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Genom att godkanna aven EU-ekologiskt slipper importérer och grossister
atercertifiera importprodukter, som ar intressanta for restauranger, hos KRAV.
Det ger en smidigare och billigare import.

Foradlingsindustrin kan certifiera produkter som inte godkanns av KRAV men val
av EU, t ex charkprodukter, vilket ger ett bredare sortiment av ekologiska
produkter och ett battre utnyttjande av de ekologiska djuren. Genom att fler
detaljer av djuren anvands till ekologiska produkter blir det en béattre kostnadsbild
i charkproduktionen. Godkdnnande av EU-ekologiskt i Svanenmarkningen ger
restaurangerna ett bredare sortiment.

Eftersom EU-markningen kommer att bli vanligare s& kommer det att utestianga
produkter fran restaurangerna om inte EU-markningen godkanns |
Svanenmaérkningen. Det finns risk for att det kommer att vara besvarligt for
restaurangerna att halla reda pa vilka markningar som ar godkanda eller inte.

Far Sverige, som medlemmar i EU utesluta EU-ekologiskt (handelshinder?)?
Under tva &r kommer Ekocentrum att driva en kampanj fér "6kad anvandning av
ekologiska kvalitetsprodukter i restaurang”. Kampanjen ar delvis finansierad med
EU- och nationella medel. | kampanjen ingar att informera om EU:s markning och
om ekologisk produktion. Projektstart hosten 2006.

Malmé stad, Miljoforvaltningen

Sedan remissen skickades ut har enligt Livsmedelsverkets hemsida ytterligare ett
kontrollorgan, SMAK AB, godkénts for kontroll och certifiering av produktion,
import och féradling av ekologiska livsmedel.

Samlat svar om definition av ekologiska livsmedel : Vi kan se att vi inte har
medtagit alla relevanta ekologimarken och —standarder. Definitionen ses dver och
korrigeras.

5.2.4 Krav som gynnar ekologiska livsmedel

Arbetshalsoinstitutet, Finland

Anvandning av ekologiska livsmedel borde vara ett alternativ, inte obligatoriskt
krav. Transport av ekologiska livsmedel fran landsbygden till bosattningscentra
orsakar miljobelastning. Finska livsmedel producerade pa konventionellt satt ar
rena fran naturfraimmande amnen. Ekologiska livsmedel ar darmed inte avsevart
renare an konventionellt producerade finska livsmedel. P& sa satt ar kriterier for
lokala- och regionala mat ett alternativ till ekologiskt livsmedel. Eftersom matens
halsoeffekter ar en del av miljéeffekterna, ar inte det centrala problemet fér de
finska restauranggasternas halsa de naturframmande a&mnena fran maten, utan
restaurangmatens stora energi-, fett- och saltinnehall. Genom att anvanda
ekologiska livsmedel elimineras inte det har problemet. Matlagningsmetoder,
matrecept och rdvarornas naringsmassiga kvalitet ar har centrala. Fran
restaurangkriterierna framgar inte var den ekologiska matlagningen koncentrerar
sig, sa enligt detta kan man inte bedoma att anvandningen av ekologisk mat
automatiskt fixar dessa naringsproblem.

Livsmedelsindustriforbundet rf, Finland

| de féreslagna kriterierna for restaurangernas Svanenmarke anses
miljoeffekterna av ekologiska produkter vara miljévanligare an traditionellt
producerade livsmedel. Det ar skal att notera att ocksd motsatta
undersokningsresultat har presenterats (t.ex. Gronroos, Seppala 2000). Sasom
det konstateras i bakgrundsmaterialet till forslaget, ar utbudet pa ekologiska
produkter litet i Finland. Den knappa efterfragan utgoér en utmaning for
produktionens I6nsamhet.
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Jussi Tammisola, docent i vaxforadling, Helsingfors universitet

Som biolog maste jag konstatera, att ekologiska livsmedel inte ar (och kan inte
vara) den basta/miljovanligaste produktionsattet, da det p4 manga satt baserar
sig pa forestallningar som ar mot naturvetenskapen. Darfér borde man inte
hanvisa till detta vid miljomarkning.

Ineffektiv produktion som belastar miljon sparar inte, utan skévlar den orérda
naturens livsrum i varlden. T.ex. fortgdende onédig bearbetning av markytan
bl.a. vid ograsbekampning férsvagar jordens kolreserver, belastar/ddédar onddigt
markens organismer samt forvarrar erosion och naringsdmnenas urlakning till
vatten, vilket &r globalt sett det varsta miljoproblemet i varlden.

Det ar etiskt forodande att produktionsdjurens sjukdomar ska “skotas” pa ett
odugligt satt med metoder baserade pa forestallningar som ar mot
naturvetenskapen. Forordningen for ekologiska livsmedel bestammer att
ekologiska djurens i forsta hand ska skétas med homeopati eller "magiskt skakat
vatten”, vilket veterinarer utdémer som dvergivande av djur (se tidningen
Luomulehti 8/00). Ocksa preventiv skotsel sdsom avlagsnande parasiter ar
forbjudet, vilket orsakar onodiga plagor for husdjuren (och enligt de nyaste
undersokningarna utgor detta en risk ocksd manniskans halsa, da patogena
bakterier som utvecklas i parasiternas skydd utvecklar aggressivare former t.ex.
av salmonella). Den oupplysta "képande konsumentens” fruktan for kemi ar inte
en acceptabel orsak till att ogrundat riskera djurens valfard och folkhalsan.

Kimmo Pitkdnen, PhD, Ministerial advisor, Ministry of Social Affairs and
Health, Finland (personal view)

Although the organic ideology contains several valuable principles, its favourable
environmental effects can be questioned. Producing less food on a larger area
cannot be globally sustainable for the environment. Also it has been clearly shown
that in organic farming, burden to environment is higher per produced ton of
crop. Thus, if the purpose of the ecolabel is to promote sustainable production
methods, it is hard to see why organic production should be so strongly favoured.

The situation is similar as regards organic meat production. Again, although |
agree that the principles of organic meat production contain some very valuable
principles, there are also some ethically highly questionable principles. It is hard
to see the justification for the ban of “chemical” medicines for domestic animals.
The requirement to use homeapathic medication means, in practise,
abandonment of the sick animal and thus unnecessarily causes suffering to the
animals. Again, if the goal of the ecolabel is really to promote ethically sound
principles, instead of just commercial promotion, the organic production cannot
be set as a criteria for the label, how appealing customers might find this kind of
artificial image.

Naturskyddsférening Produktivt Land — Tryggad Natur rf

Det ar inte acceptabelt, att man fordrar att undvika moderna metoder i
lantbruket, genom Svanenmarket. Kriterier, som ar for "ekologisk odling" och mot
GM-livsmedel, bor borttagas. Naturens mangformighet blomstrar sarskilt pa
omraden, som manniskan inte utnyttjar alls. Lantbruket kraver huvuddelen av
den areal, som vi tar bort av den oberdrda naturen.

Vetenskapliga uppfattningar éver det, medfér "ekologisk odling" éverhuvudtaget
med sig ndgon ekologisk nytta, ar diverse och omstridda. A andra sidan finns det
studier, som sager att energikonsumtionen i "ekologisk odling” &r litet mindre -
men det finns goda skal att tvivla p& ocksa det - men & andra sidan ar det inte als
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tvivelaktigt, att ""ekologisk odling" kraver mycket mer areal, nar produktiviteten i
den ar sa dalig: minst ca. 20-30%, vanligtvis ndra 50% lagre an i "konventionell"
odling.

I varlden, i vilken det ar att vantas, att befolkningen annu vaxer tills det stannat
pa nivdn med ca. 9 miljarder manniskor, arealen ar den, som ar knapp.
Regnskogar och andra oberorda naturomraden tavlar dar och dd& med manniskor
och deras behov. Energin kommer sannolikt inte vara lika knapp i framtiden.

Nar man tanker utslappen av fosfor eller kvave, "ekologisk odling™ producerar
likadana (eller stdrre) mangder av dem strax nar man jamfér skoérden. "Nyttan"
ar darfor bara storre akrar, om ens den. Saledes vore det inte ratt att ge
maéanniskor i restauranger och restauranger sjélva en god samvete med
Svanenmarket, nar de har kopt sa kallad "ekologisk™ mat eller ravara.

Ja, det finns manniskor som tror pa saken. Tron pa ekologisk mat ar anda -
enligt var uppfattning - en sluten ideologi, nastan en religion. och som sadan
passar inte till ett marke, som forsoker vara allméanagiltig.

Samlat svar om krav som gynnar ekologiska livsmedel:

Nordisk Miljomarkning staller krav pa att restauranger ska anvanda ekologiska
livsmedel av flera orsaker, eftersom vi anser att dessa ur livscykelperspektiv ofta
ar miljomassigt battre an konventionell odling. Ekologiskt lantbruk innebér odling
och djurhallning dar man stravar efter en hog sjalvférsorjningsgrad. Bade nar det
galler véxtnaring och foder utnyttjar man framst lokala och férnyelsebara
resurser. Lattloslig handelsgddsel och kemiska bekampningsmedel ersatts av
andra atgarder. Ekologisk odling gynnar aven naturens biologiska mangfald.
Livsmedel som ar markta med officiell ekologisk markning har ocksa den stora
fordelen att de ingar i ett certifierat system, sa att produkterna alltid kan spéaras
tillbaka till den gard dar de odlats.

Finfood — Suomen Ruokatieto Oy, Luomu

Portaat luomuun-programmet: Hur ska man agera, om man ar pa det tredje
trappsteget?

Svar: Vi tackar for er kommentar. Poang fas for andelen/antalet ekologiska
livsmedel enligt poangtabellen. Portaat luomuun —programmet kan anvandas som
dokumentation.

5.2.5 Andelen ekologiska livsmedel och drycker

Danmarks Fgdevareforskning Ernseringsafdelingen

Kravene for andelen af gkologiske varer er for lavt sat ift. danske forhold. Der er
en god forsyningsstruktur for gkologiske varer i Danmark og mange kgkkener har
allerede omlagt med meget hgje gkologi procenter. Vi mener det er veesentligt, at
de kgkkener som svanemeerkes virkelig er i front p4 miljgomradet. Pa den
baggrund er det vaesentligt at kravene strammes. Bl.a. Kgbenhavns Kommunes
Dogmegkologiprojekt og Vestamt har mange erfaringer pa dette omrade.

Kgbenhavns Kommune, Danmark

Kravene til gkologi er fuldsteendig uambitigse. Miljgkontrollen har mange ars
erfaring i at omlaegge storkgkkener, kantiner og institutioner til gkologisk mad.
Vi har derfor valgt primeert at kommentere disse krav.
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Kravet til brugen af gkologiske fgdevarer i danske restaurationer og storkgkkener
finder Miljgkontrollen fuldsteendig uambitigst, da svanemaerket kan opnas ved
blot af have 3 % gkologiske fgdevarer. Miljgkontrollen mener, at der skal veere
minimum 40 % gkologi (malt i kg fedevarer) for at en restauration eller et
storkgkken kan blive svanemeerket! Pointtildelingen for gkologi skal derfor starte
fra 40 % og veere stigende til 100 % gkologi. Miljgkontrollen modsaetter sig derfor
forslaget i den nuveaerende version.

Mange ars erfaring fra over 400 gkologiske omlaegningsprojekter viser, at vi kan
omleegge kgkkenerne til 75 % gkologisk mad inden for eksisterende
kostbudgetter. Samtidig medfgrer projekterne sundere mad,

da kgkkenmedarbejderne via kurser og ved omlaegningsradgivning leerer at lave
mad, som folger de officielle ernaeringsmaessige anbefalinger og har et hgjt
kulinarisk niveau.

Erfaringerne viser ogsa, bade fra vores projekter og projekter andre steder i
landet, at men let kan f& en gkologi procent pa 40 % (malt i kg fedevarer) ved
blot at udskifte basisvarerne i kgkkenet til gkologisk, f.eks. en reekke
maelkeprodukter, mel, gryn, pasta, kartofler og udvalgte grgntsager. Disse
basisvarer er der et stort udbud af og prisforskellen set i relation til de
konventionelle varer er lille.

Suhrs University College, Danmark

Kravene kan gges markant. P4 baggrund af de mange erfaringer som offentlige
kagkkener (storkgkkener) i Danmark har hgstet i forbindelse med omlaegning til
gkologisk produktion, ser vi ud fra et dansk perspektiv intet problem i at gge
kravene til andelen af gkologiske varer. Vi ser intet problem i at kreeve 50% eller
mere for 7 point.

Danmarks Naturfredningsforening, Danmark

Det er godt, at denne servicegruppe nu inddrages i Svaneordningen, men
gkologikriterierne er alt for lempelige. Som forbruger ville jeg forvente at en
restaurant, som er Svanemaerket som minimum bruger overvejende gkologiske
hovedingredienser, altsa at kad, brgd, grantsager, maelkeprodukter, men ogsa
vin, gl og sodavand/saft/juice er overvejende gkologiske.

Danmarks Naturfredningsforening foreslar at kriterierne under P1 ser ud som
folger:

80-100% - 7 point

65-79% - 5 point

50-64% - 4 point

25-49% - 3 point

10-24% - 1 point

- samt at der for Danmark og Sverige skal ligge mindst 4 point (min. 50%) under
P1.

HORESTA, hotel-, restaurant- og turisterhvervets landsdeekkende
brancheorganisation, Danmark

I forhold til dette kriterium bgr man overveje, hvordan kravet hensigtsmeessigt
kan kommunikeres til forbrugeren. Man kunne med fordel opprioritere dette krav.
| Danmark kunne et passende minimumskrav veere, at 5 % af den samlede
fadevarebudget bruges pa indkgb af gkologiske fgdevarer.



Nordisk Miljomaéarkning
Resturanger 091 /version 1 16.1.2007 34 (83)

| forbindelse med udvikling af Den Grgnne Nggles maerke pa omradet, fandt
HORESTA det veesentligt, at det blev muligt for virksomhederne at anprise brugen
af gkologiske fadevarer pa en lovlig made i relation til den danske
fadevarelovgivning. Anprisningen skulle til gengeeld ikke give anledning til
dokumentationskrav, som ikke stod mal med indsatsen. Det ville veere tilfaeldet,
hvis virksomhederne skulle fglge gkologiforordningen og veere @-meerket. Det er
derfor meget relevant i udviklingen af de Svanemeerkede restauranter, at
kriterierne forholder sig til den fgdevarelovgivning, som netop restauranter i EU
og Norge er underlagt. Det skal oplyses, at der netop nu er forslag til sendringer i
gkologiforordningen, som bevirker, at restauranter og storkgkkener ikke vil blive
omfattet af virksomheder, som har mulighed for at anprise brugen af gkologiske
fedevarer. HORESTA anbefaler, at det procentvise forbrug af gkologiske ravarer -
som det er beskrevet i den danske vejledning for gkologiske storkgkkener -
opretholdes. Det giver mulighed for at anprise et forbrug af gkologiske ravarer,
uden risiko for at anprisningen af konkrete ravarer kan veere vildledende.
Samtidig er forbruget relativt enkelt at dokumentere og kontrollere. | den
sammenhaeng ma det vaere muligt at formidle kekkenets samlede andel af
indkgbte gkologiske varer ved skiltning, pd menukort mv. pa falgende made:
Mindst XY pct. af kakkenets budget til indkgb af rAvarer bruges pa gkologiske
varer.

Dansk Toksikologi Center
Den mindst kreevede andel af gkologiske fade- og drikkevarer burde kunne gges.

Kost & Ernaeringsforbundet , Danmark

Vi mener, at ambitionsniveauet er for lavt i kravet til andel af gkologisk fedevarer
(skema s. 5 i Hgringsforslaget). Erfaringsmaessigt har det vist sig, at hvis man
skifter fx den konventionelle meaelk ud med gkologisk maelk, s& har man
vaegtmeessigt allerede naet 10-15 procent gkologi. Derfor foreslar vi, at
pointgivningen fagrst starter, nar kekkenet har en gkologiprocent pa mellem 15-20
procent. Der er en del danske erfaringer med gkologi i storkgkkener, fx Sygehus
Vestsjeelland samt i projektet Dogme 2000. | Dogme 2000 deltager fglgende
kommuner: Albertslund, Ballerup, Fredericia, Herning, Kolding, Kgbenhavn og
Malmg.

Salt & Brygga
Kravet p& andelen ekologiska varor ska vara hogre an forsaljningssnittet av
ekologiska produkter i Sverige. Kravet ar for lagt i forslaget.

Max hamburgerrestauranger

I och med att man inte kan fa poang pa P2, lokala och regionala livsmedel, maste
man har ta full poang for att klara kravet under kapitel Mat. Det innebar att man
maste ha mer dn 20% ekologisk mat. Det ar omojligt att upfylla av ekonomiska
skal. En hog men eventuellt 6verkomlig niva ar 5 - 9% ekologisk mat.

Mr Gourmet

Kravet OK. Man kan paverka andelen genom att tka inkdp av ekologiskt vin,
spannmal och gronsaker. Ekologiskt kott ar mycket dyrare an ordinart och
darmed kommer andelen inte att 6ka lika snabbt.

HORS Hogskolerestauranger AB
Valdigt stor skillnad att na upp till de olika nivaerna. Det kanns rimligt att na upp
till ca 4%, sen blir det tuffare. Pris och i viss man tillgang satter stopp.
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Grossisterna bromsar da de vill arbeta med varor som har stor volym samt jamn

omsattning. Producenterna har svart att leverera tillracklig volym av miljomarkta
ravaror. Matbiten ar dock viktig. Det kdanns som att det ar for lite poang pa sjalva
matbiten.

Sanga Saby Kurs & konferens AB

Viktigt att restaurangen har hog ambitionsniva har, det gor stor miljonytta. Har
man lyckats na 20-25 % ekologiska varor sa har man gjort ett mycket bra arbete.
Det &ar i regel inte ett problem att fi tag i &ven storre volymer ekologiska
livsmedel. Man far dock ligga i d& grossistledet mest ser det som ett besvar nar
man fragar efter ekologiska varor. Miniminivan pa 1-2 % ar ett alldeles for lagt
krav. Av totalkonsumtionen av livsmedel i Sverige, ar i dag 2-3 % ekologiska. 5-9
% kanske 10 % kanns darfor rimligare som krav. Férutom att miniminivan ar for
Iag s& borde man kunna f& mer poang inom matkapitlet. Storre spridning mellan
olika poangnivaer ar ocksa onskvard.

Restaurangen Vasa
Jag undrar ocksd hur stor del ska vara ekologiskt? Vi var éverens om att jobba
mot samma mal men under en dvergangsprocess.

Finlands hotell- och restaurangforbund FHR

Nar det géller ekologiska produkter och anvandning av lokala samt regionala
ravaror ligger utmaningarna i tillgangligheten och leveranssakerheten (eller dess
brister) och det extra arbete som orsakas av anskaffningen och hanteringen av
rdvarorna. Restaurangkokens behov av ravaror kraver att rAvarorna ar av jamn
kvalitet och att ink6pspartierna ofta ar ganska stora.

Anskaffning av ekologiska livsmedel borde ge flera poang, eftersom det kraver
mycket arbete av restaurangen. | Finland &r andelen ekologiska livsmedel och
drycker av de arliga inkdpen for tillfallet 0-20 % och numeréart ar andelen 0-12
stycken. | kriterierna motsvarar en andel pa 20 % ett antal p& 30 stycken eller
flera ekologiska livsmedel eller drycker. Enligt var asikt borde kriteriet for antal
sankas i relation till procentandelen, eftersom redan 20 % andel av de arliga
inkdpen torde vara maximikvantiteten for storkék med beaktande av
mangsidighet och tillgang pa ekologiska ravaror.

Samlat svar om andelen ekologiska livsmedel och drycker: Vi tackar for
era kommentarer. Kravforslaget baserade sig pa tillganglig information och
kravnivaerna och poang justeras nagot efter remissen.

Angaende tillgdngen pa ekologiskt i Danmark: Vi er klar over, at der i Danmark i
dag findes projekter og virksomheder, som har en stgrre andel af gkologiske
fodevarer, end kravene leegger op til i denne fgrste version af kriteriedokumentet
for svanemaerkede restauranter. Danmark ligger foran de andre nordiske lande i
arbejdet med at implementere sa stor en andel gkologiske fadevarer i
restauranter og storkgkkener. Men vi vil gerne lave kriterier, som kan bruges af
flere restauranter og storkgkkener, end de som befinder sig i den yderste front af
udviklingen pa& miljgomradet. Vi gnsker pa den made at svanemeerke ca. 1/3 af
det eksisterende marked. Senere ggr vi kravene strengere lidt efter lidt og vil pa
den vis forsgge at flytte det samlede marked i en mere miljgvenlig retning.

I kommande kriterier for restauranger skarps kravnivan for ekologiska livsmedel i
takt med utvecklingen av den ekologiska marknaden i Norden. Nar den
ekologiska marknaden i Norden ar lika i alla lander, ska ocksa kraven vara lika.



Nordisk Miljomaéarkning
Resturanger 091 /version 1 16.1.2007 36 (83)

Konsumentverket, Sverige

Idag &r produktionen av ett antal animalier mycket liten. Darfér behdver den
certifierade ekologiska produktionen av grisar, matfaglar, lamm, slaktdjur av not,
mjolkkor och varphoéns 6ka (Regeringens skrivelse Ekologisk produktion och
konsumtion — mal och inriktning till 2010 Skr. 2005/06:88). Mojligheten till 6kad
produktion underlattas av tkad konsumtion. Verket foreslar darfor Nordisk
Miljdoméarkning att se dver mdojligheten att i kriterierna ge speciella poang for
serverandet av ovanstdende ekologiska animalier.

Svar: Tack for kommentaren. For att stalla differentierade krav pa olika
livsmedelsgrupper behévs mer och detaljerad information. I dagens lage finns
endast lite information tillganglig om tillgdngen pa olika ekologiska produkter i de
olika landerna. Det finns ocksa en risk att kraven blir mer komplexa med en
gradering av livsmedlen — och darmed svarare och mer arbetsdryg att
dokumentera. | nasta kriterierevesion aterkommer vi till fragan och utvarderar
mojligheterna att stalla differentierade krav pa olika livsmedel. Da vi
fornoppningsvis har mer erfarenhet om hur ett sddant krav kunde fungera for
Svanenmaérkta restauranger.

P2 Lokala och regionala livsmedel och drycker

Livsmedelsindustriforbundet rf, Finland

Livsmedelsindustriférbundet anser det viktigt att lokala och regionala produkter
kommer ut p& marknaden. | kriterierna forutsatts att regionala och lokala
industriellt tillverkade produkter ar sdsongbetonade och sparbarheten ska
dokumenteras anda till garden. Kriterierna indikerar att man i utkastet framst har
tankt pa basravaror. Om de varderas enligt foreslagna kriterier skulle produkter
som har tillverkats med beaktande av industrins miljéaspekter och som fyller
lagstiftningens skyldighet till sparbarhet automatiskt anses vara mindre
miljévanliga.

Danmarks Fgdevareforskning Ernaeringsafdelingen

Regional- og lokalkravene vil ogsa veere meget nemme at leve op til i en dansk
sammenhang. Dog er der store forskelle pa saesoner. | det perspektiv vil det
veere mest rimeligt at disse krav vurderes arligt, s hele seesonen medtages. Jf.
Danmarks geografiske udformning skabe kilometerzonen i regional og lokalkravet
ulige vilkar for restauranter og kgkkener i kystomrader. Vi bifalder at regional-
og lokalkravet skaber krav om sporbarhedsdokumentation hos leverandgren. Der
er dog mange grossister som ikke kan leve op til dette sporbarhedskriterium i
dag.

Mr Gourmet

Kravet OK. Nar det galler regionalt kan kravet var mycket svart att uppfylla for
t.ex. norra Sverige medan det i Skane &r relativt latt att uppfylla detta krav.
Generell kommentar ar att lokalt producerad mat premieras fore ekologiskt ur
kvalitetssynpunkt.

Max hamburgerrestauranger

Som kedja med centrala inkdp ar detta krav helt omdjligt att uppfylla. Det torde
vara lika for alla kedjor i samma situation. Eftersom detta ar omdéjligt och man
inte har mojlighet att kompensera med ekologisk mat blir poangen fran kapitel
Mat inte mojlig att uppna.
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HORS Hogskolerestauranger AB

Det finns stora regionala skillnader. Funkar kanske i Skane, definitivt inte i
Norrland. Man bor fundera pa vad det ar som man vill komma at miljomassigt. Av
transportskal ar det inte alls sékert att det ar s mycket battre. Daremot kan det
finnas andra miljoskal varfor man vill stimulera en produktion lokalt och regionalt.
Att mata i antal artiklar skulle kunna fungera battre. Valdigt svart att klara av att
fa nagra poang som det nu ar utformat.

Sanga Saby Kurs & Konferens

Svart att mata och folja upp detta krav. Hur skall det redovisas? | praktiken
kommer det att var valdigt svart att fa poang pa detta omrade dven for de mest
ambitidsa restaurangagarna speciellt om man har sin verksamhet i storstad eller i
norra delarna av landet. Vi har i dag tva produkter som kanske klara kraven. T
ex. sa odlar vi egen spannmal utanfor husknuten. Men innan vi far tillbaka detta
som mjol s& klara vi knappt det regionala kravet. Viktigt for miljon att lokal och
regional produktion av livsmedel stimuleras. Man skulle kunna rakna antalet i
stallet for procent under en sésong.

Finlands hotell- och restaurangforbund FHR

Vi understéder inte en snav gransdragning, enligt vilken lokala eller regionala
ravaror alltid skulle vara sdasongbetonade, d&ven om det anda oftast ar sa. Vi vill
snarare uppmuntra till att skaffa langvariga, fortgdende leverans- och
kundforhallanden mellan leverantérer av ravaror och foretag.

Suhrs University College, Danmark

Mange offentlige institutioner er underlagt indkgbsaftaler, hvorved det kan veere
sveert at indkgbe fgdevarer regionalt og lokalt. P& samme made kan det veere
vanskeligt for storkgkkenerne i randomraderene at skaffe lokale og regionale
fadevarer. Et saesonkriterium kunne i stedet for regionale kriterier maske skabe
bedre vilkar for kekkenerne i randomraderne, men det skal kombineres med at
indkgbsaftalerne skal veere mere abne og fleksible, sa der bliver plads til at kunne
indrage lokal produktion for dermed at styrke baeredygtighedselementet.

HORESTA, hotel-, restaurant- og turisterhvervets brancheorganisation,
Danmark

Dokumentationsbyrden i forholdt til dette kriterium er meget omfattende. Det
skal ses i forhold til alle de dokumentationskrav fgdevarevirksomheder er
underlagt i dag relation til egenkontrol m.v. Brugen af lokale og regionale ravarer
kunne eventuelt indikeres via beskrivelser pa menukortet. Kriterierne er ikke helt
praecise med hensyn til, hvordan restauranten skal tage hgjde for, at ravaren ikke
ngdvendigvis er produceret i det omrade, hvor forarbejdningen finder sted og
hvorfra det videreszelges til restauranten. Desuden vil der vaere ravarer som
eksempelvis fisk, hvor det kan vaere vanskeligt at vurdere transportafstanden.

| kriteriet veegtes brugen af lokale varer seerlig hgjt grundet den minimerede brug
af transport. | den forbindelse bgr man overveje, at der kan veere et
modstridende forhold mellem lokale varer og kvalitet/miljgvenlighed. Generelt bar
udarbejdelse af disse madkriterier tage udgangspunkt i veldokumenteret
livscyklusanalyse af fgdevarerne. Som erstatning/supplement/valgmulighed for
dette kriterium kunne man overveje at inddrage et kriterium der omhandler
brugen af seesonens ravarer. Brug af seesonens ravarer vil alt andet lige medfare
en starre fokus pa brug af lokale/regionale ravarer.
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Kost & Ernaeringsforbundet , Danmark

Det kan veere ganske vanskelligt i storkgkkener at styre efter regionale og lokale
fadevare. Eftersom de fleste storkgkkener er underlagt indkgbsaftaler, er det
meget sveert at fa indflydelse pa, hvilke region fadevarerne kommer fra. Dermed
vil det veere tilfeeldigt, hvilke kekkener, der kan opnd Svanemaerket (hvis man
isoleret set kigger pa kravet om regionale og lokale fgdevarer) — og det gaelder
iseer de rigtig store kgkkener.

Greensen pa de 100 kilometer (lokale fadevarer) og 250 kilometer (regionale
fadevarevarer) giver ulige vilkar for de storkgkkenet (eller restauranter), der
hgrer til i randomraderne. Hvis kakkenet fx ligger lige ved vandet eller fx midt i
en storby, er der ikke naer s& stort et opland at fa de lokale/regionale fadevarer
fra. Ligesom det da kan veaere vanskelligt at vurdere transportafstanden for fisk.
Procentsatserne for de regionale fadevarer virker urimeligt hgj, set fra et dansk
perspektiv — og hgj i forhold til de krav, det stiller til gkologi og hgje i forhold til
den miljgmeaessige gevinst. Kost & Ernaeringsforbundet bifalder kravet om, at
fodevarerne skal veere seesonbetonede.

Konsumentverket, Sverige

Strukturen fér poanggivande val av lokalt respektive regionalt producerad mat
innebar att situationer kan uppsta dar det blir poangmassigt mer beldénande att
valja regionalt fore lokalt. Detta kan i sin tur medfdra en hogre
transportefterfrdgan an nodvandigt. Verket foreslar darfor att poangsystemet
vidareutvecklas. T.ex. kan ytterligare en niva (3 poang) laggas till lokalt
producerad mat.

KRAYV och Aranea Certifiering AB

Bra formulerade krav pda lokala och regionala livsmedel! Bra med hansyn taget till
vaxthusuppvarmning! Vi anser dock att kriterierna for lokala och regionala
livsmedel bor ses 6ver med avseende pa nedanstdende kommentarer.

Vissa produkter kan bli svara att fa tag pa lokalt och regional, exempelvis kétt, da
det idag finns s& fa slakterier att det ar manga som har betydligt langre &n 25 mil
till narmaste slakteri. (Dar ju aven djur som tas tillbaka och saljs som gardskott
slaktas.) Dock mer ett infrastrukturproblem idag. Vilt och fisk kan tas upp som
lokala livsmedel. Det ar bra, men de bdr aven kunna anvandas som regionala
livsmedel.

Definitionsméassigt handlar lokalt och regionalt om avstand fran gard till
restaurang. Men hur staller sig Svanen till sma livsmedelsforetag? Om exempelvis
restaurangen koper marmelad fran ett litet syltkokeri i narheten eller brod fran en
lokal bagare kan det inte raknas da? Eller beror det pa varifran de ingaende
ingredienser kommer?

Scandic / Hilton
Det ar positivt och kadnslomaéassigt att prata om lokalt /regionalt producerade
livsmedel men hor detta vetenskapligt inop med hallbarhetsfragor?

Mojligen ar kravet pa regionala och lokala livsmedel tillampligt pa gronsaker, men
hur gar detta ihop med sasongsanpassade ravaror? P4 sommaren da det finns
mycket gronsaker har konferens och hotell lag belaggning. Pa vintern finns det
knappt och enbart potatis som &r lokalt producerade (sodra skane?). Klimatet i
Sverige omojligér gronsaksodling i vissa delar av landet; ex for Scandic Ferrum i
Kiruna. Finns det saledes utbud av lokalt producerat mat dverhuvudtaget?
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Hur gér man med kott? Vad ar lokalproducerat? Faren som betar pa en gard
utanfor Sodertalje maste slaktas i Uppsala, det finns enbart ett fatal EU-godkanda
slakterier i Sverige och de flesta kottdjur maste transporteras lang vag for att
slaktas. Ar detta kott frdn lammen i Sodertalje saledes regional eller lokal
producerad mat? Restauranger som vill servera exotisk mat kan inte gora detta
med beaktande av ovandmnda krav. Om ett hotell kdper véldigt mycket dryck av
Spendrups och ligger nara bryggeriet ar detta att anse som lokalt? Ex Scandic
Kungens Kurva och Spendrups bryggeriet i Varby. Var gar gransen?

Det ar ocksa viktigt att ta upp till diskussion: vad ar lokalt och regionalt? Vad som
uppfattas som lokalt ar olika fran vilken plats i landet man befinner sig. Var
kommer kilometervardena ifrdn, 250 km och 100 km? Tank aterigen pa Scandic
Ferrum i Kiruna; vad finns for livsmedelproduktion inom 25 mil? Slutligen ar det
battre att l1ata 15 leverantorer med sma bilar komma till restaurangen lite d& och
da eller ha en leverans en gang i veckan?

Det ar nedslaende att se att regional/lokalt producerat mat ges mer eller lika
utrymme podngmassigt an ekologiskt/KRAVmarkt. Bara for att livsmedel ar
producerat i naromradet sikerstaller ju inte detta en hallbar produktion.

Grankulla stad / Kost- och rengdringsservice

Atminstone har fran Helsingfors perspektiv kan hela Finland raknas som regional,
km-gransen (250 km) &ar helt onddig och arbetsam att uppfélja. Tillaggspoang
borde fa fran gott vattenledningsvatten och om det anvands istallet for buteljerat
vatten i flaskor.

Samlat svar om lokala och regionala livsmedel:

Vi tackar for kommentarena. Kravet ar omformulerat sa att det nu galler endast
regionala livsmedel inom ett avstand pa 500 km. Ett krav ar infort som fortydligar
vad som galler for hel- och halvfabrikat. Dokumentationskravet ar underlattat sa
att transportstrackan inte mera behéver dokumenteras. Poangen for denna punkt
ar justerade nedat. Kravet om sasongsanpassade ravaror ar struket i denna
forsta generationens kriterier, for att forenkla dokumentationen och forhindra
tolkningssvarigheter. | kommande kriterier ses éver mojligheten att koppla kravet
pa regionala livsmedel med ett krav pd sdsongsanpassade livsmedel.

Malmo stad, Miljoforvaltningen

For lokalt/regionalt producerade varor bor dven vatten pa flaska raknas in.
Svar: Vi tackar for er kommentar. Aven om narproducerat, buteljerat vatten ar
battre for miljon med tanke pa transporterna an vatten som ar importerat t.ex.
fran mellaneuropa, ar det miljomassigt basta vattnet sadant som tas direkt ur
kranen. Poadng ges darfor inte for vatten.

Finfood — Suomen Ruokatieto Oy, Luomu

Angaende sparbarhet, man kunde kontrollera, om certifikatet fér ekologiska
livsmedel i sig sjalvt ar ett sadat, sa att man inte behtver andra dokument.
Svar: Vi tackar for er kommentar. Forslaget ar bra da det forenklar
dokumentationen. Det tillaggs i dokumentationskravet, att certifikat foér ekologisk
livsmedel kan anvandas for att dokumentera att livsmedlet har regionalt
ursprung.
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Centralforbundet for fiskerihushallning

Vi foreslar att man tillagger till lokala och regionala livsmedel ocksd i
ursprungslandet odlade fiskar.

Svar: Tack for ert svar. Tillagget infors.

Konsumentverket, Sverige

Formuleringen Farsk mat har sallan behandlats med tillsatsdmnen och behdver
inte lagras kan fa det att lata som att lagring ar negativt ur miljosynpunkt. En
omformulering av meningen bor goéras for att undvika missforstand.

Svar: Tack for er kommentar. Formuleringen stryks da kravet om
sasongsanpassning ar struket.

P3 Vegetarisk ratt

Danmarks Fgdevareforskning Ernaeringsafdelingen

Kravet om vegetariske retter er baseret pa restauranter med menukort. Det skal
klarggres hvordan storkgkkener kan efterleve kravet. Skal de have vegetariske
retter en gang om dagen, om ugen eller om maneden?

Svar: Vi tackar for er kommentar. Kravet specifieras. Syftet ar att restaurangen
regelbundet ska erbjuda vegetariska ratter.

Mr Gourmet

Fortydliga kravet genom att skriva lunch eller middagsbuffé inte bara buffé. De
flesta restauranger har en eller tva vegetariska ratter idag. Cirka 20 % valjer
vegetarisk ratt. Att lagga till ytterligare en ratt pa menyn behover inte innebara
att fler valjer vegetarisk mat. En idé ar att istallet utoka andelen vegetariskt pa
respektive tallrik. Detta kan sattas som ett verksamhetsmal inom
miljoldeningsdelen.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Kravtexten om buffé fortydligas.

Suhrs University College, Danmark

Det skal nok preeciseres hvilken menuform, der er tale om. Eksempelvis, om det
er en dagsmenu eller ugemenu. Det kan give problemer for de offentlige
kgkkener som kun kan tilbyde en eller to faste menuer dagligt.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Kravet specifieras.

HORESTA, hotel-, restaurant- og turisterhvervets landsdeekkende
brancheorganisation, Danmark

Det bgr fremg4, hvilken miljgvurdering, som ligger til grund for, at der skal veere
vegetariske retter pd menukortet. Skyldes det en livscyklusbetragtning eller en
sundhedsbetragtning? | udgangspunktet mener HORESTA, at dette kriterium er
uhensigtsmeaessigt. Der er ikke ngdvendigvis mere miljgvenligt at producere
grgnsager end at fange fisk.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Kravet om att premiera vegetariska réatter ar
stallt ur hallbarhetsperspektiv. Produktion av vegetabilier kraver i snitt ca 1/10 av
den energi som kravs for produktion av animalier.

Kost & Ernaeringsforbundet , Danmark

Kravet om, at der skal vaere mindst tre vegetariske retter p& menuen for at fa to
point eller mindst en ret pa buffeten for at fa et point ma veere lavet med
udgangspunkt i restaurantmenuer. Det bliver mere og mere almindeligt, at
storkgkkener har menuvalg, men samtidig har storkgkkener ofte en menuplan der
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geelder for en maned. Der er behov for, at man definerer, hvor ofte de
vegetariske retter skal optreede i fx en manedsplan.

Finlands hotell- och restaurangforbund FHR

Kravet att ha tre vegetariska alternativ p4 menyn for att fa tva poang ar mycket
strangt. Kravet orsakar latt bade kvalitetsproblem och svinn for restaurangen.
Vi foreslar, att kriterierna ger en poang for en vegetarisk ratt pa menyn eller
sjalvserveringsbordet och om restaurangen kontinuerligt bjuder pa fler an ett
vegetariskt alternativ, kunde restaurangen fa tva poang pa den har punkten.

Konsumentverket, Sverige

Protein saknas ofta i vegetariska ratter, och nar det finns ar det alldeles for ofta
ost i stallet for nyttigare och mer resurssnala baljvaxter. Med vegetarisk ratt...
kan garna formuleras: Med vegetarisk ratt menas réatter (varma eller kalla) med
proteindel (ex. boner, tofu) och kolhydratdel (ris, pasta, potatis) e d , dock inte
enklare sallader eller forrétter/sidorder.

Ordet rékost kan garna utga, eftersom en rakosttallrik med bonor e d ar en
fullgod maltid och inte bor missforstds som att det inte “raknas”.

Ur miljésynpunkt ar det betydligt mer resurskravande att framstélla ett kilo
animaliskt protein an ett kilo vegetabiliskt protein. Verket foreslar att till
dokumentet tillagga ett kriterium som berdr restaurangens andel kott/fisk/ost
produkter.

I detta avsnitt kan det pa sikt vara bra att ur energi/resurssynpunkt lagga in
kriterier for maximal portion kott/fisk (Tillampad naringslara, Stockholms lans
landsting, har lampliga siffror for portionsstorlekar som &aven ar adekvata ur
miljosynpunkt). Plus eventuellt tips om att minska animaliedelen genom att
blanda ut animalierna med baljvéaxter, t ex i grytor. For att bidra till 6kad andel
beteskott skulle man kunna anvanda en kvot beteskott (nét, lamm)/gris,
kyckling. Enligt At S.M.A.R.T.-modellen foreslas en kvot p& minst 1.

Salt & Brygga

Krav pa 3 ratter ar for hogt. Cirka 10 % véljer vegetarisk ratt. Att lagga till
ytterligare en ratt pA menyn behoéver inte innebéra att fler véljer vegetarisk mat.
En idé ar att istallet utoka andelen vegetariskt pa respektive tallrik.

HORS Hogskolerestauranger
Viktigt att detta krav ar med.

Krapihovi

Tre vegetariska ratter pA menyn ar for mycket. Om restaurangen vill erbjuda
kvalitet, leder det har till svinn, da forlorar man ravaror, energi och arbete. Det &ar
mera ett stallningstagande for ett levnadssatt... inget samband med
Svanenmarket. Enligt min mening borde just sddana saker undvikas, sa att
Svanenmarket skulle n& en storre popularitet. P4 dessa punkter tar man bredare
stallning an bara med tanke pa naturen. Samtidigt maste ocksd den markta
restaurangen acceptera dessa stallningstaganden. Det finns hellt separata arenor
dar man kan ta stallning till utvecklingslandernas situation och vegetarianernas
valfarde.
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Scandic / Hilton

Bra och positivt. Vad menas med ratt?; detta bor definieras mer. Finns det en
efterfrdgan pa en tredjedel vegetariskt? | vara restauranger finns ingen dylik
efterfragan. Hellre obligatoriskt krav pa en ratt i stallet for att forsoka fa 3 poang
for 3 ratter. En varm vegetatisk ratt skulle kunna vara ett obligatoriskt krav.

Finfood — Suomen Ruokatieto Oy, Luomu
.. man menar huvudmatréatter ...

Samlat svar om kravet pa tre vegetariska ratter:

Tack for era kommentarer. Kravet fortydligas och dndras efter remiss sa att
endast 1 poang kan tas for denna punkt. Krav om andelen vegetariskt pa tallriken
eller menyn har inte inforts. Kommentarer relaterat till matens naringsvérde &r
besvarat pa ett annat stalle i denna remissammanstallning (Krav som inte ingar i
kriterierna).

P4 Rattvisemarkta produkter (Fairtrade/Max Havellar)

Finlands hotell- och restaurangforbund FHR

Varumarket for rattvisemarkta produkter kunde pragla och till och med politisera
restaurangen och hela miljpméarket. A andra sidan &r det s8, att kunderna inte ar
medvetna om att restaurangen anvander rattvisemarkta produkter om de inte
informeras om det. Restaurangen borde exempelvis pa menyn eller vid
frukostbordet informera om att den anvander dessa produkter. Aven om det ar
latt att fa en poang har, féreslar vi att den har punkten omprévas.

Konsumentverket, Sverige

Manga konsumenter anser det viktigt att varorna man koper ar rattvist
producerade, och det ar positivt att poang ges aven for rattvisemarkta produkter.
.. For en mindre restaurang kan en rattvisemarkt produkt vara en betydande del
av omséattningen, medan det for en stdrre restaurang/restaurangkedja ar en
ganska ringa atgard. Verket anser att det blir mer rattvist om man anger ett
relativt tal for podngsattningen.

Fairtrade Max Havelaar, Norge

At det ved miljomerking av restauranter ogsa ska gis poang for ett tilgjengelig
Fairtrade-market produkt ser vi pd som svaert positivt. Fairtrade bor skrivas i ett
ord og med stor F da dette er det internasjonale navnet som samler Max
Havelaar, Rattvisemérkt og Reilu kauppa og andre som har enes om de samme
specifike krav og kriterier.

Rattvisemarkt, Sverige

Rattvisemarkt ar mycket positiva till att finnas med som en majlighet for
restauranger att samla poang under "Mat”. Tankbart vore att man gor en skala
liknande den under de andra poangmojligheterna fér mat (P1, P2, P3), dar minst
en vara ar 1 poang (som skrivet) och tva eller fler varor ar 2 poang eller nagot
dylikt. Da far man en utvecklingsmojlighet aven i denna del. | den basta av
varldar kanske man skulle kunna tanka sig att krava minst ett poang fran P4
eftersom det finns en stor tillganglighet pa livsmedelsprodukter.

Rattvisemarkt har nagra korta synpunkter pa hur sjalva punkten pa sid. 7 ar
skriven ocksa, sa att det blir korrekt. Vi skulle vilja se den skriven sa har istallet
for som det star nu, nagra stavningskorrigeringar mest:
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Fairtrade-produkter (Rattviseméarkt , Max Havelaar, Reilu kauppa/ Rejal handel)
Restaurangen har alltid minst en Fairtrade-produkt: 1p
(Ev.) Restaurangen har alltid minst tva Fairtrade-produkter: 2p

Rattvisemarkt/Fairtrade ar en oberoende etisk och social produktmérkning med
fokus pa manskliga rattigheter. Med Fairtrade menas produkter kontrollerade av
det internationella kontrollorganet Fairtrade Labelling Organizations International
(FLO). Fairtrade heter Rattvisemarkt i Sverige, Reilu kauppa/Rejal handel i
Finland och Max Havelaar i Norge och Danmark. Mer information finns pa
www.rattvisemarkt.se och www.fairtrade.net.

I definitionslistan pd sid. 21/22 bor det ocksd andras till ovanstaende text eller
liknande. Fairtrade skrivs som ett ord pa alla stéllen. | bilagorna namns inte
Fairtrade, men det ar kanske medvetet?

Salt & Brygga
Kravet bor vara minst tva rattvisemarkta varor for att ge poang.

HORS Hogskolerestauranger

Bra krav. Ett lattplockat poang. Det finns dock fa rattvisemarkta produkter. Det
vore battre med en skala som stimulerade att man utékade sortimentet. 1-3 = 1p
osV.

Scandic / Hilton

Det ar gladjande att man tar in social hallbarhet i kriterierna. Om det skall ha
nagon betydelse bor dock kriteriet vara utformat med tanke pa en volymprodukt.
Det finns bara ett antal produkter som ar rattvisemarkt pd marknaden; kaffe,
choklad och bananer. Ojamn viktning med tanke p& att Scandic skulle kunna képa
100 ton Fairtradekaffe och f& poang eller s& ser vi till att alla restauranger har
chokladkakor som ar Fairtrade...

Grankulla stad /7 Kost- och rengdringsservice

P& samma satt som en Rejal handel — produkt ger poang, pa basis av etiska och
sociala skal borde man f& poang i en situation, dar restaurangen ger arbete at
arbetslosa i sysselsattningsarbete/handikappade och andra arbetsbegransade
manniskor samt praktikanter och elever fran laroanstalter.

Krapihovi
Hur anknyter sig Fairtrade produkter till Svanenmarket? Atminstone jag tolkar det
som ett nagot politiskt stallningstagande.

Samlat svar om Rattvisemaéarkta produkter: Tack fér kommentarerna.
Stavningen av namnet "Rattvisemarkt” korrigeras. Nordisk Miljomarkning staller
krav till etik via premieringen av Rattvisemarkta produkter, eftersom etik har
relevans for arbetsmiljo och darmed korrelerar det till den yttre miljon. Steget ar
dock langre om vi gar in for att stalla andra sociala krav, sdsom att ta hansyn till
arbetslosa. Sddana krav har inte en omedelbart lika stor miljomassig relevans, da
det inte ger nagon tydlig miljéférbattring. For detta finns andra system som
lampar sig battre an miljémarkning.


http://www.rattvisemarkt.se/
http://www.fairtrade.net/
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53 Kemiska produkter och material

Anticimex

Det saknas krav pa att inga kemiska bekampningsmedel skall anvandas i lokalen.
Det anvands idag ganska stora méangder kemiska preparat for att bekampa
skadedjur. Restauratdren anvander dem sjélva ibland men vid andra tillfallen
anvands dem flitigt av skadedjursforetag. Spar av skadedjur ar egentligen
indikationer pa att andra problem finns i verksamheten som exempelvis slarvig
rengoring, bristande underhéll, okunskap mm. Atgardas dessa problem s
behover inte kemiska bekdmpningsmedel anvandas i verksamheten.

Det bor ocksa goras en definition om vad som avses med kemiska
bekampningsmedel. Det finns naturliga kemikalier sasom borsyra (for
bekampning mot myror) som inte paverkar miljon negativt. Darfor bor uttryck
som "icke miljéframmande kemikalier” eller "icke naturliga kemikalier” anvéandas.
Forslagsvis infors en ny underrubrik med féljande text; "Kemiska produkter for
bekdmpning av skadedjur eller inkdp av tjanster for skadedjursbekampning”

For bekampning av skadedjur far inga produkter anvandas i verksamheten som
innehaller naturframmande kemikalier. En sammanstalining av vilka kemiska
produkter som anvands for bekdmpning av skadedjur skall finnas. Om
utomstaende foretag anlitas for bekampning av skadedjur skall bilaga XX fyllas i.
Bilaga XX kan vara mycket lik nuvarande bilaga 3b for inkdp av stadtjanster.

HORESTA, hotel-, restaurant- og turisterhvervets landsdaekkende
brancheorganisation, Danmark

Nedenstaende er forslag til kriterier som kunne inddrages i kriterieszettet for
Svanemaerket for restauranter. Forslagene indgar i Den Grgnne Nggles
kriterieseet for restauranter.

Udendgrsarealer. Der kan stilles krav om, at restauranter der er ansvarlig for
udendgrsarealer sikrer, at der ikke anvendes kemiske bekeempelsesmidler til at
fjerne ukrudt, med mindre der er lovkrav om bekaempelse af specielle planter og
at der kun vandes med vandveerksvand i tidsrummet mellem kl. 18.00 til 07.00.

Malmo stad, Miljoforvaltningen

For kemiska produkter bor aven, om sa forekommer, produkter som
bekampningsmedel i rabatter, pd gangar och liknande raknas in. Aven
halkbekampning bor réknas in.

Samlat svar om bekampningsmedel och -metoder:

Takk for deres svar. | denna forsta version av kriterierna har vi inte infort krav pa
bekampningsmedel och —metoder. Bruk av bade insektsbekjempning og
isbekjempning kan vaere interessant a se pa ved neste revisjon.

Branchfdoreningen for industriell och institutionell hygien

Med tanke pa den nya livsmedelslagstifningen ar det ”livsviktigt” att kriterierna
for restauranger inte uppmuntrar en sadan begransning av anvandningen av
lampliga rengorings- och desinfektionsmedel att livsmedelshygienen riskeras. Det
maste vara ett viktigare krav att livsmedelshygienen sakerstalls an att 90 % av
volymen ska vara miljomarkt.

Vi menar att kriterierna for restauranger ocksd maste kunna acceptera att
produkter som uppfyller EKU-verktygets kravkriterier for kemisk-tekniska
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produkter for professionellt bruk, likstalls med miljoméarkta produkter. EKU-
kriterierna har utvecklats — i ett samarbete med Keml, branschen, inkdpare och
Miljostyrningsradet — just med syftet att vara relevanta for professionella
rengoringsprodukter for bl.a. restauranger och storkok.

Svar: Takk for deres svar. Vi har efter remissen sankt gransen for miljomarkta
kemikalier till 70% och fortydligat vilka produkter som omfattas. | kravet som
omhandler bruk av miljgmerkede rengjgringsmidler gis det unntak for kravet nar
myndighetene krever det. Kravet gjelder heller ikke for ovnsrengjgring eller
annen spesialrengjgring. Det er ogsa slik at miljgmerkede produkter har veert
igjennom strenge effektivitetstester utfgrt av godkjent og ngytral tredjepart. Det
er derfor ingen grunn til & tro at et krav om 70% miljgmerkede kjemikalier skal
ga pa bekostning av god hygiene.

Angaende EKU-verktyget har inte Nordisk Miljomarkning mdjlighet att granska
olika aktdrers nationella miljoupphandingsverktyg for att bedéma att de minst
motsvarar miljomarkningskraven i vara kriterier (EKU-verktygen fungerar endast
i Sverige).

Scandic 7/ Hilton

Kemiska produkter skall rédknas i volym %, vilket det alltid gjort i exempelvis
kriterierna fran hotell. Annars far exempelvis specialkem sdsom Ungsrent som &r
dyra men ej miljomarkt for stor paverkan. Den stora volymprodukten inom
restaurang ar disk och torkmedel och det ar har vi skall stalla kraven.

Svar: Takk for deres svar. Kravet har andrats sa att berakningarna gérs som i
hotellkriteriet i volym % aktiv substans. Bilagan som kan anvandas for
dokumentation dndras samtidigt sa att kemikaliekraven ar desamma som i
hotellkriteriet.

Lindstrom Oy

| kriteriet finns ingenting om textiler och/eller tvattning av dessa.

Svar: Takk for deres svar. Miljgmerking har valgt & ha fokus pa kjemikalier til
oppvask og rengjgring da det er slike produkter som utgjgr den stagrste andelen
av en restaurants kjemikalieforbruk. Andelen kjemi til vask av tekstiler antas a
veere betydelig mindre. Det gis poeng for bruk av miljgmerkede tekstiler och
tvatttjanster.

04 Kemiska produkter for disk och stadning (dansk: opvask
og renggring)

Miljgministeriet//Ministry of Environment, Miljgstyrelsen//Danish EPA
Det bemeerkes at krav til renggringsprodukter ikke omfatter ovnrens, men det
bar indarbejdes i miljgledelsessystemet, at restauranten har rutiner for renggring,
inkl. specialrenggring, herunder ovnsrens, hvor det skal fremgéa at der til
selvrensende ovne ikke skal anvendes rensemidler. Man kan foresla brugen af
brun saebe til ikke-selvrensende ovne.

Svar: Takk for deres svar. | miljgledelsen vil det bli lagt til et krav som
omhandler rutiner for blant annet bruk av spesialrengjgring.

Statens forurensningstilsyn, Norge
Stille krav om maks. innhold av fosfater (i Norge) og at krav i vaskemiddelfor
vaskemiddelforordningen ordningen overholdes (ref. produktforskriften 83.8 —
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3.10) (bl.a. krav om fullt nedbrytbare tensider) tensider), ogséa for produkter som
ikke er miljgmerket.

Svar: Takk for deres svar. | kravet som omhandler bruk av miljgmerkede
kjemikalier er det spesifisert at for de produktene som ikke er miljgmerkede ma
leverandgr/produsent fylle ut en bilaga. | bilagan ma det gis informasjon om blant
annet innhold av vanskelig nedbrytbare tensider. Overordnet alle vare krav ligger
myndighetskravene.

Innhold av fosfat i kjemikalier er et hgyaktuelt tema i Miljgmerking. Pr. i dag har
vi ikke generellt forbud mot fosfat. | Miljgmerking gnsker vi fgrst og fremst krav
som kan gjelde i hele Norden — landsspesifikke krav brukes sjelden. Norge har
lenge hatt en relativ streng lovgivning mot fosfat, men vi ser na at
myndigheterna i flere av de nordiske landene vurderer & innfgre tilsvarende krav.
Vi haper at dette kan gjare det lettere for Miljgmerking & sette gode og strenge
nordiske krav til innhold av fosfat. Miljgmerking haper ogsa pa en skjerpelse av
dagens myndighetskrav til maskinoppvaskmidler. Myndighetskravet til
maskinoppvaskmidler pa 3,8 vekt% fosfor gjgr nettopp denne produktgruppen til
en stor potensiell bidragsyter til fosforutslipp i Norge.

HORESTA, hotel-, restaurant- og turisterhvervets landsdeekkende

brancheorganisation, Danmark

- appendiks 2 — Det vil af miljghensyn veere relevant at overveje om vaske- og
rengeringsmidler der indeholder stofferne EDTA og NTA ikke ogsa skal
forbydes.

Svar: Takk for deres svar. | denna forsta generationens kriterier vill vi inte infora

allfor manga krav. Kemikalieforbruket styrs anda av det 6verordnade kravet om

att kemikalierna ska vara miljomarkta. Andelen miljomérkta kemikalier har

sankts efter remissen till 70%.

Miljodnaari Oy

Kemikaler 90 % miljomaérkta, det ar for hog andel, 50 % skulle réacka, i
mjukpapper ar 90 % OK.

Svar: Takk for deres svar. Vi har efter remissen beslutat att sdnka gransen till
70% samt fortydliga vilka produkter som omfattas.

De ledende kjemikalieleverandarene pa det nordiske markedet har etter hvert fatt
et godt utvalg i miljgmerkede produkter. Kravet omfattar inte kemikalier for
specialreng0ring.

HORS Hogskolerestauranger

Varfor inte krava 100 %

Svar: Vi tackar for er kommentar. Det ar av praktiska skal vi inte kréver 100%.
Det kan i vissa undantagsfall kravas ett rengoringsmedel som inte gar att
miljomarka, eller att det i vissa undantagsfall inte gar att fa tag pa miljomarkta
rengoringsmedel. Ocksa dessa kemikalier ska uppfylla stranga miljokrav (se
bilaga 2).

Sanga Saby Kurs & Konferens

Ett vettigt krav fast det lamnar litet utrymme fér egna initiativ. Vi har tex. borjat
anvanda citronsyra som blétlaggningsmedel. Detta skulle kunna gora att vi helt
plotsligt skulle kunna fa svart att uppfylla detta krav trots att vi tycker att vi
hittat en miljdmassigt mycket bra I6sning.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Nordisk Miljomarkning vill styra mot
anvandningen av miljomarkta produkter d& dessa kemikaliers recept ar
kontrollerade och funktionen testad. Det kan visserligen finnas produkter som
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ocksa ar miljovanliga och effektiva, men som inte ar miljomarkta, men detta har
vi liten styrbarhet till da de ligger utanfor vart kontrollsystem. Vi har ocksa efter
remissen sankt gransen till 70%.

05 Reaktiva klorforeningar

Finlands hotell- och restaurangforbund FHR

Vi foreslar att punkten preciseras. Eftersom aven andra instanser an
myndigheterna kan ge anvisningar géallande exempelvis beredskap infor
fagelinfluensa, borde det sta ”...., dar enligt rekommendation desinfektionsmedel
ska anvandas.”

Svar: Takk for deres svar. Vi har preciserat kravet att géalla endast rengéring,
inte specialrengoring pa stallen som kraver desinfektion.

Lindstrom Oy

Andra undantag, dar reaktiva klorféreningar far anvandas: tvatt av kokstextilier,
mycket smutsig sortiment, och bord- och kékstextiliernas omtvatt.

Svar: Takk for deres svar. Kravet galler endast reng6ring, vilket specifieras i
kriterietexten.

06 Koksrullar, tork- och toalettpapper

Danmarks Naturfredningsforening, Danmark

Hvordan defineres ” under forutséttning att det finns miljomarkta produkter att
tillgd.”? Det bar defineres klart, at det ikke ma skyldes hgj pris, at man undlader
at kgbe miljgmeerket papir.

Svar: Takk for deres svar. Det er riktig at hgy pris ikke er en god nok grunn til &
ikke kjgpe miljgmerket papir. Det er kun nar det ikke finnes miljgmerkede
alternativer pa markedet eller at det er tomt pa lager fra leverandgr at unntaket
gjelder. Miljgmerking vil i tilfeller der det ikke kjgpes inn 90% miljgmerket papir
kreve en begrunnelse dette. Kriterietexten specifieras.

Lindstrom Oy

Rekommendation av anvandning av mangsidiga, tvattbara textilier /
tyghandduksrullar. Bilaga, sammanstallning déver vilka miljdomarkta mjukpapper
eller textiler av tyg som anvéands.

Svar: Takk for deres svar. Miljgmerking baserer seg farst og fremst p& konkrete
og dokumenterbare krav. Vi har derfor sjelden krav som anbefaler (svenska:
rekommenderar) bruk av et bestemt type produkt. Kravet som omhandler bruk
av miljgmerkede papirprodukter skal dokumenteres gjennom en liste over de
miljgmerkede produkter som restauranten benytter. Miljomaéarkta textiler ger
poang pa ett annat stalle i kriteriet.

o7 Engangsartiklar

Radisson SAS Atlantic Hotel

For resturanter som til tider har store selskap (flere 100 gjester) bgr der kunne
gies dispensasjon slik at der ikke skal innkjgpes og oppbevares store mengder av
poselens artikler som kun brukes fa gange i aret (dette helst pga som oftes lager
plassmangel).

Svar: Takk for deres svar. Unntak til forbudet mot bruk av engangsartikler gis
ved spesialtilfeller, f.eks. hvis oppvaskmaskinen er gdelagt eller ved en enkelt
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anledning da det skal serveres et eksepsjonelt stort antall mennesker. | slike
tilfeller skal bruken av engangsartikler motiveres.

T:mi Makugalleria

A little information about ecologic of disposable items could be sent to the health
inspectors in the city of Mikkeli. The permit to run my summer coffee house was
accepted only with the use of disposable items because in the opinion of the head
inspector they are the most hygienic and ecologic. My other actions corresponds
to the criteria proposal and | agree with everything suggested.

Svar: Thank you for your comment. The legislation and thus also conditions
given in authority permits always exceed the ecolabel criteria.

Mr Gourmet

Man anvander idag smor i engangsforpackningar av hygiensynpunkt. Hygien gar
fore miljokrav. Forslag ar att ersatta tepasar med smaorférpackningar i listan om
undantag.

Salt & Brygga

Man anvander idag smor i engangsforpackningar av hygiensynpunkt och aven
socker. Forslag ar att ersatta tepasar med smorforpackningar i listan om
undantag.

Samlat svar om smor i engangsforpackningar:

Takk for deres svar. | kravene til miljgmerking av hotell er ikke bruk av
engangsforpakninger til smgr eller andre engangsartikler (med unntak av
servietter, tannpirkere og sgtningsmiddel) godkjent. Var erfaring er at et slikt
forbud ikke gar pa bekostning av hygiene. Flere lgsninger finnes til hvordan smer
kan serveres nar engangsforpakninger ikke er tillatt, og de fleste er lettere &
gjennomfgre for en restaurant enn for et hotell. Sma porsjonsskaler med smgr er
det mange restauranter som bruker i dag. Vi tillater darfor inget smor i
engangsforpackningar.

HORS Hogskolerestauranger AB

Hur ar det med tillgdngen pa fornyelsebart engdngsmaterial? Vi har tex. en hel
del produkter dar det ar viktigt att kunden kan se ratten genom ett genomskinligt
lock. “Take away” Okar kraftigt och hanger definitivt ihop med nya
livsstilsmonster. For oss har denna bit gatt frdn 0-30% av omsattningen pa 10 ar
och fortsater att vaxa kraftigt. For manga aktorer i restaurangbranschen galler
det att var duktig och utveckla denna bit om man vill 6verleva. Det vore darfoér
bra om man inte betraktade "take away” som ett undantag om man vill f4
kriterier som bjuder in s& manga som majligt till ett aktivt miljoarbete. Forsta
meningen kanns av ovan namnda skal inte bra. Viktigt att man fokuserar pa vilka
material som anvands och vad som gors for att minska atgangen av
engangsmaterial/serverad maltid. Det ar viktigt att det inte relateras mot
totalomsattningen da “take away” som sagts for manga snabbt 6kar i betydelse.
Svar: Tack for er kommentar. Vi har andrat kriteriet sa att bruket av
engangsmaterial i restauranger med take away regleras i ett skilt krav. Kravet ar
inte relaterat till totalomsattningen. Materialkravet har andrats sa att 2/3 av
engangsartiklarna ska vara av fornybart och komposterbart material. Materialet
far vara ytbehandlat.
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HORS Hogskolerestauranger AB (Enskild kommentar)

Jag tror att det blir svart att f nagot café att bli Svanenmarkt om kravet 4r man
inte far anvanda engadngsmuggar eftersom den stora kaffetrenden idag ar att ta
med sig kaffet och dricka "pa sprang". Tycker darfor att det vore synd att ha ett
sadant krav med som helt talar mot trenderna idag. Vad géaller tallrikar och
bestick ser jag daremot inga problem, forutom vid undantaget att diskmaskinen
kan vara trasig. Portions- och smaforpackningar borde inte heller vara nagot
problem att undvika.

Svar: Takk for deres svar. Kravet til engangsartikler er noe endret for take away,
catering og snabbmatservering. Disse ma kunne dokumentere at minst 2/3 av
engangsartiklene de bruker er av férnybart och komposterbart materiale.
Dessuten kan ikke produkter laget av PVC benyttes. Serveringsstedene skal i
tillegg lage en plan over hvordan de skal redusere sitt forbruk av engangsartikler.

Statens forurensningstilsyn, Norge

Andre unntak pga hygiene eller spesialtilfeller: Stille krav om at engangsartikler i
sa fall skal veere av fornybart materiale.

Svar: Takk for deres svar. Det finnes et unntak til forbudet mot bruk av
engangsartikler. Ved spesielle anledninger kan restauranten sgke Miljgmerking
om bruk av engangsartikler. Dette kan f.eks veere hvis oppvaskmaskinen gar i
stykker eller hvis restauranten ved en sjelden anledning skal servere et
eksepsjonelt stort antall mennesker. Vare erfaringer fra hotellkriteriene tyder ikke
pa at forbud mot engangsartikler gar pa bekostning av hygiene. Vi har valt att
inte stalla krav pa materialet i dessa engangsartiklar da det ofta sker oplanerat
(t.ex. diskmaskinen gar sonder).

Restaurangen Vasa

Mycket ar bra, men allt gar inte att genomfora. Vi har en glasskiosk dar man far
glass i bagare och kaffet i pappersmugg - svart att fa till ndgot annat dar.

Svar: Takk for deres innspill. Glasskiosken kan berdknas som take away —
funktion och bruket av engdngsmaterial ar da tillaten, under férutsattning att
specifierade materialkrav uppfylls.

Miljgministeriet//Ministry of Environment, Miljgstyrelsen//Danish EPA
I de tilfeelde hvor der gives undtagelse for brug af engangsartikler, sa ber der
veere krav om, at der ikke m& anvendes PVC. Seerligt i forbindelse med take-
away ma det forventes, at PVC-holdigt engangsmateriale ikke indsamles separat
til specialbehandling, men vil blive smidt ud med almindeligt husholdningsaffald,
eller f.eks. fra offentlige skraldespande.

Svar: Takk for deres svar. Krav med PVC-férbud for engangsartiklar ar infort.

Finlands hotell- och restaurangforbund FHR

Snabbmatsrestaurangernas affarsidé ar ofta, att nastan alla produkter till salu ar
forpackade i engangsemballage eller -forpackningar. | kriterierna ar undantaget
angaende snabbmatsrestauranger: “om minst 2/3 av engangsmaterialet ar
fornybart material” behovs en definition pa vad som har avses med fornybart
material. Enligt var uppfattning avses har bl.a. fiberbaserade material for
returemballage (s&som papper, papp samt atervinningsbara biopolymerer och
starkelsebaserade produkter).

Enligt var utredning far matprodukter inte forpackas i forpackningsmaterial som
gjorts av returfibrer, om inte fiberns ursprung ar kant (bl.a. atervunna fibrer fran
konsumenter). Om dessa material anvands, ska de ytbehandlas. Vi foreslar att
punkten "Undantag” granskas.
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Svar: Vi tackar for er kommentar. Forbudet mot bruk av engangsartikler er
endret noe. Vi har infor en helt ny punkt som berdr bruket av i take away,
catering og snabbmatservering. | stallet for "férnybart material” anger kravet nu
att minst 2/3 av engadngsmaterialet skal vaere av fornybart och komposterbart
materiale. Med komposterbart material menas t.ex. papper, kartong eller tra.
Materialet far vara ytbehandlat. | tillegg er det totalforbud mot bruk av produkter
laget av PVC.

Scandic / Hilton

Sotningmedel bor definieras; ar det ok med engangsforpackat socker som ju ar
sdtningmedel?

Svar: Takk for deres svar. Vi vill inte att socker ska fa vara engangsforpackat.
Detta fortydligas i kriterietexten.

Lindstrom Oy

Bor tillaggas att engangsborddukar inte far anvandas. Man bor 6vervaga
anvandningen av engangsservetter pa buffé, man kan anvanda ocksa
tygservetter.

Svar: Takk for deres svar. Borddukar av t.ex. papper gar att torkas av och som
kan anvandas under en langre tid ar tillatna i en Svanenmarkt restaurang.
Engangsborddukar som anvands under endast en servering ar inte tillatna. Detta
preciseras i kriterierna.

Om servetter: Det kan vara svart speciellt for sma restauranger med manga
gaster att anvanda tygservetter. Engangsservetter av mjukpapper ar darfor
tilldtna. Restuarangen kan fa tillaggspoang ifall servetterna ar miljomarkta.

Miljoonaari Oy

Man kunde paverka engangsforpackningarnas omslag, det ska inte vara av plast
runt tex. tandpetarna, for da kan inte bioavfallet anvandas.

Svar: Takk for deres innspill. Det kan veere det blir aktuelt & sette
materialspesifikke krav til de engangsartiklene som er tillatt i dag nar kravene
revideres.

P5 Atgarder for minskad atgang av kemiska produkter

Mr Gourmet

”’Doseras rengoringsmedlen exakt genom automatiska doseringssystem eller
doseringspumpar”. Kravet ar oklart skrivet, menas 100% av all rengdéringsmedel?
Automatisk vad menas med det, ingen har en elektrifierad pump utan alla ar
delvis manuella. | praktiken tvéattas golvet i ett restaurangkdk genom att forst
spolas med vatten. Sedan stanker man ut koncentrerat golvrengdringsmedel och
skrubbar och till sist skrapas allt ner i en golvbrunn. Det vill sdga man ”svabbar”
inte med en tvattvatska som finns blandat i en hink. Darmed blir inte kravet
relevant for golvtvatt. Daremot for annan rengoring kan det vara riktigt.

Salt & Brygga

Kommentar till: "Doseras rengéringsmedlen exakt genom automatiska
doseringssystem eller doseringspumpar”. Har inte alla maskiner detta? Alltsa en
gratispoang?
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Samlat svar om automatisk dosering: Tack for ert svar. Vi vill om majligt fa
bort alla situationer med manuell dosering av rengdringsmedel efter som det ofta
leder till verdosering. Ett exempel skulle kunna vara "manuell” golvrengoring dar
man inte anvander spolutrusning med automatisk dosering. Da &r det bra om det
finns doseringspumpar som gor att man inte anvander for mycket kemikalier
vilket latt blir fallet om man haller upp pa frihand.

Grankulla stad /7 Kost- och rengdringsservice

Det racker inte att granska doseringen bara 2 ganger per ar, utan det ar
vasentligt att dagligen folja férbrukningen av diskmedel.

Svar: Takk for deres innspill. Kravet avser inte resturangens egna rutiner for
diskmaskinen utan extern kontroll av t.ex. kemikalieleverantor. Kravet har 6kats
till 4 ganger per ar.

HORS Hogskolerestauranger AB

Helt OK. Den sista punkten “andra atgarder” skulle dock kunna andras.
Intressantare att krava in maldokument som visar pa forandringsriktningen och
som kan leda till ett pagaende forbattringsarbete. Detta galler for flera av
poangkraven.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Kravet ar specifierat med exempel, t.ex.
godtas &ngrengdorning som alternativ till anvandning av kemiska produkter. Poang
ges for handlingsplaner for miljoforbattringar i miljéledningsdelen.

Scandic / Hilton

Poangkravet for "Utfors andra atgarder for att minska atgangen...” bor strykas
helt d& detta ar ett subjektivt krav som ar alldeles for latt for att fa poang och
alldeles for svart att kontroller. Jmf: far man poang om man satter upp en stor
skylt i disken om vikten av att spara kem?

Svar: Takk for deres svar. Kravet til tiltak for a redusere kjemiforbruket er na
noe endret. Under det siste punktet i tabellen er det gitt et eksempel pa hva vi
mener med “andre tiltak”. God dialog mellom de nordiske saksbehandlerene
sikrer at kravet ikke blir subjektivt, men at man setter samme niva i alle land.

Statens forurensningstilsyn, Norge

Gi poeng for bruk av tgrre vaskemetoder (2.6 - P47 i hotellkriterier)

Svar: Takk for deres svar. Vi gir poeng for bruk av tgrre rengjgringsmetoder i
kriteriene for hotell og i kriteriene for butikker. Hotell bruker gjerne slike metoder
nar gjesterommene skal stgvtgrkes, mens butikkene tgrker av hyller og disker
med kun en fuktig mikrofiberklut. For restauranter er det vanskeligere & se hvor
de skal kunne benytte seg av tgrre metoder uten at det gar ut over hygienen. Vi
stiller derfor ikke krav til tgrre rengjgringsmetoder.

P6 Atgarder for minskad atgdng av material

Mr Gourmet
Andra i texten till "90 % av inkdpsvolymen”.
Svar: Takk for deres svar. Andringen infors.

Finlands hotell- och restaurangforbund FHR

Vi anser, att man i koket kunde anvédnda vikta, miljomaérkta pappershanddukar. |
Finland har manga leverantorer som standardprodukt vikta pappershanddukar
som tas ur en "manuell” dispenser. Anvandning av dessa i storkok ar
valmotiverad, eftersom en handduk av mjukpapper i praktiken ar ett mera
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hygieniskt alternativ an en handduksrulle. En pappershandduksdispenser ar ocksa
lattare att underhalla an rullhanddukar. Apparater som portionerar ut pappersark
kan dessutom vara eldrivna, da fordunklas miljopaverkan dven om man anvander
miljomarkta pappersrullar.

P& den har punkten har inte papperskonsumtionen i kundtoaletter tagits i
beaktande, och dar kan konsumtionen av handdukar och toalettpapper vara
betydande. Vi foreslar, att restaurangen kunde f& en poang, om den anvander
miljomarkta pappersartiklar ocksa i kundutrymmen.

Svar: Takk for deres svar. Kravet angdende vikta pappershandukar ar andrat till
att galla alla pappershanddukar i automater. En orsak ar att termen "vikt
pappershanduk” ar svar att forsta. Det er et obligatorisk krav at minst 90% av
innkjgpsvolumet av kjgkkenruller, tarkepapir og toalettpapir er miljgmerket.
Dette inkluderer ogsa papir brukt pa gjestetoalettene.

Max hamburgerrestauranger

Man har for laskservering ett sk Syrup-system dar man tillsatter vatten och
kolsyra till en koncentrerad 16sning. Denna I6sning levereras inte i retursystem
men ar anda ett ur miljosynpunkt battre system an engangsfoérpackningar. Aven
denna typ av system borde gynnas i kriterierna.

Svar: Takk for deres innspill. Losningen &r miljomassigt bra, men sa vanligt
forekommande i restauranger, att vi har valt att inte ge poang for denna atgard.

Salt & Brygga

Problem med att nastan all ekologisk 0l levereras i engangsforpackning, aven det
narproducerade kallvattnet levereras i engangsforpackning. Ett ekologiskt 6l fran
Tjeckien har flergangsforpackning men detta blir mycket krangligt att genomfora i
praktiken. Kravet krockar alltsd i detta fall med ekologiskt och narodlat.

Svar: Takk for deres svar. Aven om tendensen i dag att forpacka allt mer i
engangsforpackningar, ar kravet stallt for att om majligt styra mot att anvanda
returforpackningar. Vid anvandning av engangsforpackningar ges darfor inga
poéng.

Scandic / Hilton

Ovanstaende galler aven “Finns det andra atgarder for att minska atgangen av
material” (se P5).

Svar: Takk for deres svar. Kravet til tiltak for & minske bruken av materialer har
blitt endret. Det siste punktet, der restauranten selv kan nevne andre tiltak de
har gjort, har blitt fjernet.

Lindstrom Oy

..alternativt industriellt underhallna tyghandduksrullar.

Svar: Takk for deres svar. Anvandning av industriellt underhallna
tyghandduksrullar ger poang fran denna punkt.

Miljoonaari Oy

Hur verifieras att 90 % av drycker ar i atervandningsbara karl?

Svar: Takk for deres innspill. | tilsvarende krav i kriteriene for miljgmerking av
hotell, dokumenteres retursystemer for gl og mineralvann av leverandgr eller ved
en kopi av faktura. Der fremgar det gjerne om det er pant pa flasker/fat.
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P7 InkOp av miljomarkta produkter och tjanster

Dansk Toksikologi Center

Restaurantens mgblement bgr sa vidt muligt veere miljgmaerket, og ikke
fremstillet af truet regnskovstree.

Svar: Takk for deres svar. Det har inforts en ny punkt dar poédng ges for
miljomarkta mobler och inredning. | Svanens kriterier for mobler ingar krav pa
det virke, som ingar i moblerna.

Mr Gourmet

Varfor bara 50 %, for vissa produkter kan kan man krava en hégre andel. Istallet
for bakplatspapper av engangstyp kan man anvanda ett silikonmaterial som kan
anvandas flera ganger.

Svar: Takk for deres svar. Da detta ar forsta gangen kriterier har utvecklats for
restuaranger, har vi valt att stalla gradnsen vid 50 %. I kommande revideringar
kan denna poanggrans eventuellt skarpas, da vi har fatt erfarenhet om hur kravet
fungerar i praktiken. Det &r mycket positivt om restaurangen undviker
engangsprodukter. | dagens lage finns dock inte miljomarkningskriterier for
matpapper av silikonmaterial, varfér det inte ger poéang har.

Salt & Brygga

Man ska fa poang for inkop av Svanenmarkta mobler, inredning, textil och
elektronikutrustning. Det vill saga aven inkdp av Svanenmarkta kapitalvaror bor
ge poéng jamfor Krav P7.

Svar: Takk for deres innspill. Det har blitt laget et nytt krav som gjelder
innkjgpte kapitalvarer som mgbler og kontormaskiner. Tekstiler har blitt lagt til
tabellen over miljgmerkede forbruksartikler som gir poeng.

Sanga Saby Kurs & konferens

Ett bra krav men man har méjlighet att hamta forhallandevis mycket poang har
jamfort med vad man kan fa hem pa mat. Att halla hog miljoniva pa matinkopen
ar forhallandevis mycket viktigare en att tex. kopa miljomarkta
forbrukningsartiklar.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Vi ar eniga i att matkraven har stor betydelse
for restaurangens miljobelastning. Det har darfor inférts en poanggréns for
matkraven, som alla restauranger maste uppfylla. Denna poanggrans for mat ar
oberoende av de poang restaurangen kan fa for forbrukningsartiklar.

Max hamburgerrestauranger

I och med att menyn ar begransad ar det fa av de uppraknade produkterna som
ar relevanta.

Svar: Takk for deres svar. Vi inser problemet. Den maximala poangsumman
restaurangen kan fa for denna punkt ar begransad, for att forhindra att det
uppkommer problem i den samlade poangsumman restaurangerna ska uppna.

HORS Hogskolerestauranger AB

Ok. Vi far inte s& mycket poang pga att vi inte anvander det som star pa listan.
Skulle de i sig kunna ge poang? Det ar synd att tappa poang om man tillexempel
stadar sjalv och skoter detta pa ett miljomassigt bra satt. Det ar mycket poang
har vilket gor att det kan bli problem med totalpodngen. Denna typ av listor &r
trots allt inte sa lyckad.
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For kedjor vore bra om man kunde fa med aven kontorsverksamheten. Vi har tex
gatt over till elektronisk fakturahantering. Detta spar en hel del transportarbete
och papper.

Svar: Takk for deres svar. Den maximala poangsumman restaurangen kan fa for
denna punkt ar begransad, for att forhindra att det uppkommer problem i den
samlade poangsumman restaurangerna ska uppnd. Det ar positivt att
restaurangen utfor ett bra miljoarbete och tar egna initiativ. Dylika initiativ kan fa
poang i miljoledningsdelen (handlingsplan for standiga miljoforbattringar).

Scandic / Hilton

Gallande ink6p av miljoméarkta produkter och tjanster; det ar valdigt gladjande
att ta in dylika poangkrav; vi skall naturligtvis framja konsumtionen av
miljomarkta produkter och tjanster. Dock bor man hdja ett varningens finger och
anpassa poangen. | princip far man lika mycket podng om man koéper 10 st
bakplatspapper (ungefarlig konsumtion pa en stor restaurang/ar) som att man
koper Kravmarkt och Fairtrade kaffe for 100 000 kr/ar per restaurang.

Gallande miljomarkt tval; finns det tval som ar desinfiserad och som &r
miljomarkt? Ofta ar detta med desinfiserad ett krav inom restaurangkdk och finns
det isafall ett utbud av dylik tval?

Svar: Takk for deres svar. Kraven ar anpassade for att passa alla typer av
restauranger. Utbudet av miljomarkt varierar i olika lander och darfor ar listan pa
mojliga miljomarkta produkter 1dng. Den maximala podngsumman restaurangen
kan fa for denna punkt ar dock begransad. Kravet dr nadgot andrat sa att
bakplatspapper och kaffefilter nu ger poang i samma punkt, vilket minskar risken
att poangen skulle fas for latt. Svanenmarkta tvalar kan anvandas vid tvatt av
hander pa alla stallen, om inte speciella hygienskal kraver desinfiserad tval.

Statens forurensningstilsyn, Norge

Supplere med mer konkrete krav til produkter som - Lavenergilamper og lysrar (
2.2 - O4 i hotellkriterier) - Tonerkassetter ( 2.2 - P20 i hotellkriterier) - Tekstiler (
2.3 - O5 i hotellkriterier) - Innredning (2.3 - O6 i hotellkriterier) - Arbeidsklaer
(2.3 - P22 i hotellkriterier) - Kontormaskiner (2.3 - P24 og P25 i hotellkriterier)
Svar: Takk for deres svar. Det har blitt laget et nytt krav som gjelder innkjgpte
kapitalvarer som mgbler og kontormaskiner. Tekstiler har blitt lagt til tabellen
over miljgmerkede forbruksartikler som gir poeng. Lavenergilamper gis det poeng
for i kravet til energibesparende tiltak. Miljgmerkede tonerkassetter kan man fa
poeng for under det siste punktet i tabellen over miljgmerkede forbruksartikler.
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54 Energi och vatten

HORESTA, hotel-, restaurant- og turisterhvervets brancheorganisation,
Danmark

Nedenstaende er forslag til kriterier som kunne inddrages i kriteriesaettet for
Svanemeerket for restauranter. Forslagene indgar i Den Grgnne Nggles
kriterieseet for restauranter.

Krav til et begraenset vandforbrug: Man kunne opstille kriterier, der fastseetter, at
nyanskaffede wc-cisterner ikke ma bruge mere end 6 liter vand pr. skyl, at
vandflowet fra vandhaner ikke overstiger 8 liter pr. minut og at der ikke findes
dryppende vandhaner og uteaette cisterner.

Opvaskemaskiner: Man kunne forlange, at der ikke indkgbes traditionelle
husholdningsopvaskemaskiner, med mindre det er den mest miljg- og
energirigtige lgsning og at man ved indkgb af heette- og tunnelopvaskemaskiner,
ikke vaelger maskiner med en vandindtagning pa mere end 3,5 liter pr. kurv.

Energi: Man kan kreeve, at ELO-pligtige virksomheder indsender ELO-rapporten til
sekretariatet. Man kan stille krav om, at der er minimum to lag glas i vinduer i
lokaler, der er opvarmede om vinteren. Man kunne kraeve, at varmevekselflader
pa ventilationsanlaeg samt varme og kgleflader renggres mindst en gang arligt.

Det kunne veere et kriterium, at der ved nyindkgb stilles krav om at leverandgren
af udstyret oplyser om udstyrets energi- og vandforbrug under drift og ved
standby. Man kan kreeve, at der er varmestyring i helarsrestauranter og at der er
tidsstyring p& varmeudstyr, der benyttes dagligt.

Svar: Takk for deres svar. Ett poangkrav ar infort for snalspolande kranar och
toaletter. Det ar infort ett poangkrav pa slutskoéljvolymen for huvuddiskmaskin
(Huv 4,5 I/back, Tunnel 2,5 I/back). Nar det gjelder service pa
ventilasjonsanlegget har det blitt lagt til et krav i miljgledelsen som omhandler
blant annet dette.

Dansk Toksikologi Center

Det bgr veere forbudt at anvende udendgrs opvarmning. Et mere energirigtigt
alternativ er at tilbyde geesterne teepper, hvis de vil sidde udenfor.

Svar: Tack for kommentaren. Vi tycker detta kunde vara ett relevant och bra
krav. Vi maste dock fasthdlla de Svanenmarkta restaurangernas mojligheter att
konkurrera och deras mojlighet att dra in kunder. Darfér dnskar vi inte att stalla
krav p& en parameter, som kan riskera att kunder soker sig till andra stallen i
stallet for att ata pa en Svanenmarkt restaurang. Att forbjuda uppvarming av
restaurangens utrymmen utomhus kan vara en sadan parameter. Mojlighet att ta
in ett krav pa uppvarmning utomhus kan dock varderas pa nytt i kommande
kriterieversioner.

Branschféreningen for storkdksleverantorer

Man konstaterar i bakgrundsdokumentet att kylférvaring ar en betydande del av
energiforbrukningen i en restaurang. Vi menar att kriterierna /poéangbeddmningen
darfor skulle fokusera mer pa just detta for att oka incitamentet dels for
inkbpsansvariga att valja energisnal utrustning och dels for att tillverkarna att
utveckla energisndlare utrustning.

Lagstralande spishallar dar varmestralningen ar vastentligt mycket lagre an fran
vanliga gjutjarnshallar minskar kylningsbehovet i koket. Darfér bor detta namnas
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som en energisparande atgard som ger poang pa liknande satt som
induktionsplattor etc.

Nar det galler diskmaskiner bor kriterierna/poangbedémningen utvecklas sa att
man uppmuntrar anvandning av "huvmaskiner” som ar tata i 6ppet lage sa att
varme inte slapps ut direkt i ventilationen (géller dar det ar relevant att anvanda
huvmaskin).

Svar: Takk for deres svar. En poangmadjlighet for spisar med induktionsplattor
och lagstralande spishallar har tagits med i kriterierna. Vi har inte data som
bekréaftar att huvmaskiner som ar tata i oppet lage ger tydliga miljovinster, men
kan se 6ver denna fraga i nasta revision.

Wexiodisk

Med anledning av ambitionen att "Miljokraven for restauranger ar stallda s att de
fokuserar p& de mest miljobelastande funtionerna” sa vill vi som tillverkare av
diskmaskiner for restauranger m.m. gora er uppmarksammade pa den
miljobelastningen som diskmaskiner kan och vanligtvis genererar.

Diskprocessen i ett restaurangkdk har identifierats som den del som ger den
avsevart storsta miljobelastningen med avseende pa energi, vatten och
kemikalieforbrukning. Bilden nedan visar ett exempel pa fordelningen for en
normalstor restaurang dar man anvander sig av en medelstor diskmaskin
(tunneldiskmaskin).

Elfarbrukning Vattenfarbrukning Kemikaliefdrbrukning

Diskmaskin
30-45%

Grvrigt

Diskmaskin 80% Diskmaskin 80%

Med detta i atanke sa tycker vi att det ar rimligt att man vid poangsattningen av
de olika kriterierna lagger storre vikt vid just diskprocessen. Att ge ett poang till
en energibesparande atgard som varmeatervinning kan ses som bristande
fortroende for branschen, med tanke pa att detta var nagot som introducerades
av oss 1978. Visst ar det kanske fortfarande majligt att fa tag i maskiner av
denna typ som inte ar forsedda med denna funktion, men det har hant sa otroligt
mycket mer sedan 1978. Att dessutom ge ett poang for respektive ’storre
diskmaskiner med automatisk dosering av diskmedel” och “ateranvands
skoljvatten till fordisk” ar valdigt Iagt stallda krav. Dessa funktioner saknas pa
ytterst fa anlaggningar. Om i 6verhuvud taget ndgon pa den Nordiska
marknaden.

I ett modernt restaurangkdék finns det i huvudsak 3 delar i diskprocessen som
forbrukar stora mangder vatten, energi och delvis kemikalier. Dessa éar:
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- Manuell forspolning, da stérre matrester avlagsnas, forbrukar normalt mellan 3-
5 liter 35° vatten per korg.

- Findisk sker antingen med en huvdiskmaskin i en mindre restaurang eller en
tunneldiskmaskin da man &r i behov av storre kapacitet. En normal férbrukning
for dessa ar 4-5 liter vatten, 5-7 gr. diskmedel och 1 gr. torkmedel per diskad
korg inklusive uppstart.

- Grovdisk med eller utan granulat for utrustning som anvands i tillagning och
forvaring av rdvaror exempelvis kantinbleck. Vanligtvis sa forbrukar dessa
maskiner mellan 6-10 liter vatten, 10-20 gr. diskmedel och 2 gr. torkmedel per
disk.

Ser man vad som har hant inom respektive produktgrupp sa finns det i dagslaget
ett antal nyheter som ofta kan reducera miljébelastningen med 40% eller mer,
utover de kriterier som man i kravlistan kan fa 1 poang for. Exempel pa detta ar:

Manuell férspolning med farskt vatten kan relativt enkelt automatiseras i
kombination med en tunnelmaskin. En ny typ av forspolningsenheter gor det
mojligt att ateranvanda vattnet fran diskmaskinen, detta gor att man kan uppna
en nast intill 100%-ig besparing av vatten och inte minst energi.

Det finns i dagslaget huvdiskmaskiner med dubbel slutskdlj, dvs skéljvattnet
ateranvands i flera steg, vilket gor att 40-50% mindre av vatten, kemikalier och
energi forbrukas. Den dubbla skéljen har varit standard pa tunnelmaskiner sedan
mitten av 80-talet. For tunneldiskmaskiner finns det i dagslaget smarta
styrsystem som bl.a. forhindrar att tomrum mellan korgarna diskas och skéljs,
vilket ofta kan ge mer an 50%-iga besparingar av vatten, energi och kemikalier.
Grovdiskmaskiner med granulat som centrifugerar godset fére skoéljprocessen,
med upp till halverad forbrukning som resultat.

Om man anvander dessa siffror och satter in dom i ett enkelt rakneexempel som

galler for Norden sa far man féljande:
Exempel huvdiskmaskin:

Antal maskiner i Norden (restarang + 6vr.)
Antal diskprogram per dag

Forbrukning av vatten per disk

Torkmedel

Diskmedel

Uppvarmning av vatten fran 10°C till 85°C

Detta ger en forbrukning per dag for: Vatten

Exempel tunneldiskmaskin:

Antal maskiner i norden (restaurang + 6vr.)
Antal diskade korgar per dag

Forbrukning av vatten per disk

Torkmedel

Diskmedel (50% av skdljvattnet)

Energi

Detta ger en forbrukning per dag for: Vatten

50 000 st
70 st
5 liter
0,2 gr/liter vatten
2 gr/liter vatten
0,087 kwWh/liter vatten

17,5 milj/liter
Torkmedel 3 500 kg
Diskmedel 35 000 kg
Energi 1 520 MWh

6 500 st

350 st

5,5 liter

0,6 gr/korg
6,34 gr/korg
0,52 kWh/korg

12,5 milj/liter
Torkmedel 1 365 kg
Diskmedel 14 400 kg
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Energi 1183 MWh

Sammanfattning

Med tanke pa denna bakgrund sa vill vi att poangfordelning och kraven ses dver.
Dels sa bor kraven vara hardare, samtidigt som den totala poangen for dessa
funktioner som minskar miljébelastningen avsevart hojs.

Svar: Vi tackar for dessa synpunkter och haller med om att energianvandning ar
en betydande del av restaurangens miljébelastning. Vi justerar kravet.

El- och gasmatningRadisson SAS Atlantic Hotel

Der bgr stilles krav til og det bgr dokumenteres av el-installatgr at alt energi som
brukes, virkelig males av el eller gass maler. Dette pga at ofte sa forsyner ikke
el-tavlen pa kjgkkenet store oppvaskemaskiner og annet stort utstyr ( slikt utstyr
forsynes direkte fra hovedtavle), derfor vil ikke dette bli malt om ikke det
dokumenteres av installatgr. Der bgr godkjennes bruk av bade propan og
naturgass til kjgkkenbruk, da det medvirker til kraftig redusert bruk av el bade
pga kjgkkendrift men ogsa redusere kjglebehov av kjgkkenomradet, samtidig
som det ogsa gker arbeidsmiljget for kokker.

Svar: Takk for deres innspill. Vid licensansdkan ska verksamheten dokumentera
vilka utrymmen och apparater som omfattas av matningen. | tveksamma fall kan
tillaggsinformation kravas. Kravet kontrolleras dessutom pa plats av Nordisk
Miljomarkning. Nar det gjelder bruk av propan og naturgass gnsker ikke
Miljgmerking & premiere bruk av ikke-fornybare ressurser. | tillegg viser tall pa
utnyttelsesgrad og energibruk for de ulike komfyrtyper at gass kommer betydelig
darligere ut enn induksjonsplater. Bruk av biogas i koken ar tills vidare mycket
sallsynt och har darfor dalig styrbarhet for restaurangen, denna poangmojlighet
har dafor strukits.

HORESTA, hotel-, restaurant- og turisterhvervets brancheorganisation,
Danmark

Nggletal: Som en udvidelse af kravene om registrering af el og vandforbrug
kunne man kreeve, at virksomheden beregner nggletal for el og vandforbrug.
Nggletallene kunne beregnes péa fglgende made:

(1.000 x vandforbrug m3) : omseaetningen i kr. = m3 pr. 1.000 kr. og

(1.000 x elforbrug kWh) : omseetningen i kr. = kWh pr. 1.000 kr.

Nggletal vil ggre det muligt at lave en mere meningsfuld sammenligning af
malingerne. Kravet indgdr i Den Grgnne Nggle.

Svar: Takk for deres svar. Det vil ikke bli aktuelt a sette grenseverdier for
stramforbruk og vannforbruk i denne versjonen av kriteriene. Dette er noe som
kan veere interessant & se pa i en revisjon.

HORS Hogskolerestauranger AB

Har kan det uppsta problem. Mycket ligger i dag inbakat i hyran och betalas efter
schablon. Det ar dock bra att man far ett tryck pa sig att borja betala efter verklig
forbrukning.

Scandic / Hilton

Gallande obligatoriskt krav pa el och gasmatning: hur géra med restauranger
som ligger i képcentrum/gallerier och som ofta inte ha en egen matare? Kan
dessa ej bli Svanenmarkta isafall? Hur gora da hotell och restaurang ligger i
samma fastighet och energiférbrukningen ej kan sarskiljas?
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Samlat svar om el- och gasmatare: Takk for deres svar. Hvis en restaurant
ikke har egen stremmaler/gassmaler, ma de installere en slik hvis de gnsker &
svanemerke seg. Kostnadene forbundet med dette er ikke store, samtidig som
det bgr veere av stor interesse for enhver restaurant hva de faktisk bruker av
energi. Det kan f.eks. vaere at restauranten betaler for mye til sameiet i forhold til
sitt faktiske energiforbruk. Det er farst nar en restaurant sitter pa helt konkrete
tall pa sitt energiforbruk at det blir interessant & se hva diverse energibesparende
tiltak kan gi av konsekvenser gkonomisk. Det har ocksa inforts en
undantagsmoéjlighet till kravet ifall installation av mataren medfér orimliga
kostnader fér restaurangen.

o8 Koldmedium

HORESTA, hotel-, restaurant- og turisterhvervets brancheorganisation,
Danmark

Her bgr man overveje om det egentligt er gavnligt for miljget at forlange, at
restauranter der gnsker Svanemeerket "for tidligt” udskifter de kgle- og
fryseskabe, der anvender CFC gasser. Hvis kgle- og fryseskabene siden hen
destrueres korrekt, kan de godt anvendes uden yderligere miljgbelastning indtil
det er tid til at skifte dem.

Svar: Takk for deres svar. Det ar svart for Svanen att kontrollera nar kylmaskiner
borde bytas ut, och néar det &r "for tidigt”. Det &ar en viktig signal att premiera
kylmedel med lag vaxthuseffekt.

P8 Vattenmatning

Konsumentverket, Sverige

Eftersom det idag aven finns méatare for varmvatten boér det finnas med och ge
exempelvis 1p.

Svar: Takk for deres svar. Miljgmerking gnsker fagrst og fremst et fokus pa
restaurantens totale energiforbruk. Det er et obligatorisk krav at restauranten
maler sitt el- og gassforbruk. Gjennom & gjennomfare et ekstern energiettersyn,
som er et poengkrav, vil restauranten fa god innsikt i de delene av driften som
krever mest energi og kan pa bakgrunn av dette gjare tiltak.

Art Café

Punktet i sin helhet passer til restauranter i bystrgk. Vi ligger langt bort i skogen
og har egen vannforsyning. En vannmaler er temmelig meningslgst siden vannet i
brgnnen er relativt ubegrenset (vi har tilstrekkelig tilsig). Vart forslag er a gi
poeng for restauranter med egen vannforsyning som er godkjent av
neeringsmiddelstilsynet.

Svar: Takk for deres svar. Maling av vann er kun et poengkrav. Vannforbruk
henger ngye sammen med energiforbruk, og det sees derfor som hensiktsmessig
a beholde kravet slik det var i hgringsforslaget.

Scandic / Hilton

Ovanstaende resonemang galler aven for vattenférbrukningen (se 08)

Svar: Takk for deres svar. Maling av vann er kun et poengkrav. Vannforbruk
henger ngye sammen med energiforbruk, og det sees derfor som hensiktsmessig
a beholde kravet slik det var i hgringsforslaget.
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P9 Energibesparande atgarder

Mr Gourmet

Till kravet om diskmaskinen ar utrustad med varmeatervinning fragas om en
diskmaskin till denna storlek av restaurang brukar ha varmeatervinning?

Nar de galler varmeatervinning i diskmaskinen kan man fraga sig om man ska fa
poang for det som den befintliga diskmaskinen ar utrustad med.

Svar: Takk for deres svar. Poangmojligheten for en generell varmeatervinning ar
borttaget da det i en eller annan form ar en standardlésning pa de
tunneldiskmaskiner som redan finns ute pa restaurangerna. For
huvdiskmaskinernas del ar kravet for svart att uppfylla, da sadana enligt Nordisk
Miljomarknings erfarenhet inte ar s vanliga p& marknaden.

Max hamburgerrestauranger

Att utnyttja varme fran ventilationen kan vara svart eftersom det ar en fet miljo.
Detta borde galla for samtliga restauranger, det vill sdga fragan a&r om man
brukar utnyttja ventilationsvarme fran ett kok? Man har for hamburgarna en egen
utvecklad ny typ av spis som ar betydligt energisnalare an tidigare anvant
stekbord. Kravet pa spis borde formuleras om till att ocksad gynna annan
energisnal teknik.

Svar: Takk for deres innspill. Ventilationsvarme kan tas till vara aven fran andra
restaurangutrymmen an koket och far da poang. For andra tekniska losningar
som ger en betydande energibesparing finns maojlighet att fa poang efter
godkéannade av Nordisk Miljoméarkning.

HORS Hogskolerestauranger AB

Det ar bra att det kravs en energidversyn. 2p ar dock lite mycket. Oversynen
borde dessutom goéras oftare. Punkten "har andra energieffektiviserande
arrangemang..”, borde erséattas med en plan Over vilka atgarder som ar pa gang.
Svar: Vi tackar for er kommentar. Vi ser 6ver kravet i sin helhet.
Energidversynen bedoms dock vara sa betydande att den premieras
fortsattningsvis med 2 p.

HORESTA, hotel-, restaurant- og turisterhvervets brancheorganisation,
Danmark

P& nuveerende tidspunkt eksisterer der ikke HORESTA bekendt komfurer til
storkgkkener, som opvarmes med biogas eller biobreendsler.

Svar: Takk for deres svar. Poengkravet til komfyrer som bruker
biogass/biobrensel er fijernet. Det er nd kun induksjonskomfyrer och lagstralande
hallar som gir poeng.

Statens forurensningstilsyn, Norge

Bar stille krav om/gi poeng for arlig vedlikehold av maskiner og utstyr.

Bar stille krav om/gi poeng for energibesparende belysning belysning, samt
behovsstyrt tidsstyring , tidsstyring. (2.2 — O4, P18 P18, 2.4 , — P29, 2.1 — P13 i
hotellkriterier) Bar stille krav om/gi poeng for energimerket utstyr.

Svar: Takk for deres svar. | miljgledelsen er det lagt n& lagt til et krav som
omhandler service av oppvaskmaskin, ventilasjon og annet utstyr. | kravet til
energibesparende tiltak er bruk av lavenergilamper lagt til som en
poengmulighet. Det samme har tidsstyring av ventilasjon/oppvarming. Poang for
energimarkt utrustning ar problematiskt, da energimarkning inte ar vanlig for
utrustning i storkok och maskiner av hushallstyp endast anvands i liten
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utstrackning i restauranger och storkok. Miljomaéarkta, energieffektiva apparater
sasom t.ex. PC ger poang pa ett annat stalle i kriteriet.

Finlands hotell- och restaurangforbund FHR

Vi foreslar, att det ges tva poang for alla andra energibesparande atgarder
forutom den sista: Andra energieffektiviserande arrangemang som har minskat
restaurangens energiférbrukning. De pa listan uppraknade atgarderna vidtas
enligt var uppfattning annu inte mycket allmant. Dessa atgarder kraver
betydande investeringar som visar att restaurangen, utdver att den stravar efter
energibesparingar, ocksa klart stravar efter att fungera miljoanpassat.

Svar: Takk for deres svar. Vi ar eniga i beddmningen att de uppréaknade
atgarderna inte ar vanligt forekommande och att de ger en stor miljovinst.
Poangen fran energidelen i kriteriet bor dock ses i sammanhang med andra poang
i kriteriet. Det ar problematiskt att kraftigt 6ka poangmajligheterna for
energidelen pa det satt ni foreslar, da ocksa totalpoangen samtidigt okar. Det har
gor att det blir allt svarare for restauranger att uppna minimipoangnivan utan
omfattande investeringar. Poangen for olika atgarder ses dver vid revisionen av
kriterierna, da vi har fatt in erfarenhet fran miljomarkning av restauranger.

Krapihovi

Enligt min erfarenhet utgodr energidversyner bara utgifter. Jag rekommenderar
inte att man ger poang for det. Jag tycker att kriterierna inte ar dvertygande om
dessa punkter ar med i den slutliga versionen (se ocksa P3, P4).

Svar: Takk for deres innspill. Et eksternt energiettersyn kan legge grunnlaget for
en fremtidig plan for energibesparende tiltak. Og pa bakgrunn av
energibesparende tiltak kan restauranten spare utgifter. Omfattningen av
energioversynen behdver inte dverdimensioneras for att ge poang, utan den kan
anpassas till restaurangens resurser och forhallanden.

Anticimex

Forsta fragan i matrisen. Vad avses med kompetent? Skall det vara utford av
personer som ar certifierade av kontrollorgan sdsom Swedac for att genomfora
energideklarationer?

Svar: Takk for deres innspill. Med “eksternt energiettersyn” menar vi att en
tekniskt kompetent person ska gora oversynen. Vi kraver inte certifierade
oversyner da dessa kan bli alltfér kostsamma for sma restauranger.

Konsumentverket, Sverige

Personalens utbildning har en mycket central betydelse for kdkets
energiforbrukning, i vissa fall upp till 60 %. Darfor foreslar verket att det ska vara
en atgard som ger helst 2 poang for att betona dess vikt.

Svar: Takk for deres svar. Utdanning av personalet er et obligatorisk krav i
miljgledelsen. Miljgmerking anser det som helt grunnleggende for en
svanemerket restaurant at rutinene pa utdanning av anstatte er gode.
Nyutdannede skal fa en innfagring i hva som kreves av en svanemerket restuarant
innen 14 dager. Ellers skal de ansatte arlig informeres om restaurantens
miljgarbeid, deriblant handlingsplaner for stadige forbedringer. Om restaurangens
personalen far ytterligare utbildning i miljéfragor premieras dven detta med
poang.

Scandic / Hilton
Gallande energibesparande atgarder: diskmaskin bor definieras; ar det
backdiskmaskin som galler eller aven grovdiskmaskin? Har bér man aven ta med
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krav p& hur manga liter per back som diskmaskinen gor av med. Vad innebar
energieffektiviserande arrangemang? Detta &ar ett subjektivt krav och boér strykas.

Spis med biogas? De flesta spisar pa restaurang har sma tankar med gasol, finns
det tankar med biogas? En stadsdel i Stockholm (Hammarby sjostad) har gas fran
biogas... men finns det annat utbud av detta i Norden?

Svar: Takk for deres svar. Den diskmaskin som avses ar huvuddiskmaskinen dvs.
den som star for mer en 70% av diskandet. Energieffektiviserande arrangemang
kan fa poang endast efter godkannande av Nordisk Miljomarkning, vilket sakrar
att arrangemanget uppvisar en tydlig miljévinst. Vi har lagt till en podngmdgjlighet
i nar det galler forbrukning av slutskdljvatten. Poengkravet til komfyrer som
bruker biogass/biobrensel er fijernet pa grund av dalig tillgang pa biogas. Det er
na kun induksjonskomfyrer och lagstralande hallar som gir poeng.

P10 Vattenbesparande atgarder

Mr Gourmet

Alla spolkranar bor inte ha "dod mans grepp” da det ar ineffektivt till exempel nar
man ska fylla en stor kastrull. Ofta finns en kran vid spisen som inte har denna
utrustning. Kravet kan formuleras om sa att Alla utom “spiskranen” ar utrustade
med "D6d mans grepp”.

Svar: Takk for deres svar. Kravet til kraner med "dgd manns grep” er na
omformulert til att galla kranar for disk och ogsa & inkluderte sensorstyrte kraner.

Art Café

Se P8.

Svar: Takk for deres svar. Vannbesparende tiltak er ogsa en mate & spare energi
pa. Derfor blir det sveert viktig i en miljgsammenheng & se pa vannbesparende
tiltak ogsa for restauranter i omrader der det er vann er en lett tilgjengelig
ressurs.

Finlands hotell- och restaurangforbund FHR

Den andra punkten, dar man talar om "déd mans grepp”, d.v.s. kranar som
stdngs av nar handtaget slapps, borde klargéras. | restaurangkék anvands kranar
med ”"ddd mans grepp” i allménhet till disk. Daremot anvands vid tvattstall for
handtvatt antingen manuella engreppsblandare eller kranar som sténgs av
automatiskt. P& den har punkten ar det oklart, om man med skoljkranar
utrustade med ”d6d mans grepp” uttryckligen avser diskkranar.

Den tredje punkten behandlar anvdndning av skdljvatten till fortvatt. Om
restaurangen anvander sig av maskindisk, ar det inte mdjligt att anvanda
handskoéljvatten till fortvatt. Vid maskindisk anvander de flesta diskmaskiner
redan nu skoljvattnet till fortvatt. Enligt var asikt behover denna punkt klargoras.
Man kunde ockséa fraga sig om punkterna ar rattvist poangsatta med beaktande
av kostnaderna for de investeringar som kravs for dessa?

I punkten behandlas inte alls vattenbesparande atgarder i kundtoaletter. Aven de
ar atgarder som syftar till betydande vattenbesparande atgarder, och borde tas
med i kriterierna.

Svar: Takk for deres svar. Kravet til kraner med "dgd manns grep” er na
omformulert til ogsa a galla diskning och inkluderer no sensorstyrte kraner.
Kravet om anvandning av skéljvatten till fortvatt ar struket. Bruk av
vannbesparende toaletter og kraner er lagt til som poengmulighet i kravet som
omhandler vannbesparende tiltak.
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Sanga Saby Kurs & Konferens AB

Ta bort forsta punkten "kompetent éversyn” av vatten. Det kan dessutom vara
svart att saga vad som ar kompetent dversyn.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Vi ser éver kravet i sin helhet. Oversyn av
vatten stryks.

Anticimex

Samma kommentar som foregaende (P9). Vad avses med kompetent? Skulle
kunna vara samma krav som de som utfor energideklarationer

Svar: Takk for deres svar. Eksternt ettersyn av vannforbruket er fjernet fra
tabellen over vannbesparende tiltak.

Konsumentverket, Sverige

Verket foreslar som atgard att fa poang aven for snalspolande toalett och
personalduschar med snalspolande munstycken.

Svar: Takk for deres innspill. Vannbesparende toaletter og kraner er na inkludert
i tabellen over poenggivende tiltak.

Statens forurensningstilsyn, Norge

Bar stille krav om/gi poeng for vannbesparende toaletter toaletter, urinaler og
handvasker bade til personale og publikum (2.1 - P11, 2.4 - O8 08, P32, P33,
P34, P36 i hotellkriterier hotellkriterier). Blandebatterier i hAndvasker kan med
fordel veere fotocellestyrt.

Svar: Takk for deres svar. Vannbesparende toaletter og kraner er nd inkludert i
tabellen over poenggivende tiltak.

Scandic / Hilton

Vad innebar vattendversyn? Inom restaurang handlar en minskad
vattenforbrukning enbart om snalspolande kranar och utrustning (diskmaskin)
samt om medarbetarnas beteende. Detta nAmns inte hér.

Poangkravet "Ar alla spolkranar i koket...” bor bytas ut mot ”Ar alla spolkranar i
disken...” Man kan ju inte ha en spolkran vid varje handfat i ett kok...

Gallande "ateranvands skoljvatten...” se ovan angdende liter per back krav som ar
mer relevant. "Vattensparande atgarder” bor tas bort da det ar ett subjektivt
krav.

Svar: Takk for deres svar. Eksternt ettersyn av vannforbruket er fjernet fra
tabellen over vannbesparende tiltak, da effekten av en sddan ar jamforelsevis
liten. De stora mojligheterna att spara vatten ligger i snalspolande kranar och
effektiva maskiner. Kravet til kraner med "dgd manns grep” er nd omformulert til
ogsa a galla kranar for disk, och inkluderar ocksa sensorstyrte kraner. Andre
tiltak som vasentligt reduserer vannforbruket ger poédng efter godkannelse av
Nordisk Miljgmerking. God kommunikasjon mellom de nordiske saksbehandlerne
skal sikre at de samme tiltakene premieres uansett land.

Miljooénaari Oy

Vattenforbrukning: Det finns inte manga spolkranar med “déd mans grepp”. Har
man alls tankt pa skoljningen pa WC? Hur verifieras att skoljvatten anvands till
fordisk, ar det i maskindisk eller disk for hand?

Kan det i vattenbesparing anges ocksa automatiska kranar, som fungerar utan att
de behdver vidroras. Hur &r det med dubbelspolande WC (liten och stor spolning),
den ar ganska vanlig, det kunde tas som sddan med i podngsattningen.
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Svar: Takk for deres svar. Mange restauranter benytter kraner med “"dgd manns
grep” i tilkknytningen til oppvasken. Kravet er na omformulert til ogsa & inkludere
sensorstyrte kraner. | tillegg er vannbesparende toaletter og kraner lagt til i
tabellen over poenggivende tiltak. Podngkravet om skoljvatten till férdisk ar
struket.

P11 Fornybar energi

Restaurangen Vasa

Nar det galler energin sa ar vi bara hyresgaster fastighetsverket gor sina avtal
vilket vi inte kan paverka idag har dom gron El. Jag tror att det ar flera med mig
som inte kan verka sin el.

Svar: Takk for deres svar. Nordisk Miljomarkning anser att det ar viktigt att
premiera anvandning av gron el, &ven om Miljgmerking er bevisst at det er
mange restauranter som leier sine lokaler og av den grunn ikke har kontroll p&
hva slags el som kjgpes inn etc. Kravet ar dock inte obligatoriskt, vilket gor att en
restaurang kan f& Svanlicens d&ven om den inte plockar poang fran detta krav.

Art Café

I Norge blir elektrisitet hovedsakelig produsert av vannkraft. Punktene burde
tilpasses bedre norske forhold.

Svar: Takk for deres innspill. Vannkraft er basert pa en fornybar energikilde og
gir derfor poeng.

HORESTA, hotel-, restaurant- og turisterhvervets brancheorganisation,
Danmark

Kriteriet kan ikke relateres til virksomhedens bundlinje og er et forholdsvis dyrt
tiltag. Samtidig er det vanskeligt at preesentere kgb og brug af genanvendeligt
energi for kunderne pa en relevant og vedkommende made.

Svar: Takk for deres svar. Nordisk miljoméarkning anser att det ar mycket viktig
att stalla krav pa den kopta energin.

Finlands hotell- och restaurangforbund FHR

Enligt var uppfattning ar tillgangen p& miljomarkt el inte jamlikt tryggad i hela
vart land (Finland), vilket borde tas i beaktande vid definitionen av poangen och
dess varde.

Svar: Takk for deres svar. Elmarknaden ar fri i Finland, vilket gor att kunden kan
vélja vilken el som kops. Det kan dock uppsté problem om restaurangen inte sjalv
gor elavtal. Kravet ar inte obligatoriskt, vilket gor att en restaurang kan fa
Svanlicens dven om den inte plockar poang fran detta krav. Antalet poang som
kan fas fran punkten ar ocksa begransad.

P12 Koldmedium

Miljgministeriet//Ministry of Environment, Miljgstyrelsen//Danish EPA
Der bgr differentieres mere mellem kglemidlerne, sa midler der ikke er
ozonskadende/gger drivhuseffekten far hgjere pointtal, f.eks. 3 p.

Svar: Takk for deres innspill. Poengkravene ma sees i sammenheng. De kravene
som kan gi de stgrste miljggevinstene, og der Miljgmerking mener de kan drive
utviklingen fremover, gir flest poeng. Mer utbredt bruk av kjglemidler uten
ozonnedbrytende potensial drives fgrst og fremst av myndighetskrav.
Miljgmerking gnsker likevel & premiere restauranter som ligger i forkant nar det



Nordisk Miljomaéarkning
Resturanger 091 /version 1 16.1.2007 65 (83)

gjelder bruk av kjglemidler uten ozonnedbrytende potensial. Miljgmerking gnsker
ogsa & premiere de som har byttet ut HCFC gasser med HFC gasser som er
betydelig bedre ut i fra et miljghensyn. Miljomarkningen tar stallning i fragan
genom att de som inte ar drivgaser far hogre poang. Mer om bakgrunnen for
hvordan poengene er satt finnes i bakgrunnsdokumentet.

Danmarks Naturfredningsforening, Danmark

Kglemedium bgr gives 3 point for den fgrste gruppe og nul for resten

Svar: Takk for deres innspill. Poengkravene ma sees i sammenheng. De kravene
som kan gi de stgrste miljggevinstene, og der Miljgmerking mener de kan drive
utviklingen fremover, gir flest poeng. Ett krav om att ge poang endast for den
forsta gruppen ar svart att att stalla da nyinstallationer idag i hog grad ar av HFC.

5.5 Avfall och transporter

Miljodnaari Oy
Ganska speciell kombination, att avfall och transporter finns i samma kapitel.
Svar: Takk for deres svar.

HORESTA, hotel-, restaurant- og turisterhvervets brancheorganisation,
Danmark

Nedenstaende er forslag til kriterier som kunne inddrages i kriterieszettet for
Svanemaerket for restauranter. Forslagene indgar i Den Grgnne Nggles
kriterieseet for restauranter.

Sorteringsinformation til personalet: Det kan veere et krav, at der opseettes
letforstielig sorteringsinformation for personalet, gerne med illustrationer af
hensyn til fremmedsprogede ansatte.

Svar: Takk for deres svar. Informasjon til personalet om hvordan sgppelsortering
skal skje er na en del av det obligatoriske kravet til kildesortering.

KRAYV och Aranea Certifiering AB

Var erfarenhet ar att restauranger som jobbar med kallsortering ligger langt 6ver
6 fraktioner och att kraven for kallsortering ar laga. Vi anser att de kraven bor
skarpas. Idag finns det bra tillgang bade pa alternativa branslen samt bilar som
kan anvanda dem. Det anser vi bor tas med i kriterierna och vara en méjlighet till
poang.

Svar: Takk for deres svar. Kravene vare skal kunne gjelde for samtlige nordiske
land. 1 tillegg til at antall fraksjoner varierer mye fra et land til et annet, er det
ofte ogsa store regionale og lokale forskjeller p& hvordan sgppelet handteres av
myndighetene. Var erfaring fra miljgmerking av butikker og hoteller er at seks
fraksjoner er et bra niva & ligge pa. Biler som gar pa fornybart brensel blir
premiert i kravet til miljgtilpassede transporter.

Malmo stad, Miljoforvaltningen

Uppkomsten och tillvaratagandet av farligt avfall har inte alls berorts i remissen.
Detta bor tas upp i kriterierna, sarskilt nar det galler vitvaror.

Svar: Takk for deres innspill. Det obligatoriske kravet til kildesortering er noe
endret. Fraksjonen farlig avfall er skilt ut i et eget obligatorisk krav slik at alle ma
sortere ut denne fraksjonen.
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09 Kéallsortering

Konsumentverket, Sverige

Regeringens atervinningsmal da det galler forpackningar uppnas inom
pappersférpackningar och glasférpackningar men ej inom plastférpackningar och
metallforpackningar (Férpacknings- och tidningsinsamlingens atervinningsresultat
2005, www.ftiab.se). Plast ar ett ej fornyelsebart material som fungerar utmarkt
till atervinningsindustrin. De metallférpackningar som inte hamnar i atervinningen
hamnar i ndgon sopforbranning dar de ger mer problem &n nytta. Darfor foreslar
verket att Svanenmarkningen ska poangtera betydelsen av kallsortering av plast
och metall.

Svar: Takk for deres svar. Svanenmarkningen anser att all atervinning ska
gynnas. Vi anser att alla fraktioner ar viktiga. Tex glas ar ocksa mycket viktigt att
atervinna da dessa ocksa staller till med problem vid forbranning.

HORS Hogskolerestauranger AB

Helt OK. Det gar dock att hoja kravet pa antalet fraktioner. For de restauranger
som har “take away” skulle man kunna krava ett samradsforfarande med
fastighetsagaren sa att det ordnads mojligheter att kallsortera avfallet &ven om
det rent formellt &r sa att restauratoren inte langre ar den som &ar ansvarig for att
sadana mojligheter finns.

Svar: Kravene vare skal kunne gjelde for samtlige nordiske land. I tillegg til at
antall fraksjoner varierer mye fra et land til et annet, er det ofte ogsa store
regionale og lokale forskjeller pa hvordan sgppelet handteres av myndighetene.
Var erfaring fra miljgmerking av butikker og hoteller er at seks fraksjoner er et
bra niva a ligge pa.

Sanga Saby Kurs & Konferens AB

Kravet pa fyra fraktioner for lagt stallt. Vi klarar av att sortera i 23 fraktioner.
Viktigt att man visar att det gar sa att sophamtning utvecklas. 10 fraktioner ar
inte ett orimligt krav.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Kravene vare skal kunne gjelde for samtlige
nordiske land. 1 tillegg til at antall fraksjoner varierer mye fra et land til et annet,
er det ofte ogsa store regionale og lokale forskjeller pa hvordan sgppelet
handteres av myndighetene. Var erfaring fra miljgmerking av butikker og hoteller
er at seks fraksjoner er et bra niva & ligge pa.

010 Transportoversyn

Miljooénaari Oy

Transportkrav for Catering-foretagen; egna transporter utgor éver 30 % av den
totala omsattningen, kan man se andelen verkligen i féretagens bokforing?
Svar: Takk for deres svar. Det obligatoriska kravet om transportéversyn ar
struket. Alla typer av restauranger kan ta poang om deras transporter ar
miljdanpassade.

HORS Hogskolerestauranger AB

Vi har ratt mycket korta resor som ar svara att samordna mer. Men man skulle
har tex kunna stalla krav pa att motorvarmare som skall anvandas nar sa ar
lampligt. Det borde goras en dversyn pa alla transporter/leveranser som gar till
och fran foretaget under tex en vecka ( P15). Om man kan fa ner antalet
transporter som olika leverantorer gor per vecka borde man givet samma
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volymer ocksa kunna fa igen pengar fran leverantorerna fér det minskade
transportarbete.
Svar: Vi tackar for er kommentar.

P13 Ytterligare kallsortering

HORESTA, hotel-, restaurant- og turisterhvervets brancheorganisation,
Danmark

Dette kriterium giver ikke mening, hvis kommunen ikke sorterer i de samme seks
fraktioner. Det vil ikke veere fremmende for personalets motivation, hvis man
ved, at nogle af de fraktioner der sorteres i senere blandes sammen.

Svar: Takk for deres svar. En restaurang kan utféra aktivt miljoarbete genom att
gora avtal med privata aktorer, som skdoter omhé&ndertagandet av sorterat avfall

P14 Atgarder for att minska avfallet

Mr Gourmet

Minst 90 % av emballaget... Detta krav ar mycket svart att f& genomfort. Fisk
skickas ur hygiensynpunkt aldrig tillbaka. Frukt och gronsaker har man férsokt fa
igang ett retursystem med men det har inte gatt bra. Tidigare fick leverantérerna
inte kéra tomma kartonger (likstéaldes med skrot) tillbaka i samma leverans. Om
det fortfarande ar sa ar osakert.

Svar: Takk for deres innspill. Kravet til returemballasje er nd noe endret. Na gis
det poeng hvis de tre stgrste leverandgrene av neeringsmidler leverer varer
regelmessig i returemballasje.

Max hamburgerrestauranger

Komposteras organiskt avfall ...detta krav ar ocksa avhangigt av respektive
kommuns regler, det ar i vissa kommuner inte tillatet att genomfora detta.
Minst 90 % av emballaget... Detta krav ar oméjligt att genomfdéra, hela
logistiksystemet maste da goéras om. Det krockar ocksa med nya HACCP reglerna.
Svar: Takk for deres svar. Kravet til organisk avfall er na endret. Det gis poeng
hvis det avfallet komposteres eller benyttes i biogassproduksjon. Bruk av
organisk avfall til dyrefér gir altsa ikke poeng. Hvis en kommune sender sitt
organiske avfall til energigjenvinning er det likevel mulig for en restaurant a
hente poeng ved & sende sitt organiske avfall til en privat aktgr. Bgnder,
hagesentre etc kan veere interessert i rene matfraksjoner.

HORS Hogskolerestauranger AB

Kompostering ar svart att hantera och dyrt. Kravet pa 90% returemballage ar
helt orealistiskt i dagslaget. | stort satt allt kommer idag som
engangsforpackningar (wellpapp). Dagligvaruhandeln har ett
returemballagesystem som fungerar bra (SRS, http://www.retursystem.se/). Det
vore bra om aven restaurangvarlden kunde bérja anvanda sig av detta system
vilket inte alls sker idag.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Kompostering ger poang aven om det sker i
kommunal regi. Vi &r medvetna om att kravet pa returemballage ar strangt och
kravet ar nu omformulerat att galla tre leverantotrer.

Sanga Saby Kur & Konferens AB
Bra men ger forhallandevis mycket poang.
Svar: Vi tackar for er kommentar. Podngsystemet ses dver i en helhet.
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Art Café

Vi har bevisst valgt & ikke ha frittese og har lagt oss hovedsakelig pa
koking/steking p& gasskomfyr (vi bruker nesten kun smgar) og baking av
matvarer. Med dette er det nesten ingen fett som pafaller som avfall. Dette burde
veere tatt hensyn til ved evalueringen.

Svar: Takk for deres svar. Podngmoéjligheten for fett ar borttaget.

HORESTA, hotel-, restaurant- og turisterhvervets brancheorganisation,
Danmark

Flere af delkriterierne i P14 bagr tilrettes saledes, at de stemmer overens med
lovgivningen pa de pageeldende omrader. Man skal veere opmaerksom pa at
erhvervsaffald er underlagt lovgivningen. Vi anbefaler, at man gennemgar
fadevarelovgivningen og miljglovgivningen og sikrer sig, at kriteriet ikke er i strid
med lovgivningen. Det skal i gvrigt neevnes at kompostering og anvendelse af
madaffald til dyrefoder ikke er lovligt i forhold hygiejneforordningen.

Svar: Takk for deres innspill. Kravet om anvandning av matavfall till djurfoder ar
struket. Myndighetskraven galler alltid for en verksamhet, oavsett hur ett krav ar
formulerat i miljomarknignskriterier. Kravet p&d kompostering ar fortydligat, sa att
poang ges aven om det ar kommunen som skoter komposteringen, vilket gor att
aven restauranger kan ta poang fran punkten, aven i kommuner dar
kompostering vid fastigheten ar férbjuden.

Finlands hotell- och restaurangforbund FHR

Om foretaget efterfoljer gallande lagstiftning for avfallshantering, sa har det
redan kommit ganska langt pa vag med atgarder for att minska avfallet.
Foljaktligen ar de obligatoriska kraven och poédngkraven motiverade néar det galler
avfall. Angdende punkt tva foreslar vi att poangsattningen granskas pa nytt.
Exempelvis kompostering av avfall eller rétning i foretagets utrymmen eller
anvandning som djurfoder &r mycket problematiskt for de flesta restauranger
aven ur halsoskyddsférordningens perspektiv (Finland).

Svar: Takk for svar. Kravet ar andrat sa att anvandning till djurfoder ar struket
och det har fértydligats att aven roétning i kommunal regi ger poang.

Konsumentverket, Sverige

Har kan man fa 1 poang om det finns "andra atgarder for att minska avfallet”.
Verket tycker det &r meningsfullt att papeka att en minskning av avfallet inte far
ske pa bekostnad av att man t ex ersatter avfallsslaget med ett mer
miljobelastande avfall.

Svar: Takk for deres svar. Vi har preciserat kravet vilket gor att denna fraga inte
blir aktuell. Nordisk miljdmarkning bedémer vid licensansokan fran fall till fall att
atgarden ger en tillracklig miljoeffekt.

Scandic / Hilton

Angaende kompostering av organiskt avfall; det ar valdigt svart fér den enskilde
restaurangen att styra detta da det i Sverige &r en kommunalangelagenhet. Har
restaurangen tur ar restaurangen belagen i en kommun som satsat pa detta...

Angaende returemballage: frigolit som fisk levereras i ateranvands ej av
hygienskal; sa ta bort "fisk” i krav p& returemballage. Poangkravet "Finns det
andra atgarder...” bor strykas da det ar ett subjektivt krav.

Svar: Takk for deres svar. Hvis en kommune sender sitt organiske avfall til
energigjenvinning er det likevel mulig for en restaurant & hente poeng ved a
sende sitt organiske avfall til en privat aktgr. Bgnder, hagesentre etc kan veere
interessert i rene matfraksjoner. Kravet til returemballasje er endret. Na gis det
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poeng hvis de tre stgrste leverandgrene av neeringsmidler leverer varer
regelmessig i returemballasje.

Miljoonaari Oy

Varfor maste man beskriva hur kallsortering av bioavfall gar till, om
avfallshanteringen skéts genom den organiserade insamlingen.

Svar: Takk for deres svar. Det ar viktigt for resataurangen att av pedagogiska
skal veta var och hur avfallet behandlas. Det ar en stor myt att allt hamnar pa
samma soptipp och det ar darfor bra att ha tillracklig kunskap i saken.

P15 Miljbanpassade transporter

Mr Gourmet

Det ar sjalvklart med logistikplanering varfor “andra atgarder for att minska
transportbehovet” kan ses som ett gratispoang.

Svar: Takk for deres innspill. Kravet til miljgtilpassede transporter er noe endret.
Det siste punktet i tabellen er nd eksemplifisert ved eco-driving kurs og biler som
gar pa fornybart brensel.

Max hamburgerrestauranger

Man har en optimerad logistik for sina leverantorer. Men Ovriga atgarder blir latt
ett otydligt krav som ar svart att kontrollera.

Svar: Takk for deres innspill. Kravet til miljgtilpassede transporter er noe endret.
Det siste punktet i tabellen er nd eksemplifisert ved eco-driving kurs og biler som
gar pa fornybart brensel.

Sanga Saby Kurs & Konferens AB

Vem skall gbra transportéversynen? Viktigt att man som bestéllare staller krav /
stimulerar samtransporter fran olika leverantorer. Krav / mojlighet for poang om
man anvander fornyelsebara brénslen finns ej med.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Vi justerar kravet nagot.

Finlands hotell- och restaurangforbund FHR

Transporter i anslutning till producering av olika tjanster ar en vasentlig del av
serviceverksamheten exempelvis for foretag med catering- och kalasservice.
Foretagen har oftast ett fast verksamhetsutrymme fran vilket de skoter catering-
och kalasservicen till kundernas utrymmen, och da kan de bara inverka litet pa
transporterna.

Det bor tas i beaktande, att de stora prish6jningarna pa flytande branslen pa
senaste tiden har varit oberoende av féretagen. Dessutom kan vi rakna med att
stora prisvaxlingar pa flytande branslen av olika orsaker fortsatter ocksa i
framtiden (bl.a. pa grund av varldspolitiken).

Uppfoljning av transporter behandlas pa tva punkter i kriterierna, i den
obligatoriska (011) och i poangkraven (P15).

Vi foreslar, att uppfoljning av transporter endast behandlas pa punkt P15 aven
om det innebér, att transport inte alls behandlas i den obligatoriska delen.

P& punkt P15 kunde foretagets transportoversyn och foretagets atgarder for att
minska transporterna separeras fran varandra och en poang kunde ges for varje.
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Om foretaget vidtar flera atgarder for att minska pa transporterna, kunde det fa
tva poang.

De i punkt 011 namnda (som alltsa borde flyttas till punkt P15) ”... transporter
utgor 6ver 30 % av den totala omsattningen” torde avse den omséattning som
harror sig till foretagets catering- eller kalasserviceverksamhet.

Svar: Takk for deres svar. Kravet ar andrat enligt ert forslag sa att det
obligatoriska kravet pa transporter ar struket. Alla typer av restauranger kan ta
poang fran transportkravet.

Konsumentverket, Sverige

Verket tycker att transportéversynen/miljdanpassade transporter ar val
genomtankt. Den styr inriktningen mot anpassade fordon och "ratt” storlek pa
fordon for verksamheten samt bidrar till béttre planering av transporterna vilket
minskar trafikarbetet.

Svar: Takk for deres svar.

Malmo stad, Miljoforvaltningen

Kriterierna for miljopaverkan fran transporter av varor till och fran
verksamheterna bor utvecklas och fa storre tyngd. Det galler bade
verksamhetens egna transporter, exempelvis vid catering och képta
transporttjanster sdsom varuleveranser. Till exempel bér anvandandet av
miljobilar premieras.

Svar: Takk for deres innspill. Kravet til miljgtilpassede transporter er noe endret.
Det siste punktet i tabellen er na eksemplifisert ved eco-driving kurs og biler som
gar pa fornybart brensel.

Scandic 7/ Hilton

"Finns andra atgarder ” ar ett subjektiv krav och bor tas bort. Har bor man
annars far poang for om restaurangen har en sk miljorabatt med leverantoren.
Detta ar vanligt forekommande i restaurangbranschen.

I hotellkriteriernas restaurangkrav finns krav pa att sammanstalla de fem storsta
leverantdrernas typ av fordon och drivmedel. En lamplig hdjning av dylikt krav ar
att restaurangen skall sammanstélla en lista pa exakt de transportfordon som
anloper restaurangen for att pa sa satt aven lokalt kunna paverka
transportorerna.

Svar: Takk for deres svar. Kravet til miljgtilpassede transporter er noe endret.
Det siste punktet i tabellen er nd eksemplifisert ved eco-driving kurs og biler som
gar pa fornybart brensel. God kommunikasjon mellom sgknadsbehandlerne skal
sikre at samme niva kreves i samtlige nordiske land.

Miljobnaari Oy

Transportuppfoljning kommer att orsaka tandgnissla, ganska besvarligt for
restauranger att gora 4 ganger om aret.

Svar: Takk for deres innspill. Det obligatoriske kravet til transportettersyn er
fijernet. Dette er na kun en del av poengkravet som omhandler miljgtilpasset
transport.



Nordisk Miljomaéarkning
Resturanger 091 /version 1 16.1.2007 71 (83)

5.6 Miljoledningssystem

Miljgministeriet//Ministry of Environment, Miljgstyrelsen//Danish EPA
Miljgledelsessystemet bgr stille krav til fremtidige indkgb, sdledes at miljg- og
energieffektive indkab sikres fremover. Det kan f.eks. veere ved indkgb af
kaleskabe/frysere, der skal overholde bestemte krav (lavt energiforbrug,
kelemidler), andre hardehvidevarer, transportmidler (lavt breendstofforbrug, lave
emissioner), ventilation/udluftning, belysning (energibesparende foranstaltninger)
og qua 04 f.eks. ogsa stille krav til selvrensende ovne.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Syftet med miljoledningsdelen ar att fa ett
aktivt miljoledningsarbete. Enligt O15 "Organisation och ansvar” ska en ansvarig
for inkop finnas utsedd. Sedan kan man under kravet "Handlingsplan for standiga
miljoforbattringar” infora olika inkdpsaktiviteter som mal. Till exempel under ett
ar dad man amnar byta vitvaror kan malet vara att vid inkép av nya vitvaror ska
dessa ha dokumenterat lag energiforbrukning.

Grankulla stad / Kost- och rengdringsservice

Jag skulle utoka kravet, sa att centrala/vasentliga processerna av matservicen
har definierats och miljosynpunkterna medtagits. Exempel pa centrala processer:
t.ex. anskaffningsprocess — nédvandighet, mangsidig anvandvandbarhet,
elektronisk anskaffning och fakturering osv. Dessutom t.ex. anskaffningen av
livsmedel som sin egen process. Anskaffningen av apparater som sin egen
process, bestallnings-produktionsprocess, karlserviceprocess,
avfallshanteringsprocess, kdksrengéringprocess, arbetsklader-process.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Syftet med miljoledningsdelen ar att fa ett
aktivt miljoledningsarbete. Utifran den kontakt vi har haft med branschen har vi
forstatt att det i manga fall inte finns utrymme for ett mer teoretiskt system.
Istallet ska man under punkten "Handlingsplan for standiga miljéfoérbattringar”
fora in konkreta aktiviteter som ska genomféras under aret vilket vi tror kommer
att ge en storre praktisk hjalp for de miljomérkta restaurangerna och darmed en
storre miljovinst.

HORESTA, hotel-, restaurant- og turisterhvervets brancheorganisation,
Danmark

Nedenstaende er forslag til kriterier som kunne inddrages i kriteriesaettet for
Svanemeerket for restauranter. Forslagene indgar i Den Grgnne Nggles
kriterieseet for restauranter.

Miljgledelse og administration

Miljgansvarlig person: Vi anbefaler, at man indfgrer et kriterium, der kreever, at
virksomheden udnaevner en miljgansvarlig person, der har ansvaret for
miljgarbejdets fremdrift.

6.6.1. Inddragelse af medarbejdere

Information om offentlig transport: Man kunne kreeve, at medarbejderne kan
informere geesterne om mulighederne for at benytte offentlig transport i omradet.
Svar: Vi tackar for era synpunkter. Vi kréaver i punkten "Organisation och
ansvar” att man utser en ansvarig fér Svanlicensen. Dessutom ska ansvariga for
flera olika namngivna funktioner utses. Antalet ansvarsfunktioner har uttkats
efter remissen. Vi har utifran tidigare erfarenheter gjort bedomningen att for
restauranger blir detta ett mer konkret verktyg for den Svanenmarkta
verksamheten.
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Miljoonaari Oy

Jag saknade koncentrering av inkép, regler till ink6p — dem hittade jag ingenstans
Svar: Vi tackar for er kommentar. | kriterierna efter remiss finns krav som styr
inkdp av ekologisk mat och regional mat. | krav ”"Kemiska produkter” finns ett
obligatoriskt krav pa inkop av kemiska produktersamt det ges poang da man
koéper miljomarkta konsumtions- och kapitalvaror. Syftet med
miljoledningsdelen ar att fa ett aktivt miljoledningsarbete. Enligt “Organisation
och ansvar” ska en ansvarig for inkdp finnas utsedd. Sedan kan man under krav
”"Handlingsplan for stdndiga miljoférbattringar” inféra olika inkdpsaktiviteter som
mal. Till exempel under ett ar dd man amnar byta vitvaror kan malet vara att vid
ink6p av nya vitvaror ska dessa ha dokumenterat lag energiforbrukning.

Sanga Saby Kurs & Konferens AB
Generellt satt bra. Viktigt att detta moment kommer med.
Svar: Vi tackar for er kommentar.

011 Organisation och ansvar

Finlands hotell- och restaurangforbund FHR

Under punkten “for drift, maskiner och apparater for disk, stadning och underhall”
har samlats uppgifter som sallan samma person ar ansvarig for i ett litet storre
foretag. Nar det galler underhall, kan det delvis handla om uppgifter i anslutning
till fastighetsskotsel, som restaurangen eller den instans som ager eller forvaltar
fastigheten kan vara ansvarig for. Fordelningen av ansvaret framgar i allmanhet
av hyresavtalet. Vi foreslar att foljande ar separata punkter:

- drift och underhall av restaurangutrymmen

- drift och underhall av maskiner och apparater

- disk

- stadning (och renhallning).

Svar: Vi tackar for synpunkten och justerar i kriterierna.

Max hamburgerrestauranger

Fortydliga ansvaret for marknadsforing av svanlicensen sa att det framkommer
vad menas, det vill sdga att vi vill att licensinnehavaren ska veta hur
Svanenmarket anvands pa ratt satt. En relevant frdga for centralt styrda kedjor
ar om varje separat restaurangenhet maste redovisa denna lista eller kan man
fran centralt hall redovisa en central organisation som sedan styr upp varje
enhet?

Svar: Vi tackar for synpunkten och fortydligar i kriterierna.

012 Lagar och myndighetskrav

Finfood — Suomen Ruokatieto Oy, Luomu

Det kunde vara bra att kdoket beharskar viss lagstiftning for ekologiska produkter,
atminstone hur ordet 'luomu’ (ekologisk) far anvandas i marknadsforingen.

Svar: Vi tackar for synpunkten. Detta skulle kunna vara en sak som kan inga i
skolning till personalen (se kravet "Information om Svanen till personalen.)”
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013 Dokumentation av Svanens krav
014 Hantering av kemiska produkter

Statens forurensningstilsyn, Norge

Informasjon som instruksjoner instruksjoner/rutiner /og HMS-datablad skal veere
pa et sprak som de ansatte forstar nsatte — dvs. om det er fremmedspraklige
arbeidstakere som ikke forstar landets sprak, skal de ha informasjon pa et sprak
de forstar (gjelder ikke bare HMS-datablad, men alle rutiner de ma forholde seg
til.)

Svar: Vi tackar for synpunkten som &r relevant. Vi anser dock att
kravformuleringen "tydliga och lattfattliga instruktioner” innebéar detta.

Branchfdoreningen for industriell och institutionell hygien

Begreppet "varuinformationsblad” har i stort sett ersatts av begreppet
"sakerhetsblad” i enlighet med géllande lagstiftning.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Vi ar medvetna om att sprakbruket varierar
nagot. Vi har bytt ut termen i kravet till ”sakerhetsblad”.

015 Information om Svanen till personalen

Konsumentverket, Sverige

Att ge personalen utbildning i miljofragor ar bra eftersom kunskap ar en del till
forandring av attityder och beteende. Personalomsattningen kan vara relativt hég
inom restaurangbranschen och manga ar sasongsanstallda vilket innebar att ett
utbildningstillfalle kan ligga “fel i fas”. Verkets forslag ar att man far poang om
man vid introduktion av nyanstallda aven har nagon typ av
miljoéutbildning/information.

Svar: Vi tackar for synpunkten och vi delar uppfattningen att kunskap ar en del
till férandring av attityder och beteende. Inom 14 dagar ska en introduktion till
nyanstallda. For ytterligare miljéutbildning till personalen ges poang i
punkten”Utbildning”.

O1l16 Kundinformation

Mr Gourmet

MR 6nskar en gemensam marknadsforing sa att alla Svanenmarkta restauranger
ger samma information.

Svar: Vi tackar for synpunkten som vi ocksa fatt fran andra kontakter med
branschen. Detta &r inget som ingar i sjalva kriteriearbetet men vi arbetar vidare
med idén.

017 Rokfri matsal

Finlands hotell- och restaurangforbund FHR
Vi foreslar att den vedertagna termen pa finska: savuton ruokasali ("rokfri
matsal”) anvands har.

Finfood — Suomen Ruokatieto Oy, Luomu
Skriv: Rokning ar inte tillaten i matsalen.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Finsk dversattning rattas.
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Grankulla stad / Kost- och rengdringsservice

Tillagg: och personal. Icke-rokande personal ar en god mall och det &r en
rekryteringsfraga.

Svar: Tack for synpunkten. Vi anser dock att denna fraga far avgoras av den
enskilda restaurangen.

Arbetshalsoinstitutet, Finland

Krav om att matsalen ska vara fri fran tobaksrok ska tillaggas. Till Svankriterierna
borde tillaggas att restaurangen ska vara rokfri, darfor att tobaksroken har
skadliga effekter for halsan.

Svar: Vi tackar for synpunkten. Vi redovisar dock motiv till samtliga krav i
bakgrundsdokumentet.

Statens forurensningstilsyn, Norge

Det bgr stilles kr krav om at ogsa andre lokaler som kjgkken, personalrom,
garderober og av toaletter er rgykfrie (evt. med et rgykerom for personale etter
avtale).

Svar: Vi tackar for synpunkten och ar medvetna om hur viktig frdgan ar. Vi
anser dock att frdgan ska beslutas av den enskilda Svanenmarkta restaurangen.

018  Arlig uppféljning

HORESTA, hotel-, restaurant- og turisterhvervets brancheorganisation,
Danmark

Vi anbefaler, at den arlige, skriftlige opfelgning erstattes af et arligt kontrolbesgg.
Et kontrolbesgg vil mindske restaurantens dokumentationsarbejde og give
mulighed for en radgivning, der tager udgangspunkt i restaurantens forhold og
problemstillinger.

Svar: Tack for synpunkten. Vi instammer i att det ar viktigt med kontrollbestk
for den hér typen av verksamhet av skdlen som ni anger. Vid licensiering bestker
vi varje restaurang. Sedan kommer vi som utgangspunkt ha en skriftlig
uppfoljning varje ar och kontrollbesok nagot mindre frekvent.

P16 Handlingsplan for standiga miljoforbattringar

Konsumentverket, Sverige

Verket tycker att det ar otydligt vad som skiljer Miljoledningssystem fran
handlingsplan inom transporter. Ett obligatoriskt krav ar att ha en plan dver
transporterna. DA borde rimligtvis den mojligheten till poang tas bort under P16.
Alternativt bor det framkomma béattre vad som tillkommer nér dessa transporter
tas med i Miljoledningssystemet.

Svar: Vi tackar for synpunkten och har andrat nagot i kraven for transporter.
Bilaga 10 ger exempel pa olika atgarder for miljoforbattringar och dar finns ocksa
ett konkret exempel for transporter.

Statens forurensningstilsyn, Norge

Handlingsplan med arlig oppdatering av miljgforbedringer bgr settes opp so ar
som obligatorisk punkt. | tillegg bar krav til miljgledelsessystem og rutiner
utvides med krav pa flere omrader som for eksempel - Innkjgp (3 M7 i
hotellkriterier) - Kontinuerlige malinger (3 M8 i hotellkriterier)

- Styrende dokumenter (3 M9 i hotellkriterier) - Te Teknisk service (3 M10 i
hotellkriterier)
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Svar: Tack fér synpunkterna. Vi justerar krav Organisation och Ansvar sa att fler
funktioner tas med i listan. Vi infér ocksad krav pa ledning av teknisk service.
Syftet med miljoledningsdelen ar att fa ett aktivt miljéledningsarbete. Enligt
punkten “Organisation och ansvar” ska en ansvarig for inkdp finnas utsedd.
Sedan kan man under punkten "Handlingsplan for standiga miljoforbattringar”
infora olika inkopsaktiviteter som mal. Till exempel under ett &r d& man amnar
byta vitvaror kan malet vara att vid inkdp av nya vitvaror ska dessa ha
dokumenterat 1&g energiforbrukning. Vi har utifran tidigare erfarenheter gjort
bedémningen att for restauranger blir detta ett konkret verktyg for den
Svanenmarkta verksamheten.

P17 Utbildning

Miljooénaari Oy

Menar man i Utbildning med entreprendérer tex. stadfirman som restaurangen
anvander? Det ar lite svart skrivet.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Ja vi menar alla olika typer av entreprendrer
som restaurangen anvander sig av. Vi undersdker om kravet kan skrivas
tydligare.

P18 Kundengagemang

Mr Gourmet

Kravet ar for enkelt och egentligen det som ska ges i den allmédnna informationen
(se 017). Det ska kravas en fordjupad kampanj for att ge poang.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Vi delar er uppfattning och tar bort kravet.

Finlands hotell- och restaurangforbund FHR

Det ar typiskt for en restauranggast att inte stanna lange, varfér det ar orimligt
att krava att restaurangen vidtar de olika atgarder som framlaggs pa denna
poangpunkt.

Vi foreslar, att rubriken for denna punkt ar "Kundinformation” och att man dar
haller sig till att informera om miljomarket. Informationen kunde ocksa innehélla
allmén information om miljoéskydd. Till tilAmpliga delar lampar sig sortering av
karl och matavfall utmarkt for en restaurangs affarsidé. Restauranger som
anvander sig av affarsidén informerar kunderna redan nu.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Vi delar uppfattningen och andrar i
kriterierna.

P19 Lista p& matvaror som inte anvands

Mr Gourmet
Kravet P19 Lista pa matvaror som inte far serveras borde ocksa utdokas med
minst tre varor for att ge en poang. Det finns en risk ar att det blir ett tomt krav.

Sanga Saby Kurs & Konferens

Man skulle kunna tanka sig fler livsmedel pa denna lista s& som t ex. gas- och
anklever. Det viktiga ar dock att restaurangen gor en egen lista och tar stallning
till vilka livsmedel man inte tdnker anvanda.
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Max hamburgerrestauranger

Kravet ar inte helt relevant fér denna typ av servering som har ett sddant
begransat och centralt styrt utbud.

Samlat svar om matvaror som inte far anvandas: Tack for synpunkterna.
Kravet utgar.

5.7 Sammanstallning av poang

Hur lange géaller licensen?

Konsumentverket, Sverige

Kriterierna kan forlangas eller justeras...... Vad justeras betyder i detta
sammanhang bor fértydligas.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Justering betyder att kriterierna andras pa
nagon punkt, utan skarpning av kravet. Det kan vara frdga om hanvisning till en
ny myndighetsregel, precisering av en kravtext for att undga tolkningssvarigheter
etc. En sadan justering kan goras utan omfattande remissforfarande. Eftersom
det inte ar frdga om en skarpning av kriterierna behover de licensierade
restaurangerna normalt inte ompréva sin licens.

Ordforklaringar och definitioner

Finfood Luomu, Veera Vestman

In the definition of organic foodstuff, it’'s propably intended to mean
Aurinkomerkki (or Finfood Luomu), too.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Korrigeras.

Konsumentverket, Sverige

Sasongsanpassade livsmedel: Se kommentar ovan angdende lagrade livsmedel.
Termen Sasongsanpassade livsmedel kan vara missvisande. Det ar inte
produkten t ex broccoli som ar sasongsanpassad, utan valet av produkt. Det ar
restaurangen som VALJER sasongsanpassat. Det kan vara battre att vélja en
annan term t ex Sasongsanpassning.

Svar: Tack for er kommentar. Kravet ar borttaget efter remissen och darmed
ocksa definitionen av sasongsanpassat.

KRAV och Aranea Certifiering AB

Aven KRAV-market raknas som en miljomarkning och bor skrivas in under
ordforklaringar och definitioner.

Svar: Vi tackar for er kommentar. | dessa kriterier vill vi separera pa
miljoméarkta produkter och ekologiska livsmedel. Miljomarkta produkter ger poang
pa ett annat stalle i kriteriet an ekologiska livsmedel.

Sanga Saby Kurs & Konferens AB

Vi vill se en annan viktning av podngen. Val av mat maste ges storre vikt.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Podngsystemet har setts 6ver. Med
minimipoanggransen for matkraven sakrar vi att alla restauranger uppnar en viss
niva poang.
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Miljodnaari Oy

Ordforklaringar och definitioner var bra. Lagg till landsvisa web-addresser péa alla
stallen.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Web-adresser har tillforts dar det ar relevant.

Finfood — Suomen Ruokatieto Oy, Luomu

Luomu (ekologiskt) livsmedel ska definieras enligt de obligatoriska reglerna. Som
tillhgg kan dessa méarken anvandas. Den som foljer Portaat luomuun —
programmet (for ekologisk mat) "kan” beratta (inte "maste”, &ven om den hor till
programmet).

Svar: Vi tackar for er kommentar. Korrigeras.

Bilagor

Bilaga 1 Sammanstéllning av restaurangens ekologiska och
lokala/Zregionala livsmedel

KRAYV och Aranea Certifiering AB

De olika tabellerna i bilaga 1 bor fa en sida var for att vara anvandbara. Om det
inte ar tankt att restaurangerna ska skriva separata listor och bifoga.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Korrigeras.

Finfood — Suomen Ruokatieto Oy, Luomu

Kan den vara samma som i Portaat Luomuun —dokumentet (Trappsteg till
ekologisk mat)?

Svar: Vi tackar for er kommentar. Om restaurangen hor till Portaat Luomuun —
systemet kan diplomet anvandas som dokumentation.

Bilaga 2 Blankett for kemleverantor

Branchforeningen for industriell och institutionell hygien

Bilaga 2 behéver kompletteras med den blankett som EKU-verktyget anvander for
att bekrafta att EKU-kritererierna for kemisk-tekniska produkter uppfylls (se ovan
betraffande EKU-kriterierna). Detta alternativ vore att féredra framfor att plocka
ut de krav som stalls i den foreslagna blanketten. Da slipper man féljande:
Formuleringen bor vara: Foreningar med aktivt klor ska inte inga i produkten
Enligt var mening saknas saklig grund for att specifikt férbjuda LAS

Enligt gallande lagkrav (tvatt- och rengoringsmedel) ska tensider vara aerobt latt
nedbrytbara. Om kriterierna aven avser produkter for personlig hygien ar kravet
relevant (precis som det beddmts i EKU-kriterierna). Eftersom det inom EU fn
pagar en vetenskaplig utredning av frdgan om det ar relevant att aven krava att
tensider ar anaerobt nedbrytbara, anser vi att det ar olampligt att Svanen gar
fore och drar en forhastad slutsats.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Kraven pa kemikalier ar stallda for att minska
kemikaliernas miljéeffekter och kraven ar bedémda att vara fullt méjliga att
uppfylla. Angdende EKU-verktyget har inte Nordisk Miljomarkning mojlighet att
granska olika aktorers nationella miljoupphandingsverktyg for att beddoma att de
minst motsvarar miljomarkningskraven i vara kriterier.
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Bilaga 3 a Kemiska produkter for stadning och disk —
restaurangens intyg

Bilaga 3 b Kemiska produkter for stadning och disk — intyg for
stadforetag

Bilaga 4 Oversyn av energi- och vattenforbrukning

Bilaga 5 Transportdversyn

Bilaga 6 Marknadsforing av Svanenmarkta restauranger

6 Kommentarer till bakgrunden, i detalj

Detta avsnitt foljer strukturen i bakgrunden.

Konsumentverket, Sverige

Sid. 10 Foérbud av GMO

Kunskapen om effekterna av GMO pa miljo och halsa ar idag valdigt liten. Verket
stoder darfor Nordisk Miljomarkning i stallningstagandet att utga fran
forsiktighetsprincipen.

Svar: Vi tackar for er kommentar. Kravet ar andrat sa att restaurangen ska
deklarera om GMO ingar.

Sid. 11 P1

Verket vill gora ett tillagg till forsta meningen — "Malet med kravet ar att framja
en ekologisk livsmedelsproduktion och konsumtion.” (Regeringens skrivelse
Ekologisk produktion och konsumtion — mal och inriktning till 2010).

Svar: Vi tackar for er kommentar. Rattat

Sid. 15 P2

Sasongsanpassade lokala/regionala produkter: Se kommentarer ovan angaende
lagrade livsmedel och termen Sasongsanpassade livsmedel. Angdende
vaxthusodlade tomater: Tveksamt att alls lata vaxthusodlade produkter ge
poang. Kontrollera garna om det inte ar sa att aven om vaxthusen drar mindre
energi under sommarhalvaret, s gar produktionen inte runt om vaxthusen inte
anvands under en storre del av aret. For den energi som kravs for att framstalla
ett kg vaxthusodlade tomater far man 30 kg moroétter!

Svar: Vi tackar for er kommentar. Efter remiss har kravet pa sdsongsanpassat
tagits bort.

Sid. 16 P3

P& sikt kan det vara bra att aven premiera ratter som har en stor del vegetariskt
inslag, aven om ratten inte ar helt vegetarisk. Idag ar animalieportionerna pa
restaurang ofta mycket stora, t ex tva stycken kycklingfiléer. Fér en mer
resurssnal konsumtion ar det viktigt att fa ut ett nytt tankande inom
restaurangnaringen — att stora kottportioner inte &r enda vagen till néjda kunder.
Att ha flera spannande vegetariska inslag i maltiden kan vara ett alternativ.
Svar: | denna kriterieversion har vi valt att inte stalla krav pa portionerna i
restaurangen. Saken kan beaktas i kommande kriterierevisioner.

Sid. 20 Gransvarde pa energi

Energideklaration av byggnader férvantas bli ett tydligt verktyg fér att kunna
jamfora olika byggnaders energiforbrukning och kan sd smaningom utgora ett bra
underlag for att stélla vissa krav.
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Svar: Saken kan beaktas i kommande kriterierevisioner.

Sid. 21 P8

Istallet for Vattenmatare far garna avlasas......foreslar verket Matning pa bade
varm — och kallvatten far garna avlasas ......

Svar: | denna kriterieversion har vi valt att inte stalla krav pa separat uppfoljning
av kall- och varmvatten. Detta kan tas med i kommande kriterierevisioner.

Sid. 22 P9 och P10

Tillredning. Om tidsstyrning och termometer i tillredningsapparater finns blir inte
“effekten” bara battre kvalitet pA maten utan ocksa en energibesparing. Detta ar
en bra upplysning att lagga till i rutan Effekt.

Svar: Korrigeras.

Disk. Diskmaskin av hushallstyp ar ansluten till varmvatten. El-besparing sags
vara 43%, men det beror pa hur varmvattnet virms upp. En kallvattenansluten
maskin &r ur energisynpunkt att foredra om huset ar eluppvarmt. Ar huset
anslutet till fjarrvarme eller bergvarme eller pelletsvarme ar en
varmvattenansluten maskin att foredra.

I rutan Effekt anvands orden “tvattiden” och “tvattresultat” vilka foreslas bytas ut
mot disktid och diskresultat. Aven ordet “onddigt” kan tas bort da det inte har
angetts nagon temperatur att jamfora med.

Svar: Korrigeras.

Verket foreslar ocksa att man tar upp “Belysning” som en energibesparande
atgard i en restaurang. Belysningen star idag for mellan 20 — 30 % av
elanvandningen. Bra belysning i restaurangkok far man med moderna
lagenergilampor och effektiva armaturer. D& far man mer ljus med mindre
eleffekt. Foljden blir att energiférbrukningen kan minska uppat 50 %.

Svar: Poangmajlighet for belysning ar inférd. Motiveringen till kravet ar infort i
bakgrundsnotatet.

Sid. 29.

Sasongsanpassade livsmedel: Se kommentarer ovan angaende lagrade livsmedel
och termen Sasongsanpassade livsmedel.

Svar: Se kommentarer ovan.

Rattvisemarkt, Sverige

I "Bakgrund till miljdmé&rkning av restauranger” skrivs det om R&attvisméarkt i
listan p& sid. 16/17 (se ovan). Om denna text kommer att distribueras behover
vart namn skrivas som det ar Rattvisemarkt. Om man beskriver produkter
markta av Rattvisemarkt skrivs de som sa eller Rattvisemarkt-produkter.
Bojningar av namnet Rattvisemarkt far ej forekomma. Sid 28/29 bor ocksa
korrigeras s att Fairtrade skrivs ihop, det ar ett namn.

Svar: Korrigeras
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7 Analys av kommentarerna samt
andringar efter remiss

Forslaget till miljomarkningskritererier for restauranger har fatt jamforelsevis
manga remissvar. Over halften av de som svarat stodjer forslaget som sadant
eller med &ndringskommentarer, medan endast 3 % av de som svarat forkastar
forslaget. De mest omdiskuterade kraven i remissen var kraven pa mat: GMO
samt andelen ekologisk mat. Det kom dven manga kommentarer pa att
kriterierna inte ar anpassade tillrackligt till alla typer av restauranger och att
ansokan ar for byrakratiskt.

I remissforslaget ingick ett totalforbud mot att servera GMO, vilket fick bade
positivt och negativt mottagande i remissen. | det slutliga forslaget har
totalforbudet strukits och istéllet har det inforts ett krav pa en restauranger som
serverar mat dar huvudingredienserna ar GMO ska deklarera detta pa matsedeln.
Svanen har alltsa nu valt att inte ta aktivt stallning for eller emot GMO utan
overlamnar det stallningstagandet at kunden.

| kriterierna ingar ett obligatoriskt krav om att restaurangen ska servera en viss
mangd ekologiska livsmedel. Ocksa har har inkommit synpunkter for och emot.
Manga har kommenterat att podnggranserna i remissforslaget ar for laga,
speciellt for danska forhallanden. Efter remiss har kravgransen for Danmark
ytterligare hojts.

Restauranger kan ocksa fa poang om de anvander ravaror av regionalt ursprung.
Som regionala raknas produkter, dar avstandet till garden ar under 500 km.
Denna km-gréns ar hogre &n vid remissen, och uppdelningen i lokal och regional
mat ar struken da det skulle medfora onddig byrakrati. Kravet om sasongs-
anpasshing ar struket da det skulle medféra tolkningssvarigheter.

Ovriga storre andringar som har skett efter remiss ar att det har inférts en ny
poangmojlighet for miljomarkta kapitalvaror. Kraven pa energi- och
vattenbesparande atgarder har setts dver och kompletterats med relevanta krav.
Avfallskraven ar kompletterade med ett obligatoriskt krav pa miljofarligt avfall,
medan det obligatoriska kravet for cateringrestauranger pa miljdanpassade
transporter ar struket. PoaAngmojligheten for transporter kvarstar dock for alla
typer av restauranger. Miljoledningskraven har vidareutvecklats speciellt med
tydliga krav pa ansvar och styrning av restaurangens drift.

| arbetet efter remiss har projektgruppen satsat speciellt pa att forenkla
dokumentationskraven och gora dem mindre byrakratiska. Ocksa poangsystemet
och poanggranserna har setts 6ver pa basis av kommentarer fran remissen, for
att battre passa for bade sma och stora restauranger.
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